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PROTOKOL K@NTR@LE SANITARNES
(ORYGINAL / BOHEEL*}
Nr HZ.6321.2.3.2619.MB Lublin, dois 06.83.201%r.

(Miejscowosé i data)

Przepmw&dzenej przez upowaznionego {(-ych) przedstawiciela (<) Padstwowego Wojewddezkiego/
ﬁmmcmego * Inspektora Sanitarnego w Lublinie

) . — Miodszego Asystenta, mumer upowazmema do wykonywania czyvnnosci
kommﬁnych zoak: K.0122.25.2018.

{ imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznich do czynnodcl komrolnych )

Konirole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 19851
_ o Pafstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r., poz. 59), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 6881
i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postgpowania administracyinego (Dz. U. z 2018t
poz. 2096 ze zm.).
Sposcb przeprowadzania koniroli okresla Procedura wrzedowe] kontroli Zywnosci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontakiu z zywnoéciag PK/BZ/01 okrelova w zarzadzeniu nr 104/17
Gidéwnego Inspektora Sanitarnego z dmia 08.95.2017r. w sprawie procedury przepmwadzania
urzedowei kontroli z:moscz 0¥az matema&ow 1 wymbow przeznaczonych de komak‘m z zywnoscia(

Pa,ﬂamenm Eumpejsiﬁego i Rady z doia 29 kwictnia 2004z, w sprawne kontrol: urzc;dowch
przeprowadzanych w celu sprawdeenia zgodnoSci z prawem paszowym 1 ZywnoSciowym oraz
regutami dotyczgcymi zdrowia zwierzat 1 dobrostanu zwierzgt (Dz. Urz. UE L 191 2 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200 ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

i Informacie ogolne dotyczace koptrolowanego zakladu.

L Zaklad:
Punkt wydawania posikéw w Szkole Podstawowej Nr 27 w Lublinie
wl. Maszymowa 2, 28-218 Lablin

Podlega: Gmina Lublin
{ pelna nazwa, wseystikie niezbedne dane dotyczqee ideviyfikacii zaklady )

NIP 946-18-23-041
TEL. 81 746-19-77 FAX E-MAIL

Zaklad objgty nadzorem na podstawie:
decyzja o zatwierdzeniu zakladu z dnia 07.03.2018r. znak: HZ-K-6323a/2/2018.
{ podaé ar decyzji lub wpisu do rejesiru }
2. Kierwjgey zakladem:
Pan Woiciech Josicz —~ Dyrekior Szkoty
{ imie i nazwisko, stanowisko }
3. Przedstawiciel zakiadu:

( imig { nazwisko, stanowisko )
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Nie przywolano.
{ osoby praywolane przez strony na Swiadka dokonanych czyrnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroh: ocena warunkéw Zywienia zbiorowego dzieci uczeszczajacych do
placowli.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak SK/S/K/39-259/HZZIPU,
termometr elektroniczay PP/W/K/03-38/HZ.

L. 1. Opis stanu fakéycznego (charakter dzialalnodei zakladu, liczba pracownikéw i inne informacie
charakteryzujgee zakiad).

Dzialalno$¢ bloku zywienia szkoly prowadzona jest w zakresie zgodnym z wydang decyzja
o zatwierdzeniu zakladu z dnia 07.03.2018r. znak: HZ-K-63232/2/2018. Obejmuje porciowanie
i wydawanie gotowych positkéw dostarczanych z bloku Zywienia szkoly mieszczgee} sig przy
ul. Kresowej 7 w Lublinie, mycia pojemnikéw wykorzystywanych do transportu positkéw. W punkcie
wydawania positkéw okolo 80 positkéw. Codziennie wydawana jest zupa, drugie danie 1 napdj.
Jadbospisy ukladane sg przez Intendentke.

Transportern zewnegtrzaym positkéw zajmuje si¢ podmiot zewnetrzny. Okazanc do wglgdu
Umowe Nr 1/08/2018 zawarty deia 28.08.2018r. w Lublinie pomiedzy Dyrekiorem Szkoly
Podstawowej Nr 27 w Lublinie a firmg SOLIDEZ Sp. z 0.0., ul. Bukowa 2, Turka, ktére] przedmiotem
jest §wiadczenie uslug transportu gotowych positkéw przygotowywanych w stoldwee szkolnej.
W umowie opisano szezegGlowy sposdb postepowania z positkami 1 pojemnikami transportowymi.
Opisano nastepuiaeo: ,,0 godzinie 11.15 kierowca Wykonawcey podjezdza pod budynek PWP i odbiera
puste termosy gastronomiczne oraz pojemniki do trapsportu zywnosci. Przewozi pobrane naczynia
w sposob uniemozliwiajacy ich zanieczyszezenie fizyczne lub skazenie mikrobioclogiczne do stoiéwki
szkolnej mieszezace] sie przy ul. Kresowe] w Lublinie. Na miejscu roziadowuje termosy oraz
pojemniki i przekazuje pracownikom kuchni do wzupelnienia. Nastgpnie pelne termosy i pojemniki
taduje do samochodu, przewozi najkrGtsza droga w sposob uniemozliwiajgey ich zanieczyszezenie
fizyczne lub skazenie mikrobiologicznie do PWP i tam na miejscu roztadowuje termosy, przenoszac je
do czesci kuchenne]™.

Podcezas kontroli potwierdzono, e czynnosci prowadzone sa w wyZej opisany sposéb. Stan
sanitarno-techniczay pojemmnik6w do transporta Zywnosci prawidiowy. Wydzielono migjsce do mycia,
osuszania, dezynfekowania i przechowywania pojemnikow przeznaczonych do transportu positkow.

Pomieszezenia punktu wydawania positkdw zlokalizowane sg na parterze szkoly. Wyposazenie
dostosowane do zakresu i charakteru prowadzone] dzialalnosci. Uklad funkcjonalny i1 opis
pomieszezen wraz wyposazeniem zgedny z trescig decyzii o zatwierdzeniu zakladu z dpia
(7.03.2018r. znak: HZ-K-6323a/2/2018.

Budynek szkoly podiaczony jest do miejskiej sieci wodociggowe] i kanalizacyjne)j. Okazano do
wgladu Sprawozdanie z badania wody ar DL-W/Z-405/18/PBM z dnia 04.10.2018r. wystawione przez
Oddziat Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitamo-Epidemiologicznej w Lublinie, ul. Uniwersytecka
12, migjsce pobrania probki: ,,Szkola Podstawowa Nr 27 — kuchnia”. Badanie wykonane w zakresie
parametréw mikrobiologicznych, wynik potwierdza prawidiows jako$é wody uZywanej w zakladzie.
Przy kazdym punkcie wodnym zapewniono dostgp biezacej cieplej 1 zimme] wody. W obiekeie
zapewniono ciepla wodg uzytkows (C.W.U.) z wymiennikowni. Nieczystosci plymme odprowadzane
do szczelne] kanalizac)i miejskie;.
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ustalono, ze nadzér nad obecnoseis szkodnikéw prowadzony jest we wiasnyr zakresie. Pracownicy
bickun Zywienia prowadzg cbserwacje pod katem obecnodei szkodnikdw w trakeie codziennie
wykonywanych czynnoscl porzgdkowych. W pomieszezeniach bloku zywienia stwierdzono wylozone
stacie ulatwiajace monitoring obecnosel szkodnikow.

W obiekeie nie przechowuje sie zywnodci. Positki wydawane sg na biezgeo, w dniu w kedrym
sg dostarczone do placowki.

W placéwee dostepne sg dokumenty potwierdzajace wyliczenie wartosci energetycznych
i odzywezych dia positkéw wydawanych w bloku zywienia oraz wvkaz skladnikéw poszezegdinych
potraw. Jadiospis wraz z wykazem skladnikéw oraz informacjg o alergenach i substancjach
powodwjgcych nistolerancje pokarmowe zawartych w serwowanych w positkach umieszezony jest
w widocznym migjscu na sablicy informacyinej zawieszonej w jadalni. Powyzsze potwierdza zgodnoéé
z rozporzadzepiem nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat Zywnosci, zmiany rozporzadzer: Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) or 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/25¢/EWG, dyrektywy

—~Rady S0/496/EWG, dyrektywy Komisii 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu

o

Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisii
(WE) or 608/2004 (Dz. Urz. UE L 304 z dnia 22.11.201 1. 5. 18 ze zm.).

Okazano do wgladu dokumentacje systemows zakladu z zakresu procedur i instrukcii
GHP/GMP oraz systemu bezpieczefistwa zywnodci opartego na zasadach HACCP. Dokumeniacja
opracowana we wszystkich wymaganych obszarach, dostosowana do charaktern i zakresu
prowadzonej dzialalnosel. Program warunkGw wstepnych opracowany zgodnie ze stanem faktycznym
zakladu. Okazano do wglgdu stosowne rejestry potwierdzajace utrzymanie kontroli wewngtrzne
w mnastepujacych obszarach: kontroli dostaw positkéw, kontroli temperatur positkéw, sprzatania
jadalni, kachni, lazienki oraz mycia i dezynfekeji termoséw. Co roku przeprowadzana jest weryfikacia
opracowanego systemu bezpieczefstwa zywnodcl 1 ocena jego funkcjonowania (ostatni audyt odbyl sie
27.02.2019r.}. Czynnosei kontrolne oraz okazane zapisy potwierdzaja ufrzymanie kontroli
wewnetrzng] w zakladrie oraz opracowanego systemu bezpieczefistwa zywnodci. Stan sanitarmo-
higieniczny i rozmowa z personelem réwniez potwierdzila, ze posiada on wiedze z zakresu
bezpieczenstwa zywnosci oraz $wiadomosé zagrozen mogacych wystapié podezas produkeji positkow.

I 2. Opis stwierdzonych nieprawidiowosel z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

- Nieprawidiowosci nie stwierdzono, przepiséw nie naruszono.

Integralpa cz¢s¢ protokolu stanowia nastepujgce zalaczniki: Zatgeznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

il Ustalenia pokontreine
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt - Zalacznika -

Nie ukarano.
( imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu karnege - w wysckosei -
{ nr mandaty karnego )

na podstawie: -
{ podstawa prawna )
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Wentylacia pomieszezen bloku Zywiema grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie.
Okazano do wgladu Protokét Nr 521 z okresowej kontroli przewodow kominowyvch wystawiony dnia
23.03.2018. preez Mistrza Kominiarskiego Pana : . - reprezentujacege firme
Spéidzielnia Pracy Kominiarzy w Lublinie, ul. anomcka 7 Dolument potwierdza, ze objgte
kontrolg przewody kominowe oraz elementy wrzgdzen kominowych w budynku Szkoly Podstawowej
Nr 27 w Lublinie przy ul. Maszynowej 2 odpowiadajg przepisom Ustawy Prawo Budowlane. W dniu
kontroli nie stwierdzono oznak S$wiadezgcych o nieskuteczngy lub miewystarczajgee] wentylacyi
pomieszezed bloku Zywienia.

MNieczystosel stale komunalne usuwane w budynku do pojemmikéw wylozonyeh wkiadami
foliowymi, a nastepnie usuwane z obiektu do kontenera ustawionego na ogrodzonej posesji szkoly,
na utwardzonym terenie. Okazano do wegladu Aneks z dpia 22.08.2017r. do Umowy nr 15294/0/17
zawarts dnia 20.06.2017r. pomiedzy Dyrektorem Szkoly Podstawowej Nr 27 w Lublinie a firmag
KOM-EKO S.A. w Lublinie, ul. Wojenna 3, ktérego przedmiotem jest zmiana §1 ww. umowy,
zgodnie z kidrym dokonywany bedzie odbidr odpaddw o kodach: 26 03 01,20 02 01,20 03 07117 01
07, z posesjii mieszczace] si¢ w Lublinie, przy ul. Maszynowej 2. Odpady pokonsumpeyjne,
po odcedzeniu frakeji mokrej gromadzone sa w wydzielonych pojemnikach zamykanych wylczonych
wikiadami foliowymi ustawionych w zmywalniach naczyt stolowych, poza budynkiem usuwane sg do
pojemnika zapewnionego przez firme, ktéra zajmuje si¢ ich odbiorem. Czestotliwos¢ odbioru
odpadéw organicznych to I raz w tygodniu. Okazano do wgladu Karte Przekazania Odpadu Nr 713/1
z doia 31.01.2019r. wystawiong przez firme ,,UTYLIMED” Sp. z 0.0., 20-207 Lublin, ul. Turystyczna
9, potwierdzajaca odbidr odpadéw o kodzie 20 01 08 o masie 0,089 Mg.

Oéwietlenie pomieszezen punktu wydawania positkéw naturalne oraz szivczne. Punkty dwietle
prawidiowo zabezpieczone ostonari.

Sciany pomieszezer bioku zywienia wylozone plytkami ceramicznymi lub malowane farba
emulsyjna, podlogi wylozone plytkami terakoty i ceramiczaymi. Pomieszczenia oraz sprzet
i wyposazenie utrzymane we wlasciwyrn stanie sanitarno-higienicznym.

Zapewniono warurki do utrzymania higieny rgk personelu pracujgcego przy produkeii
positkéw. Wydzielono odpowiednig iloéé punktéw wodnych do mycia ragk. Punkty wodne do mycia
rgk zostaty wyposazone w Mydic Dezynfekujace Toaletowe (producent: firma Imca s.c., Chotomow).
W dniu kontroli personel bloku zywienia prace w stycznosei z zywnoscig wykonywal w odziezy
ochronnej. Na wyposazeniu dostepna zapasowa odziez ochronna. W punkcie wydawania positkéw
zatrudniona jest 1 oseba, kidrej aktualng dokumentacie do celéw sanitarno-epidemiologicznych
okazano do wgladu.

W zakladzie zapewnicno réwniez warunki do prowadzenia procesdéw zwigzanych dezynfekeja
powierzehni, w tym pozostajacych w bezposrednim kontakcie sig z zywnoscig. W zakladzie dostgpny
jest preparat Gastro-Sept Plus N VC 621N firmy VOIGT oraz preparat Velox Top AF. Sprzet
produkeyiny myty jest w wydzielonym punkcie wodnym dezynfekowany w pomieszezeniu kuchni.
Naczymia stolowe, z ktérych korzystaja dzieci myte sa w zmywalniach naczyfi stotowych
w przeznaczonych do tego celu punktach wodnych. Mycie zasadmicze 1 dezynfekcja termiczna
prowadzona jest z wykorzystaniem profesjonalnej zmywarko-wyparzarki firmy SILANOS. Czyste
naczynia przechowywane w wydzielonsj szafie zamykanej w rozdzielni positkow.

Pomieszczenia zostaly zabezpieczone przed dostgpem szkodnikéw. W otwieranych oknach
zainstalowano ekrany uniemozliwiajace wnikanie szkoduikéw. Drzwi zewnetrzne szkoly szozelne.
Pomieszezenia utrzymane w czystofei i porzadku, odpady usuwane na biezace. Nie stwierdzono
obecnosei ani $ladéw bytowania szkodnikéw w pomieszezeniach bloku zywienia. Podezas kontroli
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upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu kamego - z dnia -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/fia oraz wwzgledniajoc
informacie o sytuacfi materiainej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatn
karpego 1 o skutkach prawnych tokief odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu posigpowania administracyinego na wniosek strony, ustalonc terminy
usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy.

3. W ksigzce kontroli dokonane wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgee usuniecia biezgoych
uchybied wymienionych w pkt — dokonano wpisu nr 11 do ksiazki kontreli, nie wydano dorazaych
zalecen.

O usunpigciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego padstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w clagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu,

———

4. Uwagi 1 zastrzezenia Ikierownikal / przedstawiciels zakladu »
Pan (i) wnosi / jnie wnosi™- uwag i zastrzeze do stwierdzonege stanu faktycznego: nie wrniesiono
uwag 1 zasirzezen co do tresci i czyielnodei protokolu.

5. Uwagi osoby kontrolujgcej: brak uwag.
6. Czas trwania kontroli: 12°° — 14%,
Protokét niniejszy wraz z zalgernikami zostal sporzadzony w 2 jeduobrzmiagcych egremplarzach dla

kazdej ze stron, a nastgpnie po odezytaniu 1 omdwieniu zostal podpisany.
W przypadiku odmowy podpisania protokolu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacii.

Poprawki 1 wzupelnienia do protokolu: brak.
(podac: mumer sirony protokotu, zofgeznila, okreslenia b wyrazy bledne i te, kidre je zastgpuia)

........................................................

Ekfﬂ;if%ésgw Asgstent

{ podpis i pleczed kor  “owanego)
VAR . . - x‘""'l‘ “ T

...................................................................................................................

{ podpisy $wiadkow ) { podpis osoby kontrolujgeej)

IV, Potwierdzenie edbiora protokolu
Protokdt kontroli przeprowadzone] w dniu 66.63.2019r.
otrzymatem (-am} w dniu $6.03.261%r.

SZHOLA PODSTAWOWA Ny 97
um. Marit AMontessor
20-215 Lublin, ul. Kresowa 7

S GUTAGTGTT, 12X BU/TAB-24-B8  eeesrvesrssesesssesssessesessiessmsesesesensaseeseesaeneseastessenesensess
(podpis | pleczed odbierajgeego protokdl)
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Wilasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zelosic zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyeza wylacrnie skontrolowanege zakladu.

Niniejszy protokét nie moze byd bez zgody Panstwowego Powiatowege Inspektora Santtarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosel.

Protokol sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokohn wlasciwege pafistwowego inspektora
sanitarnego:

{datz, podpis lderownika komérid organizacyinel/
kierowniks technicznego/ zastepey)

)« zaznaczyd wiasciwe
") skredlié w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczg przepisy Prawo Przedsiebioredw.



Pafistwowy Fowistowy Inspekter Sanitarny

28029 Lubliz ut. Uniwersytecka 12
Tel. 81 532 9795
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Zalaeznik do protokohu kontroli sanitarne]
Nt H7.6321.2.3.2019.MB z dnia 06.03.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCI/OBROTY ZYWNOSCIA/ ZY WIENIA

ZEIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNQSCIA P

Punkt wydawania pesitkéw w Szkole Podstawowej Nr 27 w Lublinie
wl. Maszynowa 2, 20-218 Lubkn

Podlegs: Gmina Lublin

I, INFORMACIE SZCZEGOLOWE DOTVCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:
T Zagmoczyé w odpowiednie) kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGH
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysekie {“;E;;;%
&) &) {W) kiedy
nie
dotyezy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu L 9 18
1 Ukdad i rozplanowanie pomisszezet zakladn — ¢ 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drég, przestrzen robocza X
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywooscig.
Z Stan techniczny pomieszozen zakladu: podiogi, dciany, sufity | ¢ 2 4
i zamocowane w girze elementy, okna i inne otwory, drawi, X
ofwietlenie pomieszczen produkeyinych, sprzedazowych
i magazynowych,
| 3 Powierzc}mie stykajgee sie z Zywnofcia. Magzyny, Ox 1 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcii/sprzedazy.
Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyine. | Ox 1
Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. | Ox i
Gospodarka odpadami - przechowywanie 1 usuwanie Ox 1
odpadow.
7 Zsbezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. Ox 1 2
If | Bigiena produkeji, dystrybueii i sprzedagy L ie 32
1 Czystosé pomieszozed zakladu, w tym srodkéw transportu. 0 & 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie X
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakodé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | O 5 i3
w tym zachowanie faficucha chlodniczego. X
3 Higiena osobista pracownikdw, stan zdrowia os6b majacych Ox 3 5

Y zamaczyé wiaéciwe
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komntakt z Zywnoscia.
¥ | Zarzedzanie zakladem, kontrola wewnglizna i systemy i 25 59
zargdzania bezpieczefstwem Zywnoscl
i Zaangazowanie kisrownictwa i przygotowanie meryloryozne i 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikdw). X
2 Wiarygodnosé przedsighiorey, w tym prawidiowosé Ox 1 2
i terminowost realizacii nakazéw wjetych w decyzjach
whasciwych organdw PIS i gotowosé do wspdlpracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | € % 17
X
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosdciach. 0 3 7
X
Sledzenie produkiu (Traceability). Ox 5 10
6 Koirola surowedw, pélprodukidw 1 wyrobdw getowych przez | 0x 4 g
producenta, w fym badania whascicielskie.
7 Znakowanie. Ox 4 g
1V | Profil dzialalnosel — zgodnie z kategoryzacjs zakladdéw L 4 8x
Sema punkiow ) s g —
Suma punktdw ogdlem 8
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
()] ) (W)
Ryzyko dia ocenianego zakladn 8
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko éredunie powyizej 15 do 50 pkt
Ryzvio niskie nie wiecei niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UIETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR -z dola -

T, UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZE] OCENY: nie wniesiono.

SZKOLA PODSTAWOWA Ny 97
im. Marii Montessors Wiode syt !
20-215 Lublin, ul. Kresowa 7 = 3 ;e
tel. 81/746-19-77, fax 81/746-24-68 l ...

R L L R T

..........................

(podpis kontrelowanego) {(podpis osoby konfrolujgee])



|
Pagistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny ! .
w Lublinie ’ ! Zatgeznik Nr 3
20-829 Lubiia § : F/PK/BZA1/61
ub. Upiwersytecka 12 : | ; Data wydania: 08.05.2017r.
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PROTOKOL K@NTR@LE SANE’EARNEE
(ORYGINAL / RORPLAY)
Nr H7.6321.8.2019.MB Lubliz, duia (6.03.281%.

(Migjscowosc § data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
@omamwegof/@mmcmege 7 Inspektora Sanitarnego w Lublinie

— Miodszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czyanosci
komm]lnych znak: K. 0122 25.2019.

( imtig | nazwisko, stanowisko sfuzbowe, nr upowaznied do czvimosct kontrolnych )

Kontrole przeprowadzone na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z doia 14 marca 19851

—. 0 Pafistwowej Inspekceji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r., poz. 59), w zwiazke z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1

e~

1 § 2 ustawy z duoia 14 czerwea 1960r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r.,
poz. 2096 ze zm. ).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialéw
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzenin nr 104/17
Gloéwnego lnspektora Sam‘iamego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury pzzepmwa&?ania
wrzedowej kontroli zywmosm oraz matema%ow i wyrobdw przemaczonych éo kemzaktu Z /ywnoscm

(e Uhea 28 5B .)**) oraz na podstaw;e art. 3 ust. 2 mzporzadzema (WE} nr 882/2@04
Paﬂamem’u Europejskmgo i Rady z doia 29 kwietnia 2004r. w spmwze kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnoSci z. prawem paszowym 1 Zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 2 30.04.2004, stz 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalue, Rozdz. 3, t. 45, str. 200 ze zm.) — nie dokonano
zawladomienia o zamiarze wszezecia kontroli.

i Informacje ogdlne dotyczgce kontrolowanego zakiadu,

1. Zakiad:
Blok sywienia w Szkole Podstawowej Nr 27 w Lublinie
i Kresowa 7, 20-215 Lublin

Podlega: Gmina Lublin
{ pelna nazwa, wszysthie niezbedne dune dotyczgee identyfikacyi zakladu )

NIP 946-18-93-041
TEL. 81 746-19-77 FAX E-MAIL

Zaktad objety nadzorem na podstawie:

decyzja o zatwierdzeniu zakladu z dnia 08.03.2018r. znak: HZ-Y-6323/9/2018.
( podaé wr decyzji lub wpisu do refestru }

2. Kierujaey zakiadem:
Pan Woiciech Josicz - Dyrektor Szkoly

{ imig [ nezwisko, stanowisko )
3 Przedstawmel zaﬂadu

— Kierownik Gospodaxrczy
( imig i nazwisko, stanowisko }
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Nie przywolano.
{ osoby przywolane przez strony na $windka dokonaiych czyrnosei kontrolnych )

4. Zekres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego dzieci uczgszezajacych do
placéwki.

5. Wyposazenie uzyte podezas koniroli: zestaw komputerowy znmak SK/S/K/09-259/HZZIPU,
termometr elektroniczny PP/W/K/03-38/HZ.

IE. 1. Opis stann fakiycznego (charakter dziafalnoéci zaldady, liczba pracownikow I inne informacje
charakteryzujace zakiad).

Dziatalnoéé bloku Zywienia szkoly prowadzona jest w zakeesie zgodnym z wydang decyzia
o zatwierdzeniu zakladu z dnia 08.03.2018r. znak: HZ-Y-6323/9/2018. Obejmuje produkeje, sprzedaz
oraz konsumpcii posilkéw przygotowywanych od surowca, na bazie migsa, ryb, Warzyw,
w tym wymagajacych obrébki brudnei, jzi, poélproduktéw 1 wyrobow gotowych. Dania i napoje
podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. Od marca 2018r. placéwika prowadzi rowniez
dzialainodé w zakresie transportu gotowych positkéw do punkiu wydawania positkéw mieszezgoego
sie w drugim budynkc Szkoly Podstawowej Nr 27 w Lublinie przy ul. Maszynowej 2. Posiki
pakowane s3 w zamykane pojemniki plastikowe dopuszezone do kontaktu z zywnoscig oraz w termosy
gastronomiczne. W bloku zywienia produkowanych jest okolo 500 positkéw cbiadowych, z czego
okolo 80 positkéw iransportowanych jest do budynku przy ul Maszynowe] 2. Codziennie
przygotowywana jest zupa, drugie danie i nap6). Jadlospisy ukladane sg przez Intendentke.

Transportem zewnetrznym positkéw zajimuje sig podmiot zewngtrzny. Okazano do wgladu
Umowe Nr 1/08/2018 zawarta dnia 28.08.2018r. w Lublinie pomiedzy Dyrekiorem Szkoly
Podstawowej Nr 27 w Lublinie a firma SOLIDEZ Sp. z ¢.0., ul. Bukowa 2, turka, kitrej przedmiotem
jest éwiadczenie ustug transportu gotowych positkéw przygotowywanych w stoldwee szkolnej.

Pomieszezenia bloku zywienia zlokalizowane sg na niskim parterze oraz w podpiwniczeniu
budynku szkoly. Ulkdad funkcjonalny i opis pomieszczen wraz wyposaZeniem zgodny z trescig decyzii
o zatwierdzeniu zaktadu z dnia 08.03.2018r. znak: HZ-Y-6323/9/2018.

Budynek szkoty podigozony jest do misjskiej sieci wodociggowej 1 kanalizacyjnej. Okazane do
weladu Sprawozdanie z badania wody nr DL-W/Z-520/17/PBM z doia 13.12.2017r. wystawione przez
Oddziat Laboratoryiny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Lublinie, ul. Uniwersytecka
12, miejsce pobrania prébki: ,,Szkola Podstawowa Nr 27 — kuchnia”. Badanie wykonane w zakresie
parametréw mikrobiclogicznych, wynik potwierdza prawidtows jako$¢ wody uzywanej w zakladzie.
Przy kazdym punkeie wodnym zapewniono dostgp biezacej cieplej i zimmej wody. W obickcie
zapewniono ciepla wode uzytkowg (C.W.U.) z wymiennikowni. Nieczystodci ptyane odprowadzane
do szezelnej kanalizacii miejskie).

Wentylacja pomieszezeri bloku Zywiemia grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie
(okap wyciagowy nad stanowiskami obrébki termicznej, wentylator elektryczny w Scianie w kuchmi
wiadciwei). Okazano do weladu Protokot Nr 2828 z okresewej kontroli przewoddw kominowych,
wentylacji mechanicznej wystawiony dnia 22.10.2018r. przez Mistrza Kominiarskiego

- _ reprezentuwigcego firme Spoldzielnia Pracy Kominiarzy w Lubiinie, vl Bronowicka 7
Dokument potwicrdza, ze objete kontrolg przewody kominowe oraz elementy urzadzen kominowych
w budynku Szkoly Podstawowej Nr 27 w Lublinie przy ul. Kresowej 7 odpowiadajg przepisom
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Ustawy Prawo Budowlane. W dniu kontroli nie stwierdzono oznak $wiadezaeych o nieskutecznei fub
niewystarczajgcej wentylacii pomieszezen blokn zywienia,

Nieczystosci stale komunaloe usuwane w budynku do pojermikéw wylozonych widadami
foliowymi, a nastepnie usuwane z obiektu do kontenera ustawionego na ogrodzonej posesii szkoly,
na utwardzonym terenie. Okazano do wgladu Umowe nr 15294/0/17 zawarty dnia 20.06.2617r.
pomigdzy Dyrektorem Szkoly Podstawowej Nr 27 w Lublinie a firmg KOM-EKO S.A. w Lublinie,
ul. Wojenna 3, ktdrej przedmiotem jest odbidr odpadéw o kodach: 20 03 61, 20 02 01, 20 03 07
z posesjl mieszezacej sig w Lublinie, przy ul. Kresowej 7. Odpady pokonsumpeyine, po odeedzeniu
frakeji mokrej gromadzone sg w wydzielonyeh pojemmikach zamykanych wylozonych wkladami
foliowymi ustawionych w zmywalniach naczyh stolowych, poza budynkiem usuwane sa do poiemnika
zapewnionege przez firme, kidra zajmuje sie ich odbiorem. Czestotliwo$é odbioru odpadéw
orgamicznych to 1 raz w tygodniu. Okazano do wgladu Karte Przekazania Odpadu Nr 713/3 z dnia
05.03.2019r. wystawiong przez firme ,,UTYLIMED” Sp. z 0.0., 20-207 Lublin, ul. Turystyczna 9,
potwierdzajacy odbidr odpadéw o kodzie 20 01 08 o masie 0,095 M.

-~ Oswietlenie pomieszezen bloku zywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty $wietle prawidtowo
_abezpieczone osionami.

Sciany pomieszezed bloku zywienia wylozone plytkami ceramicznymi lub malowane farba
emulsyjng, podlogi wylozone plytkami terakoty i ceramicznymi. Powierzchnie utrzymane we
wiasciwym stanie sanitarno-technicznym i higienicznym. Pomieszezenia bicku Zywienia, sprzet
i wyposazenie utrzymane we wlasciwym stanie sanitarno-higienicznym.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rgk personelu pracujacego przy produkeji
positkéw. Wydzielono odpowiednia iloéé punktéw wodnych do mycia rak. Punkty wodne do mycia
rgk zostaly wyposazone w Mydio Dezynfekujace Toaletowe (producent: firma Imea s.c., Chotomdw).
W dniu kontroli personel bloku Zywienia prace w stycznodel z zywnoscig wykonywal w odziezy
ochronnej. Na wyposazeniu dostepna zapasowa odziez ochronna. W bloku zywienia zatrudnionych
jest 5 osdb, ktérych aktuaine dokumentacie do celéw sanitarno-epidemiclogicmych okazenc do
wgladu.

W zakladzie zapewniono réwniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych dezynfekecia
@omerzchm w tym pozostajacych w bezposrednim kontakeie sie z Zywnodcia. W zakladzie dostepny
Test preparat  Gastro-Sept Plus N VC 62IN firmy VOIGT. Sprzet produkeyjny myty jest
w wydzielonym punkcie wodnym dezynfekowany w pomieszezeniu kuchmi, czgsé sprzetu
dezynfekowana w profesjonalnej maszynie gastronomicznej. Naczynia stolowe, z ktérych korzystajz
dzisci myte sg w zmywalniach naczys stolowych w przeznaczonych do tego celu punktach wodnych.
Mycie zasadnicze i dezynfekcja termiczna prowadzona jest z wykorzystaniem profesjonalne]
zywarko-wyparzarki firmy STALGAST. Czyste naczynia przechowywane w wydzielonych szafkach
zamyvkanyeh.

Pomieszezenia bloku Zywienia zostaly zabezpieczome preed dostgperm  szkodnikéw.
W otwieranych cknach zainstelowano ekrany uniemozliwiajgce wnikanie szkodnikéw. Drzwi
zewnetrzne szkoly szezelne. Pomieszezenia utrzymane w ozystodei i porzadku, odpady usawane na
biezaco. Nie stwierdzono obecnosei ani Sladéw bytowania szkodnikéw w pomieszezeniach bloku
zywiepia. Podczas kontroli ustalono, ze nadz6r nad obecnoseia szkodnikéw prowadzony jest we
wiasnym zakresie. Pracownicy bloku zZywienia prowadzg obserwacje pod katem obecnodci
szkodnikéw w takcie codzienmie wykonywanych czymnoséci porzadkowych. W pomieszezeniach
bicku zywienia stwierdzono wylozone stacie wlatwiajace monitoring obecnosci szkodnikow.



FIPK/BZ/1/01
Data wydania: 08.05.2017r.
Strona 4 z 6

W zalkladzie wydzielono i opisano stanowiska robocze do mycia i przetwarzania
poszezegdinych suroweow. Wsigpna obrobka jaj 1 warzyw odbywa si¢ w wydzielonym POTHIeSZCZENID
na parterze budynku. Jaja dezynfekowane sg metoda fizyczna (sterylizator UV).

Obrobka termiczna prowadzona jest na patelni elektrycznej, w piecn elekirycznym Iub w piecu
konwekcyjno-parowym. Podezas obrobki termiczngj duzych kawalkéw migs (np. schabu) lub kotletéw
miclonych mierzona jest temperatura wewnglrz produktu przeznaczonym do tego celn termometremm.
7 pomiaru temperatury dokonywany jest zapis w rejesirze. )

Dokonano cceny warmnkéw przechowywania $rodkéw sp@inszych frwalych i nietrwalych
mikrobiologicznie. W dniu kontroli na stanie zakiadu magazynowana niewiclka ilo§¢ zywnoscl
Urzadzenia chiodmicze 1 zamrazalpicze opomiarowane, segregacia asortymentowa  Srodkow
spozywezyeh zachowana. Magazynowaoe érodki spozyweze opatrzone etykietarni producentow. Nie
stwierdzono drodkéw spozywezych nieoznakowanych iub o niewladciwe] jakosci zdrowotnej, po
uplywie terminu przydatnoéei do spozycia lub daty minimalne] gwalodcl. Zywnodé przechowywana
zgodnie z zalecepiami producentéw. Podezas przyiecia monitorowapa jest jakos¢ drodkow
spozywezych, w tym temperatura surowedw nietrwatych mikrobiologicznie. Okazano do weladu
dokumenty potwierdzajace zakap Srodkow spozywozych.

Dostawey srodkéw spozywezych: o

1) artykuly ogdlnospozyweze, W tym pabial — sikdep spozywezy T - v, ub Kicnowa 4, Turka;
2) surdwki — Swieze i zielone Sp. z 0.0. sp. k., ul. Sremska 29, Kornik;

3) pieczywo — Plekarmia Grela Sp. 1.7 T T , ul. Partyzancka 20, Melgiew;

4y artykuty garmazeryjne - Sokot. 5 o7 gl Ulandw 7/19, Lubling

5) migso i wedliny — Publimer Sp. J. " o ., Otka, vl. Zwigzkowa 10, Lublin;

6) artykuly ogélnospozyweze ~ Lemonex S. A., ul. Do Dysa 1, Lublin.

W placowee dostgpne sa dokumenty potwierdzajace wyliczenie wartosci energetycznych
i odzywezych dla posilikow wydawanych w bloku Zywienia oraz wykaz skladnikéw poszezegblnych
potrawr. Jadlospis wraz z wykazem sdadnikéw oraz informacig o alergenach i substancjach
powodujacych nietolerancje pokarmowe zawartych w serwowanych w positkach vmieszezony jest
w widocznym miejscu na tablicach  informacyjnych. Powyisze potwicrdza  zgodaosé
z rozporzadzeniem nr 116972011 =z dmia 25 pasdziernika 2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informagji na temat Zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentn Europeiskiego 1 Rady
(WE) or 1924/2006 i (WE) ar 1625/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/BEWG, dyrektywy
Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisii 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu
Europejskiego 1 Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE 1 2008/5/WE oraz rozporzagdzenia Komisji
(WE) or 608/2004 (Dz. Urz. UE L 304 z dniz 22.11.2011r. 5. 18 ze zm.).

Okazano do wegladu dokumentacie systemows zakladu z zakvesu procedur i imstrukcji
GHP/GMP oraz systemu bezpieczefistwa zywno$ci opartego na zasadach HACCP. Dokumentacja
opracowana we wszystkich wymaganych obszarach, dostosowans do charaktere 1 zakresu
prowadzonej dziatalnoscl. Program warunkow wstepnych opracowany zgodnie ze stanem faktycznym
zakladu. Przeprowadzono analize zagrozel analizujac kazdy etap procesu pod wzgledem wystgpienia
zagrozeh mikrobiologicznych, chemicznych 1 fizycznych 1 wWyzZnaczono CCP. Qkazano do wgladu
zapisy potwierdzajgee utrzymanie kontrol wewnetrznej w obszarach ustanowionych opracowang
dokumentacia: obrébka termiczna potraw (CCP3), kontroli temperatur w urzgdzeniach chiodniczych
(CCP2), oraz przyjecia surowedw (CCP1). Co roku przeprowadzana jest weryfikacja opracowanego
systemnu bezpieczehstwa zywnodcl i ocena jego funkej onowania (ostatnd audyt odbyl sig 27.02.2016r.).
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Czynnosel kontrolne oraz okazane zapisy potwierdzaja utrzymanie kontroli wewnetrzog] w zakladzie.
Stan sanmitarno-higieniczny i rozmowa z personelem rowniez potwierdzila, ze posiada on wiedze
z zakresu bezpieczedistwa zywnosei oraz Swiademodd zagrozefl mogacych wystapié podezas produkeji

posikow.

L. 2. Opis stwierdzonych nieprawidiowesei z podaniem przepiséw prawnych, ktdre naruszono.

Nieprawidlowoscei nie stwierdzono, przepiséw nie naruszono.
Integralng czeéé protokoty stanowia nastepujace zalgezniki: Zalaczaik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

1L Ustalenia pokontrolne

L. Za stwierdzone nieprawidlowodci wymienions w pkt - Zalacznika -

Nie ukarano.

o,

( imig, nazwisko, stanowisko J

grzywng w drodze mandam karnego - w wysckoscei -

na podstawie: -

{ wr mandatu karnego )

( podstawa prawna )

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego - z dnia -

(po uprzednim wystuchaniy osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniaige
informacje o sytuacyi materialne] pouczono o prawie odrmowy priyjgcia graywny w drodze mandaty
karnege i o skuthach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksn

postgpowania administracyinego na wniosek strony, ustalono terminy

usuniecia nieprawidlowosei sanitarno-technicznych: nie dotyczy.

~ 3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu otaz wydano doragne zaleceniz dotyczace usunigeia biezacych
chybies; wymienionych w pkt - dokonano wpisu or 11 do ksigzki kontroli, nie wydano doraznych

zalecen.

O usunieciu stwierdzonych

nieprawidlowosei kierownik zaklady jest obowigzany zawiadomié

wiasciwego patstwowege inspektora sanitarmego nie péniej niz w ciggu 3 dni od daty WYZNacZonego

terming.

4. Uwagi i zastrzezenia [@{iemwnjkg /@z@dsﬁaﬁci@ zaktada

Pan (1) wnosi / *>— uwag 1 zastzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono
uwag 1 zastrzezen co do tresei i czytelnodcel protokotu.

3. Uwagi osoby kontrolujaee]: brak uwag.

6. Czas trwania kontroli: 10%¢ — 1750

Protokét niniejszy wraz z zatgeznikami zostal sporzagdzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i oméwienin zostal podpisany.
W nrzypadku odmowy podpisania protokoin nalezy dokonad odpowiednigj adnotacii.



F/PR/BZ/O1/01
Drata wydania: 08.03.2017r.
Stropa 6z 6
Poprawki i uzupetnienia do protokoru: brak.
(podaé: mumer strony protokoli, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne 1 te, ktére je zastgpuig)

...........................................................................

( podpis i pigcz

A

ec kﬂ%ﬁggo‘wanego)

...................................................................................................................

{ podpisy swiadkéw ) { podpis osoby kontrolujgce)

1V. Potwierdzenie odbioru pretokoiu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu §6.03.2019r.
otrzyroatem (-am) w dniv 06.03.2019r.

S OLA PODSTAWOWA Nr 27
im. Marit Montessori
20-245 Lublin, ul, Kresowa 7

. _AQLTT o Iy )
iel, 81/746-19-77, fax 81/746-24-68 (podpis i pieczgé odbierajgcego protoldt)

Wiasciciel / osoba upowazniona W terminie 7 dni od daty doreczenia ninigjszego protokotu moze
zghosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wynild konireli deotycza wylgeznie skontrolowanego zakladu,

Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Pafstwowego Powiatowego Inspekiora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tyiko w caloscl.

Protokol sprawdzone pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnyeh i zatwierdzono /
sie zatwierdzono™ wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu whadciwego pafistwowego inspektora
Sanitarmego:

(datz, podpis kierownika kemorki organizacyjnej/
kisrownika techmicznego/ zasiepey}

i - zaznaczys wiadciwe
“") skredli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczg przepisy Prawo Przedsighbioreéw.



Pafistwowy Powintowy Inspelior Sanitzrny
w Lublinie
20-029 Lublin ul. Uniwersytecka 12
Tel. 31 532 9765

Zalacrnik nr 6

Data wydania $8.065.2017x,
ZF/PR/BZ/D1/01/01
Stronalz2

Zatacznik do protokotu kontroli sanitarne]
Nr HZ.6321.8.2819.MB z dria 86.03.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCIV/OBROTY ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
LBIORUWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNQSCIA D

Biok Zywienia w Szkole Podstawowe] Nr 27 w Lublinie
ul. Kresowa 7, 20-215 Lublin

Podlega: Gmina Lublin

1. INFORMACIE SZCTEGOLOWE, DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:
T Zazraczyé w odpowiedniej kolummie tabels.

n OCENA ZAGROZENIA | UWAGH
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysolde (Wé}’%ac
() (5) (W) Kiedy
mie
dotyczy)
i Stan techniczno-sanitarny zaldada L1 9 18
i Ukiad i rozplanowanie pomieszezeh zakfadu - 0 2 4
funkcjonalnodé, krzyzowanie sie drég, preestrze robocza X
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw maiacych kontakt
Z Zywnoscig.
2 Stan techniczny pomieszezef zaldady- podlogi, §ciany, sufity | ¢ 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi, X
eswictienfe pomieszezen procukeyjnych, sprzedazowych
imagazynowych.
13 Powierzohaie stykajace sie z zywnoscia. Maszyny, Ox i 2
“ urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkeii/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakiadu. Systemy wentylacyine. | Ox i 2
5 Zabezpieczenie zakdadu przed szkodnikami i ik zwalczanie. Ox 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i nsuwanie Ox 1 2
odnadow.
7 Zabezpieczenie przed dostepens oséb postronnych. Ox i 2
IE Higiena produleji, dystrybucji § sprzedazy ¢ 16 32
i Czystodé pomieszezen zaldady, w tym Srodkow transportn. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie X
technologicznym (w tym urzadeen, sprzetu, naczyn). Jakoss
wody wykorzystywane] w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportn i sprzedazy, | Q 5 11
W tym zachowanie tascucha chlodniczego. X
E Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych Ox 3 5

Y zaznaczyé wlasciwe




ZF/PR/BZ/01/01/01

Data wydaniz 08.05.2017r.
Stroma2 z2
kontakt z Zywnoscia.
I | Zarzadzanie zakiadem, Kontrola wewnglrzna i systemy ] 25 ]
zarzadzania bezpieczefistwem Zywnosc
i Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie meryloxyczne 0 2 4
oracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow). *
2 Wiarygodnoss przedsiebiorcy, w tym prawidlowosc Ox 1 2
i terminowosé realizacii nakazéw ujetych w decyzjach :
whasciwych organéw PIS i gotowosé do wspolpracy.
3 Prawidlowosé procedur | ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | O 9 17
X
4 Dzialaniz korygujace przy stwierdzonych niezgodnodctach. 0 3 7
X
Sledzenie produkiu {Traceability). Ox 5 10
Kontrola suroweow, polproduktéw 1 wyrobbw gotowych przez | 0x 4 8
producenta, w tym badania wiadcicielskie. ‘
7 Znakowanis. ox - | 4 8
IV | Profil dziatalnosei — zgodnie z kategoryzacja zakladow Ll 4 Ex
Suma punkidw 0 0 8
Suma punkiéw ogblem 8
Kategoria ryzyka Niskie | Srednic | Wysokie
& 5y (W)
Ryzyko ¢la ocenianego zakladu 8
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko srednie powyze] 15 do 50 pkt
Eyzvko nigkie nie wieeei niz 15 pkt

I. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLL
SANITARNEI NR -z dnia -

L UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZE] OCENY: nie wniesiono.

STEOLAPODSTAWOWA Nr 27
sm. Marti Montessort
20-215 L_ublin, ul. Kresowa 7
tel. 81/746-19-77F, fax §1/746-24-68 .o e

Wlode= Agyslent

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontroiujgee])




