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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

(tematycznej, interwencyjnej)”
ORYGINAE / KOPIA®)

Nr HZ-K-6323/33/2018 Lublin, dnia 05.12.2018r.

(Miejscowasé i data)

Kontrola sanitarna tematyczna detyczaca sposobu Zywienia dzieci
uczeszezajacych do placéwki oSwiatowej.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowazmionego (-ych) przedstawiciela (-i) Padstwowego Wojewddzkiego/

Granicznego*’ Inspektora Sanitarnego w Lublinie
Monike Staszek — asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czymnosci kontrolnych
—. K-0160/87/2018;

“Agate Mazurek — miodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/13/2018.

( imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznief do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Pafistwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2017r. poz. 1261 ze zm.), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy
z dnia 14 czerwea 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r. poz. 2096).
Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Fgarar

3

gst—it—plkt—1—ustaws dnia—6—marca—2018r—Prawo-Przedsiebioredw

—4: - - sy _oraz-na-podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnoS§ciowym oraz

. regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
‘ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

Na podstawie art:

I. Zakiad : Blok Zywienia w Szkole Podstawewej Nr 27 im. Marii Montessori, ul. Kresowa 1,
20-215 Lublin

Podlega: Gmina Lublin

(petna nazwa, adres)

Pan Wojciech Josicz — Dyrektor Szkoky

{kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowiskoj

NIP 946-257-58-11, tel. kontaktowy: 81 746-19-77
(informacje dodatkowe o zaktadzie)

Pan Wojciech Josicz — Dyrektor Szkoty

(przedstawiciel zakfadu uczestniczgcy podczas kontroli — imig { nazwisko, stanowisko)

Swiadkow nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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IL. Przeprowadzenie kontroli

1.Opis stanu faktycznego oraz uchybief/nieprawidiowosci”.

Kontrola sanitarna tematyczna dotyczaca sposobu Zywienia dzieci uczeszezajagcych do
placéwki oswiatowej.

W trakcie kontroli oceniono m.in. zastosowanie si¢ do Wymogéw ustanowionych
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. W sprawie grup $rodkow spozywcezych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o§wiaty oraz wymagan,
jakie musza speinia¢ $rodki spozywcze stosowane W ramach zZywienia zbiorowego dzieci
i miodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016r., poz. 1154) oraz wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia.

ﬂ\ Blok zywienia zlokalizowany jest na niskim parterze oraz podpiwniczenin w Szkole
Podstawowej nr 27 im. Marii Montessori przy ul. Kresowej 1 w Lublinie. Blok zywienia posiada
decyzje zatwierdzajgca Nr HZ-Y-6323/9/2018 z dnia 08.03.2018r. wydang przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lublinie w zakresie przygotowywania, sprzedazy
i konsumpeji na miejscu positkéw w oparciu o migso, W tym mieso drobiowe, warzywa, W tym
wymagajace obrébki brudnej, jaja, pélprodukty i produkty gotowe, napojéw zimnych i gorgcych
wydawanych w naczyniach wielokrotnego uZytku, pakowania i transportu positkéw w termosach
wielokrotnego uzytku dostarczanych do punktu wydawania positkéw do budynkc placowki
o$wiatowej przy ulicy Maszynowej 2 w Lublinie.

Z zywienia korzysta 518 dzieci w wieku od 6 do 15 lat, ktorym zapewniane sg obiady
dwudaniowe z sokiem/kompotem lub herbatg. Sposréd dzieci korzystajacych z zywienia kilkoro jest
-na diecie indywidulnej — bezmlecznej, bezjajeczne;.

Przeprowadzono oceng asortymentu zywnosci znajdujacego si¢ na stanie bloku Zywienia,
Naz stanie zakladu stwierdzono, iz magazynowane sg niewielkie ilogci Zywnosci — dostawy Srodkow
spozywezych odbywaja si¢ na biezaco, co zapewnia, iz positki przygotowywane sg ze §wiezych
produktéw/surowcow. W zakladzie stwierdzono m.in. przyprawy naturalne i ziola tj. pieprz czarny,
tymianek, bazylia, 1i$¢ laurowy, majeranek, ziele angielskie, przyprawe do kurczaka zawierajaca
wylacznie naturalnie skiadniki, koncentrat pomidorowy, pomidory z puszki, miéd pszczeli, kasze,
makarony, make, olej, oliwe za oliwek, sol, cukier, soki toczone, herbate. Nie stwierdzono, aby
positki przygotowywane byly z koncentratow spozywczych nie zawierajacych naturalnych
skiadnikéw.

Komponowaniem jadlospiséw zajmuje si¢ Szefowa kuchni wraz z Intendentern. Posifek

obiadowy wydawany jest od godz. 11.30 do godz. 14.00.
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Obiad zawsze sklada sie z dwoch dan (zupa + II drugie danie) wraz z kompotem/sokiem lub
herbata. Na I danie serwowane sg rozne rodzaje zup. Kazdego dnia jest podawana inna zupa — Zupy nie
powtarzajg sie w ciagu tygodnia. Zupy produkowane sg na wywarach migsno-warzywnych
(z korpuséw, skrzydel kurczaka oraz warzyw $wiezych, mrozonych lub kiszonych). Sporzadzane sg
vowniez zupy z dodatkiem nasion rodlin straczkowych (zupa grochowa, barszez ukraifiski z fasola).
Ponadto serwuje sie: zurki, krupniki, rosoly. Serwuje si¢ zupy rosotowe {(bez zageszczania
i zabielania) oraz zabielane émietang. Niektére zupy zageszczane s3 zawiesing maki z wodg (np.
barszcz czerwony). Zupy podawane z pieczywem (chlebem zytnim stonecznikowym lub chlebem
pszennym), za wyjatkiem zupy pomidorowej i rosotu. Do zup jako przyprawg stosuje sie m.in. ziele
angielskie i/lub liscie laurowe.

Drugie danie jest Zrédiem produktéw zbozowych, migsa, wyrobow macznych oraz warzyw

- ~gotowanych, surowych i kiszonych. Podawane sg dania z réznych gatunkéw migsa (pieczen z indyka,
filet z kurczaka, parowki z szynki, pieczen ze schabu, filet z mintaja w panierce, gulasz wieprzowy
z szynki, udziec z kurczaka, stek z karczku, kotlet mielony, potrawka z kurczaka, golgbki w sosie
pomidorowym, }azanki z pieczarkami i kietbasg). Potrawy migsne podawane sg giownie
7 ziemniakami, kasza (gryczang, jeczmienng) oraz makaronem.

Serwowane sg rowniez potrawy bezmigsne, W tym na stodko (pierogi ruskie z masiem,
makaron z serem bialym, kluski §lgskie z mastem, kopytka z mastem, nalesniki z serem 1 $miectang, ryz
ze $mietana i brzoskwiniami). Do positkdw maczaych wykorzystuje sie masio extra Aro © zawartosci
82% tluszczu mlecznego.

Dodatkiem do drugiego dania obiadowego sg zardwno warzywa w postaci safatek i suréwek
(mizeria, suréwka colestaw, suréwka z buraczka, salata ze $mietang, suréwka z rzodkiewki 1 $mietana,
suréwka z marchwi i ananasem), a takze warzywa kiszone (suréwka z kiszonej kapusty oraz kiszonego
ogorka) oraz warzywa podawape na goraco (fasolka szparagowa, marchewka z groszkiem).
Do suréwek satatek dodawana jest oliwa z oliwek Pudliszki lub nabiat (np. $mietana, jogurt).

Do obiadu podawane sg soki tloczone, kompoty owocowe lub herbata. Kompoty produkowane
sa na bazie owocow §wiezych (w sezonie) lub mieszanki kompotowej mrozonej. Raz w tygodniu
podaje si¢ berbate. Napoje produkowane na migjscu (kompoty, herbata) dostadzane sg roiodem
pszczelim w ilosei 0,5g na porcig (250 mi).

Podczas kontroli ustalono, ze dzieciom serwowane sa positki zfozone z réimych grup
produktéw. W placowce serwuje si¢ produkty zboZowe (pieczywo, kasze, makarony), ziemniaki,
warzywa 1 owoce, mieko i produkty mleczne (zabielane zupy, do salatek), rézne rodzaje migsa, jaja,
nasiona roslin straczkowych oraz ttuszcze.

W produkcji positkéw stosowane sg réZne techniki kulinarne, tj. gotowanie, pieczenie,

smazenie, duszenie. Po przeprowadzonej analizie jadtospiséw potrawy smazone podawane nie czgscie)



F/PK/BZ/01/03
Data wydania 08.05.2017r.
Strona 4z 6

niz dwa razy w tygodniu. Wigkszo§é positkow przyrzadzana jest za pomocy pieca konwekcyjno —
parowego, Kazdego dnia zapewnia sig porcje warzyw i/lub owocow.

Zupy, sosy oraz potrawy sporzgdzane sg z naturalnych skladnikow, bez uzycia koncentratow
spozywezych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych skiadnikéw np. koncentratu pomidorowego.
Do przygotowania positkow uzywany jest olej rzepakowy z pierwszego tloczenia rafinowany
o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych
ponizej 40% lub oliwa z oliwek.

Przeanalizowano jadlospisy obowiazujace od dnia 26.11.2018r. do dnia 07.12.2018r. Kazdy
positek obiadowy zawieral porcje warzyw, ktére byly komponentem zupy i/lub stanowity dodatek do
drugiego dania oraz porcje owocow w postaci soku tloczonego.

W dniu 03.12.2018¢. na I danie podano zupe ogérkowa (skladajg si¢ z wywaru z korpuséw
f\"mdrobiowych, ogdrkéw kiszonych, ziemniakéw, marchwi, pietruszki, pora, selera, cebuli, $mietany oraz
soli) z chiebem zytnim stonecznikowym oraz II danie sktadajace si¢ z kaszy gryczanej zawierajacej
kasze gryczana, boczek wedzony, olej rzepakowy i s6l. Do picia podano sok ttoczony z jablek, gruszek
i witaming C. W ww. positku obiadowym zapewniono porcie warzyw i Owocow, jednakze
poinformowano Pana Wojciecha Josicza — Dyrektora Szkoly oraz osoby odpowiedzialne za Zywienie,
iz palezy dazy¢ do jak najwickszego urozmaicenia positkéw oraz komponowac je zgodnie
z wytycznymi Instytuty Zywnoéci i Zywienia, a porcja warzyw/owocow wynosi okoto 100g. Pouczono
rowniez o koniecznosei zwiekszenia podazy ryb, tak aby porcja ryby podawana byla przynajmniej raz
w tygodniu. Pan Wojciech Josicz zobowigzal si¢ do przestrzegania wymogow zawartych
w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016r. odnoszacych si¢ do czestotliwosci podazy
ryb.

Przediozono dowody potwierdzajace, iz stosowane Srodki spozywcze w ramach Zywienia
dzieci spelniajg normy Zywieniowe dla danej grupy wickowej. Wyliczane sa wartodci kaloryczne
i odzyweze positkow oraz dekadowo zestawiane s z norma dla Zywionych dzieci stanowigcg 35 %

catodziennego zapotrzebowania.

2 Nieprawidtowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastepujacych przepisow
prawa:

Nieprawidtowosci nie stwierdzono, przepis6w nie naruszono.

3.Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy SK/S/K/09-1 52/HZ.
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I, Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidiowosci ukarano:

Nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokoscei -z
(s mandatu karnego)
W oparciu o -
{ podstawa prawng)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr-

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy prayjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zalgczone dokumenty: brak

7 3. Inne informacje dotyczace ustalen/uzgodniefi” brak
4. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybief,
okreslonych w pkt: -

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terming.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu ”,
Pan (i) wnosi/pie wnosi”® uwag i zastrzezefi do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen co do tresci i czytelnosei protokohu

6. Uwagi osoby kontrolujacej: brak
7. Czas trwania kontroli: od 12'* do 14"°
. Protokoét niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla

-kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu go zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokonaé odpowiednie] adnotacii.

8. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak
{ podaé numer strony protokoky, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujg)
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POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protoké! kontroli przeprowadzone] w dniu {-ach) 05.12.2018r.
otrzymalem (-am) w dniu 05.12.2018r,

( podpis i pieczeé odbierajgeego protokol)

Wihasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dai od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktyczaego.

. Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu.
~Niniejszy protokél nie moze byé bez zgody Pafstwowego Powiatowego Inspekiora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catodci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu whasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego: |

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej /
kierownika techniczrego/ zastepcy)

? zarmaczyé wiasciwe
") skresti¢ w przypadku podmiotéw, ktdrych nie dotycza przepisy Prawo Przedsiebiorcéw



