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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie
20-029 Lublin
ul. Uniwersytecka 12
Tel. 081 532 97 05
PROTOKOL. KON TROLI SANITARNEJ
NrHZ.6321.10.2020.AG Lublin, dnia 05.03.2020r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewoddzkiego/
Powiatowego/Granicznego*’ Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Anete Grabek - Kierownika Sekcji Nadzoru nad Zywieniem Zbiorowym Typu Zamknietego, numer
upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych K.0122.24.2020

Malgorzate Letowskg —mlodszedgo asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K.0122.80.2020.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowe;j
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r. poz. 59)V, w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11§ 2 ustawy
z dnia 14 czerwca 1960r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2020r. poz. 256)".
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw
1 wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr” 291/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywno$ci oraz materialdw i wyrobéw  przeznaczonych
do kontaktu z Zywnoscig.

Na podstawie art—48ust—11 pktt—ustawy—z dnia6-marea 2018 Prawo-przedsiebioreéw—(DzU.
Z2—20109r—pez—1202 e zmr}%—efaz——ﬂa—pedstawe art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia ro$lin i $rodkéw ochrony
rodlin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009
oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

" Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

% Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
Wraz z jego zmianami.
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I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 23 im. Olimpijezykéw Polskich w Lublinie,
ul. Podzamcze 9, 20-126 Lublin
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

Podlega: Gmina Miasta Lublin
(¢ adres)

NIP 946 183 88 98
TEL. 81 444 44 08 FAX E-MAIL

Zaklad objety nadzorem na podstawie: zaklad pod stalym nadzorem Parstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Lublinie. Zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadéw podlegajgcych
urzgdowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji sanitarnej nr 1032/0309/2007 z dnia 03.06.2016r.

wydane przez Pakhstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lublinie.
(poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgcy zaktadem:
Pan Kamil Dabrowski- Dyrektor Szkotly

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:
Pani Elzbieta Stepniewska-Kierownik gospodarczy

Pani Barbara Niewiadomska - Wicedyrektor Szkoty
Pani Ewa Odziomek- Starszy intendent
(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego dzieci uczeszczajgcych
do placéwki oswiatowej

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli zestaw komputerowy znak IW 9-92-3/177

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Dziatalnos¢ bloku zywienia szkoly prowadzona jest w zakresie produkcji  positkow
na bazie surowcOw: migsa czerwonego, drobiowego, ryb, jaj wymagajacych obrébki wstepne;,
warzyw okopowych oraz nieokopowych, potproduktéw i wyrobéw gotowych. Positki i napoje
podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. W szkole produkowane sg positki (okoto 480) dla
uczniéw szkoly podstawowej — obiad dwudaniowy oraz oddzialow 2 przedszkolnych ($niadanie,
obiad, podwieczorek).

Pomieszczenia bloku zywienia usytuowane s3 w podpiwniczeniu oraz na parterze budynku
wolnostojacego, murowanego. Drogi i dojscia utwardzone, utrzymane czysto. Budynek podigczony
do miejskiej sieci wodociagowej i kanalizacyjnej. Woda ciepta dostarczana z sieci miejskiej. Okazano
do wgladu Sprawozdanie z badan wody Nr SB/79461/08/2018 z dnia 20.08.2018r. wystawione przez
SGS Polska Sp. z o. o. Laboratorium Srodowiskowe, 43-200 Pszczyna. Czgstotliwosé badania wody
ustalono raz na 3 lata. Do higieny rak personelu zapewniono mydto dezynfekujace w ptynie
z aktualnym terminem waznosci oraz papierowe reczniki jednorazowe.
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W trakcie trwania czynnosci kontrolnych nastapila awaria sieci wodociggowej w placéwee

oswiatowej okoto godziny 10:30- brak cieplej wody. Wedlug wyjasnieri osob obecnych podczas

Urzad Miasta Dziat Inwestycji, powiadomiono inspektora do spraw sanitarnych. Wdrozono procedure
postepowania w przypadku awarii wody. Personel pracowal w rekawiczkach jednorazowych, uzyty
Sprzet gastronomiczny wyparzany w zmywarce gastronomiczne;j, dezynfekowany po zakonczeniu
produkcji przed wydawaniem positkéw. W celu zapewnienia bezpieczenstwa Jadlospis przewidziany
na dzien 05.03.2020r. zostat natychmiast zmieniony przez panig intendent, zostaty zakupione wyroby
garmazeryjne. Wedlug wyjasnien Kierownika gospodarczego awaria zostata usunigta okoto godziny
15:30. Powyzsze potwierdzono w trakcie trwania czynnosci kontrolnych kontynuowanych w dniu
05.03.2020. Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono dostep cieplej i zimnej wody.

Dokumenty potwierdzajace podjete dziatania dofaczono do protokotu kontroli sanitarne;j.

Uktad pomieszczen oraz wyposazenie bloku zywienia nie ulegto zmianie od ostatniej kontroli
przeprowadzonej w roku 2017 ( za wyjatkiem doposazenia kuchni w szatkownicg do warzyw). W dniu
kontroli pomieszczenia i wyposazenie bloku zywienia utrzymane w dobrym stanie sanitarno-
technicznym.

Nieczystosci state komunalne, usuwane sg do zamykanych pojemnikéw wylozonych wkladami
foliowymi, a nastepnie do konteneréw zbiorczych ustawionych na zewnatrz budynku. Przedlozono
do wgladu fakture vat nr 1612/FV/01/2020 z dnia 06.02.2020r. wystawiong przez KOM-EKO S. A.
ul. Wojenna 3, 20-424 Lublin. Odpalllllldy pokonsumpcyjne odbierane $g przez specjalistyczng
firme Utylimed Sp. z 0. o., ul. Turystyczna 9, 20-207 Lublin. Okazano do wgladu aneks do umowy nr
1696
z dnia 28.11.2019r. z ww. firmg oraz karte przekazania odpadéw nr karty 7/17/2 z dnia 28.02.2020r.

Wentylacja pomieszczen grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie nad punktami obrobki
termicznej. Przedlozono do wgladu Protokét Nr 2566 z okresowej kontroli przewodéw kominowych
z dnia 12.09.2019r. wystawiony przez Mistrz Kominiarski Dariusz Cyprysiak Spoétdzielnia Pracy
Kominiarzy ul. Bronowicka 7, 20-301 Lublin. Termin nastepnego badania ustalono na wrzesiefi
2020r.W dniu kontroli nie stwierdzono $ladéw swiadczacych o nieprawidtowym dziataniu systemu
wentylacji.

Oswietlenie pomieszczen bloku zywienia naturalne oraz sztuczne, Punkty s$wietle
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia przy produkeji  positkéw, myciu, dezynfekcji naczyn kuchennych
1 stolowych oraz karmieniu dzieci pracujg facznie 6 osoby oraz pani intendent ktérych aktualne
dokumentacje lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych przedfozono do wgladu. Zapewniono
czystg odziez ochronna personelu oraz warunki do jej przechowywania. W dniu kontroli personel
pracowal w czystej odziezy ochronne;j.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie (zapisy prowadzone
raz na miesigc). jak réwniez przez specjalistyczng firm¢ DDD. Okazano do wgladu Protokot
z wykorzystania preparatu do dezynsekc;ji, deratyzacji z dnia 12.12.2019r. wystawiony przez
specjalistyczng firm¢ ELAG Michat Palak, ul. Glowackiego 35/329, 20-060 Lublin. Termin nastepnej
wizyty ustalono na 03.2020r. Czestotliwos¢ wizyt specjalistycznej firmy przeprowadzana jestraz na 3
miesigce. W dniu kontroli w bloku zywienia nie stwierdzono szkodnikéw ani sladéw ich bytowania,
obiekt szczelny. W pomieszczeniach bloku Zywienia stwierdzono wylozone stacje monitorujgce
obecnos¢ szkodnikéw oraz siatki w oknach.



F/PK/BZ/01/01
Strona4z8

Zapewniono warunki do prowadzenia procesow zwigzanych z dezynfekcja powierzchni
kontaktujacych sie z zywnoscia. Do dezynfekeji powierzchni kontaktujacych si¢ z Zywnoscig
zapewniono Srodek z aktualnym terminem waznogci. Mycie zasadnicze oraz dezynfekcja termiczna
naczyn stotowych odbywa si¢ w profesjonalnej maszynie gastronomicznej z funkcjg wyparzania.

Zapewniono segregacje asortymentowg przechowywanej zywnosci. Srodki spozywcze
nietrwale mikrobiologicznie przechowywane z zachowaniem cigglosci lancucha chlodniczego,
zgodnie z warunkami temperaturowymi okreslonymi przez producentéw zywnosci. Nie stwierdzono
srodkéw spozywezych niewlasciwej jakosci, po uplywie terminu waznosci.

Okazano do wgladu liste dostawcow srodkow spozywczych. Dostawcami $rodkéow spozywczych
$3 m.in.:

1. Wyroby garmazeryjne —-PYZA, Rudka Koztowiecka 21-025 Niemce,

2. Jaja, owoce, warzywa, $rodki spozywcze nietrwale mikrobiologicznie- TOMIK Tomasz
Jarostaw Duda, Elizéwka 65, 21-003 Ciecierzyn,

3. Pieczywa- Przedsiebiorstwo Handlowo-Ustugowe Solidez, ul. Bukowa 2 Turka,
20-258 Lublin,

4. Mrozonki- Iglotex-Fukasz filia w Lublinie, ul. Wi. Grabskiego 23, 20-330 Lublin,

5. Migso, w tym dréb- Lardos s. ¢, Luszczéw Drugi 107, 20-258 Lublin.

Okazano do wgladu dokumentacje¢ systemowa zakladu z zakresu procedur i instrukcji
GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa zywnosci opartego na zasadach HACCP. Zostata opisana
lokalizacja zaktadu z uwzglednieniem potozenia, sasiedztwa innych budynkéw, drég dojazdowych,
placéw i terenéw zielonych. Opisano stan techniczny budynku na schemacie zaznaczono
rozmieszczenie pomieszczen wehodzacych w sktad bloku zywienia. Opisano uklad funkcjonalny,
w ktérym wyrézniono czeéé magazynows, produkcyjng, ekspedycyjna i socjalng. Wyrézniono
1 zaznaczono na schematach drogi: surowcow, gotowych potraw i positkéw, odpadow
poprodukcyjnych, pokonsumpcyjnych, brudnych naczyn kuchennych, czystych naczyn kuchennych
1 personelu. Opisana obszar nadzoru nad woda oraz odprowadzania nieczystosci ptynnych.
W regulaminie sanitarnym stotéwki okreslono standardy higieniczne i sanitarne , techniczne metody
utrzymania czystosci, ogélne wymagania higieniczne obowigzujace w trakcie prowadzonych proceséw
wytwarzania, magazynowania i transportu  wewnetrznego zywnosci. Okreslono ogbélne wymogi
dotyczace ochrony obiektu przed szkodnikami, proceséw mycia i dezynfekcji, higieny i szkolen
personelu, szczegblowe wytyczne dotyczace postepowania we wszystkich ww. obszarach, okre$lono w
szczegdlowych procedurach badz instrukcjach. Opracowano schemat rozmieszczenia wszystkich
maszyn i urzadzen ktore znajdujg sie w bloku zywienia. W obszarze higieny personelu i stanu zdrowia
okreslono obowigzki i zakazy do jakich musi stosowaé si¢ personel np. :

- wymoég posiadania aktualnych wynikéw badafi do celéw sanitarno-epidemiologicznych

- zakaz przechowywania 1zeczy osobistych, palenia tytoni oraz spozywania positkow
W pomieszczeniach produkeyjnych, zakaz noszenia bizuterii, nakaz noszenia czystej odziezy roboczej
I nakry¢ glowy, uzywanie rekawiczek jednorazowych. W trakcie kontroli nie stwierdzono
nieprawidlowosci w tym obszarze. W obszarze mycia i dezynfekcji opracowano instrukcje mycia
1 dezynfekcji rak (instrukcja zawiera graficzne techniki mycia i dezynfekcji rak). Procedurg okreslono
wymagania i opis postepowania dotyczace pomieszczen, wyposazenia i ragk. Opisano szczegélowe
instrukcje: dezynfekcji rak, mycia i dezynfekcji naczyn, w tym kuchennych i stotowych, drobnego
sprzetu, pojemnikéw uzywanych do transportu wewngtrznego potraw i produktéw. Ze wzgledu na
matg powierzchnie kuchni i ustawienie regatu ociekowego na ktérym przechowywany jest duzy sprzet
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podtég, okapéw, okien. Opracowano plan higieny, w ktérym uwzgledniono czestotliwosé mycia
1 dezynfekcji podtég w kuchni, magazynach, korytarzach, toaletach, Opracowano plan higieny
z uwzglednieniem czestotliwosci. W celu utatwienia prac dla poszczegblnych powierzchni uzywane sg
roznego rodzaju gabki i $ciereczki. Wszystkie zabiegi myci i dezynfekcji powierzchni i sprzetéw
zapisywane sg w rejestrach a ich prawidlowe wykonanie sprawdzane w ramach kontroli wewnetrzne;.

i nietrwatych mikrobiologicznie. W placéwee ze wzgledu na zbyt matg powierzchnie magazynowg nie
dokonuje sie prac zwigzanych z mrozeniem potproduktow we wlasnym zakresie. Opracowano Sposdb
postepowania z surowcem niewlasciwej jakosci zdrowotnej. W ramach dobrej praktyki produkcyjnej
opracowano  sposOb  postepowania 7z gotowym  positkiem. Gotowe positki  umieszczane
@ W wewnetrznych pojemnikach typu wiaderka i przenoszone do rozdzielni. Porcjowanie odbywa sie
na wydzielonym stanowisku przez okienko podawcze. W trakcie kontroli sanitarnej stwierdzono

realizowany jest poprzez wdrozenie systemu zarzgdzania bezpieczenstwa zywnosci, szkolenie kadry,
ustalenie  odpowiedzialnosci kazdego pracownika, wspotudziatu  w  doskonaleniu systemu.
Zarzadzeniem powolano zespot ds. HACCP. Rodzaj produkowanych positkéw podzielono na grypy

1. Dania migsne, bezmiesne
Potrawy z ryb
Zupy ,sosy
Warzywa, owoce
Wedliny, sery, twarogi
Pieczywo
Napoje

8. Kasze, ryze itp.
Dokonano opisu kazdej z grup. Opracowano schematy technologiczne blokowe dla kazdej z grup.
Okreslono techniki obrobki, sposéb serwowania. Przeprowadzono weryfikacje opracowanych
schematow technologicznych. Na podstawie drzewka decyzyjnego oraz po przeprowadzeniu analizy
zagrozen wyznaczono krytyczne punkty kontrolne. CCP1 - przyjecie towaréow nietrwatych
mikrobiologicznie, CCP2- temperatura w urzagdzeniach chtodniczych. Okreslono dziatania korygujace
1 zapobiegawcze. Opracowano procedure weryfikacji systemu HACCP. Raz w roku przeprowadzany
jest audyt wewnetrzny obejmujgcy kontrolg systemu HACCP, prowadzenia dokumentacji i zapisow,
sprzgtu kontrolno- pomiarowego, obszaru myci i higieny, kontroli obecnosci szkodnikéw, stanu
pomieszczen i otoczenia, stanu urzadzen i maszyn, obszaru szkole higieny personelu. Ostatni audyt
przeprowadzony byt 02.01.2020r. Jak wynika z raportu w audycie wewnetrznym uczestniczyli
Wszyscy pracownicy bloku zywienia, nie wniesiono zmian obowiazujacego systemu, oceniono wynik
audytu jako dobry a system HACCP obowigzujacy w placowce jako skuteczny. Jak wynika z raportu
W ciagu roku nie wystapita reklamacja konsumentow. Analizie poddano obszar szkolen ,kazde
szkolenie dokumentowane.

N oo
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Stan sanitarny i techniczny stwierdzony podczas kontroli sanitarnej $wiadczy, ze system jest

wdrozony i utrzymany a personel wykazuje si¢ duza swiadomoscig higieniczng.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono. Przepiséw nie naruszono.

Integralng czesé protokotu stanowig nastepujace zataczniki: Zalacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt - zal. Nr -

ukarano — w wyniku kontroli nie natozono mandatu karnego
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego nd. w wysokosci nd. zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie nd.
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nd nr nd

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt — okazano ksigzke kontroli

O usunigciu  stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej: nie wniesiono

6. Czas trwania kontroli: od 12 ®° do 143°(czas trwania czynnosci kontrolnych w dniu 04.03.2020r.)

od 11% do 14% (czas trwania czynnosci kontrolnych w dniu 05 .03.2020r.)

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzagdzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupehienia do protokotu: brak

(podaé: nr strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)
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6 Stetmieiska osoby kontrolujgcej)

(podgisy sgv%%cow
y tarszy tealdent lek. wet. Malgorzata E gtowska

25
1V7Po it Gdooabioru protokolu ‘
SZKOLA PODSTAWOWA NR 23

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 04.03.2020r. i 05.03.2020r ?"m;)@ft'mm)'c’zykmu olskich
otrzymatem (-am) w dniu 05.03.2020r. 20-126 Lublin, ul. Pugzamcze 9

tel./fax 81 444 44 08

............................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustaler stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze byé bez zgody Pafistwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

* 7 e
)zaznaczy(: wilasciwe

™ skreslic w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcéw.

KLAUZULA INFORMACYJNA
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Na podstawie art. 13 ust, 1 j 2 rozporzadzenia Parlamenty Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
W sprawie ochrony o0séb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODO, informujemy, ze:
1) Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zZwany
Administratorem, z siedzibg w Lublinie ul, Uniwersytecka 12,20-029 Lublin;
2)  Inspektor ochrony danych Jest dostepny pod adresem e-mail: iod(@psse.lub]in.pl;
3)  Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit, ¢ j ¢ oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,
W zZWigzku z przepisami Kodeksy postegpowania administracyjnego;
4)  Odbiorcami Pani/Pana danych beds osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowiazujacych przepiséw

5)  Pani/Pana dane nie beda przekazywane do panstwa trzeciego lub organizacji migdzynarodowych;
6) Pani/Pana dane beda przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celow okreslonych w pkt 3, a nastgpnie
archiwizowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawa;
7)  Przystuguje Pani/Panu prawo do:
a) dostepu do danych osobowych Pania/Pana dotyczacych,
b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,
¢) zadania od Administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow,
o ktérych mowa w art. 18 ust, 1 RODO;
1) Nie przystuguje Pani/Panuy prawo do:
a) zadania usuniecia danych osobowych,
b) zadania przenoszenia danych osobowych,
C) wniesienia Sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;
2) W przypadku powziecia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przystuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;
3)  Pani/Pana dane nie podlegaja zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, wtym réwniez nie podlegajg
profilowaniu,

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczacych os6b prawnych, w szczegélnosci
przedsigbiorstw bedacych osobami Prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych
osoby prawne;j.



