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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

(tematycznej, interwencyjnej)®

Nr HZ-Y-6325/ 3 /2017 Lublin, dnia 17.01.2017r.

(Miejscowosé i data)

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny warunkéw zywienia zbiorowego w zwiazku
z organizowanym pétzimowiskiem dla dzieci i miodziezy w placowce o$wiatowe;.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/

Granicznego" Inspektora Sanitarnego w Lublinie
Agate Mazurek — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/32/2017.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekc;ji
Sanitarnej (Dz. U. z 2015r., poz. 1412 ze zm.), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy
z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks Postepowania Administracyjnego (Dz. U. z 2016r., poz. 23 ze zm.).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnos$ci oraz materiatlow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 1 lipca 2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
(Dz. U. z 2016r., poz. 1829) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat ( Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004,
str. 1, ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, 1. 45, str. 200, ze zm. ) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

1. Zaklad

Blok Zywienia w Szkole Podstawowej Nr 21 im. Krélowej Jadwigi,
ul. Zuchéw 1, 20-047 Lublin
Podlega: Urzad Miasta Lublin

(petna nazwa, adres)

Pan Jerzy Piskor — Dyrektor Szkoly

(kierujqcy zakladem — imie i nazwisko, stanowisko)
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NIP 712 19 35 087, tel. kontaktowy: 81 534 18 36
(informacje dodatkowe o zakladzie)

Pani Marta Biedrzycka — Kierownik stotdwki
(przedstawiciel zakladu uczestniczqcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Nie przywotano.
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

IL. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien / nieprawidtowosci®.

Kontrola sanitarna tematyczna zostata przeprowadzona w zakresie oceny warunkéw zywienia
zbiorowego w zwigzku z trwajacym polzimowiskiem dla dzieci i miodziezy w placéwee oswiatowe;j
zorganizowanym na terenie Szkoty Podstawowej nr 21 im. Krolowej Jadwigi przy ulicy Zuchéw 1
w Lublinie. Organizatorem wypoczynku jest Oratorium — Centrum Mtodziezowe Siéstr Salezjanek
przy ulicy Jagiellonskiej 24 w Lublinie.

Wypoczynek zimowy (potzimowisko) trwa w okresie: 16.01.2017r. - 20.01.2017r. Dzieciom
i mlodziezy zapewniane Jest wyzywienie w postaci $niadania, obiadu dwudaniowego (zupa, drugie
danie) wraz kompotem. W pétkoloniach zimowych bierze udziat okoto 140-oro dzieci i miodziezy
w wieku od 7 do 12 lat.

Blok zywienia prowadzi dziatalnosé w zakresie produkcji, wydawania i konsumpcji positkow
na bazie miesa czerwonego, drobiowego, ryb, warzyw okopowych i nieokopowvch, owocow, jaj,
potproduktéw i produktow gotowych, napojéw zimnych i goracych. Positki i napoje podawane na
miejscu w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Czynnosci kontrolne wykazaly, ze pomieszczenia, sprzgt i wyposazenie bloku Zywienia
utrzymane jest we wlasciwym stanie sanitarno-technicznym i higienicznym.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rgk personelu pracujgcego przy produkcji
positkéw. Wydzielono dostateczng ilo$¢ punktéw wodny zaopatrzonych w cieplg i zimng biezgca
wodg. Punkty wodne do mycia rak zostaly wyposazone w mydlo w piance z substancjg zapachowg
Foam 1 firmy Ecolab z aktualnym terminem waznosci (04/2018), zel do dezynfekcji higienicznej
i chirurgicznej rak Spirigel Complete firmy Ecolab z aktualnym terminem waznosci (08/2017) oraz
reczniki jednorazowe do osuszania rgk. W dniu kontroli personel bloku zywienia prace w stycznosci
z zywnoscig wykonywat w czystej odziezy ochronnej. Na wyposazeniu dostepna zapasowa odziez
ochronna, przechowywana w wydzielonych do tego celu szafkach odziezowych. W bloku zywienia
w kontakcie zywnoscia pracuje 7 0s6b. Okazano do wgladu aktualne dokumentacje lekarskie do celdw
sanitarno-epidemiologicznych 8 pracownikéw w tym kierownika stolowki.

W zaktadzie zapewniono réwniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych dezynfekcja
powierzchni kontaktujacych sie z zywnoscig. W zakladzie dostepny jest gotowy preparat Mikro-Quat
Extra marki Ecolab, ktérym dezynfekowane sa powierzchnie. Preparat w terminie przydatnosci do
uzycia. Naczynia stolowe, z ktérych korzystaja dzieci i milodzies myte sg wstepnie w zlewie
dwukomorowym typu gastronomicznego z blatem pomocniczym, a nastepnie dezynfekowane s3 przy
pomocy profesjonalnej zmywarki kapturowej marki LOZAMET model ZKU-10.20. Czyste naczynia
przechowywane w wydzielonych zamykanych szafach przelotowych.

W dniu kontroli dokonano oceny warunkow przechowywania $rodkéw spozywezych trwatych
i nietrwatych mikrobiologicznie. Nie stwierdzono srodkéw spozywezych nieidentyfikowalnych,
niewtasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie terminu waznosci/daty minimalnej trwatosci.
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Zapewniono segregacje asortymentowa przechowywanej zywnoséci. Dokonano pomiaru temperatury
termometrem  stuzbowym w urzadzeniu chiodniczym przeznaczonym do przechowywania préb
positkéw, ktory wyniést +3,1°C. W zwiazku z pismem Lubelskiego Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego w Lublinie z dnia 03.01.2017r. znak DNS.HZ.9011.2.3.2017.BZ w sprawie
wykrycia ognisk ptasiej grypy oraz potencjalng mozliwoscia wystapienia tej choroby na terenie
wojewddztwa lubelskiego, podczas biezgcej kontroli nie stwierdzono migsa drobiowego jak i jego
przetworéw. Zgodnie z przedlozonym dokumentem dostaw (faktura nr 708/01/2017 z dnia
16.01.2017r.) dostawcg miesa drobiowego (filet z indyka, korpus z/s kurczaka) jest firma ANMIT
Anna Ggca ul. Strojnowskiego 11, 20-386 Lublin.

Pomieszczenia bloku zywienia zostaly zabezpieczone przed dostepem szkodnikéw. Nadzor
prowadzony jest we wlasnym zakresie oraz przez spotke Dezynfekeja, Dezynsekcja, Deratyzacja s.c.
Urban Kowalski, Anita Lucjan-Kowalska, ul. Krochmalna 24 pok. 2, 20-401 Lublin. Drzwi
zewngtrzne od strony dostaw srodkéw spozywezych szezelne. Pomieszczenia utrzymane w czystosci
i porzadku, odpady gromadzone prawidlowo. Nie stwierdzono obecnosci ani $ladéw bytowania
szkodnikéw w pomieszczeniach bloku zywienia. W pomieszczeniach bloku zywienia stwierdzono
wystawione stacje monitorujgce obecnos¢ szkodnikéw.

Nieczystosci state komunalne gromadzone sa w bloku zywienia do wydzielonych pojemnikach
wylozonych wkladami foliowymi, a nastepnie usuwane z obicktu do konteneréw zbiorczych,
zlokalizowanych na terenie placowki oswiatowej. W pomieszczenia zmywalni naczyn stofowych na
wyposazeniu stwierdzono zlew dwukomorowy z blatem pomocniczym oraz zamontowanym mtynkiem
koloidalnym. Wg wyjasnienia osoby obecnej przy kontroli odpady pokonsumpcyjne odbierane s3 raz
W tygodniu przez firme zewnetrzng tj. PRO-EKO Tomasz Szynkora Odbi6r Odpadéw Organicznych
Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin. Okazano do wgladu ostatnig Kart¢ przekazania opadéw
z dnia 30.12.2016r. Nr 30/12/2016, potwierdzajaca odbiér przez ww. firm¢ odpadéw kuchennych
ulegajacych biodegradacji o kodzie 20 01 08, masa przekazanych odpadow 1,000 Mg.

Przediozono do wgladu prowadzone zapisy wynikajace z opracowanej zakladowe;
dokumentacji systemowej w zakresie procedur, instrukcji GHP/GMP oraz systemu bezpieczenistwa
zywnosci HACCP, z nastepujacych obszaréw: CCP1 na etapie dostawa towar6w, CCP 2 na etapie
magazynowanie produktow, rejestru ekspedycji potraw oraz monitoringu z zakresu kontroli
temperatury i wilgotnosei w magazynie artykutéw suchych, pobierania i przechowywania probek
potraw.

Na podstawie okazanego jadlospisu za okres od 16.01.2017r. do 20.01.2017r. dokonano
0gblnej oceny sposobu zywienia dzieci i mtodziezy biorgeych udziat w wypoczynku zimowym. Na
positki $niadaniowe zapewnione zostaty kanapki z pieczywem (pieczywo mieszane, butka grahamka,
bulka kukurydziana, butka kajzerka) z dodatkiem migsnym (filet z indyka), nabiatowym (twarozek, ser
201ty) i warzywnym (papryka, satata, szczypiorek, rzodkiewka). Jajko podawane zostanie w postaci
pasty. Do positkéw $niadaniowych zapewniony jest napar z herbaty czamej z cytryng oraz owocowej,
napoje mleczne przygotowane na bazie mleka typu kawa inka, kakao. Do przygotowania $niadan
wykorzystywane jest mleko 2%, masto extra o zawartosci 82% thiszezu mlecznego.

Do positkéw obiadowych zapewniono napoje (miodowo-cytrynowy, cytrynowy, wisniowy),
ktdre przygotowane sg na bazie gotowych sokow (informacja uzyskana od Pani Intendent), kompot
porzeczkowy (podany w dniu 17.01.2017r.) przygotowany na bazie owocéw mrozonych oraz napar
z herbaty owocowej. Na pierwsze dania serwowane zupy warzywne (ziemniaczana, grochowa,
wiejska pomidorowa z czerwona soczewica), rosét z makaronem. Do drugiego dania zapewniono
dodatki migsne w postaci porcji smazonych (sznycel drobiowy), gotowanych, duszonych i pieczonych
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(schab pieczony, gulasz wieprzowo-warzywny) oraz ziemniaki, kasza peczak. W dniu 18.01.2017r,
podana zostanie potrawa maczna (pierogi ruskie), natomiast w dniu 20.01.2017r. potrawa rybna
(kotlet). Zapewniono dodatki w postaci surowych warzyw (suréwka z marchewki, suréwka
z ogorka kiszonego, marchewki i Jabtka, suréwka z biatej kapusty, surowka z kiszonej kapusty) oraz
gotowanych (bukiet warzyw).

Na tablicy informacyjnej dla wiadomosci rodzicow wywieszony jest jadlospis obowiazujacy
w bloku Zzywienia w ramach zywienia dzieci i mlodziezy uczestniczacych w wypoczynku zimowym
z biezacych dni tj. od 16.01.2017r. do 20.01.2017r. w ktérym przy poszczegdlnych positkach
($niadanie, obiad I daniowy) zostaly wyszczegblnione w formie numerologicznej alergeny
i substancje powodujace nietolerancje pokarmowe. Pod wykazem positkow umieszczonym
w jadlospisie zostaty wyszczegdlnione alergeny i substancje powodujgce nietolerancje pokarmowe.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastgpujacych przepisow
prawa:
Nieprawidlowosci nie stwierdzono, Przepiséw nie naruszono

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy SK/S/K/09-152/HZ, termometr
elektroniczny nr termometr elektroniczny PP/W/K/03-38/HZ.

IIL Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:

Nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

( nr mandatu karnego )

W oparciu o: -
( podstawa prawna )

upowaznienie do nakfadania grzywien w drodze mandatu karmego z - nr -

( po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy )

2. Zatgczone dokumenty: brak

3. Inne informacje dotyczace ustalen / uzgodnien”: brak

4. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usuniecia
uchybien, okreslonych w pkt: -

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomi¢
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.
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5. Uwagi i zastrzezenia Eierownikal/ przedstawiciela zakladu *.

Pan (i) wnosi / pie wnosi'f” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono
uwag i zastrzezen co do tresci i czytelnosci protokotu.

6. Czas trwania kontroli: od 112° do 13

Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odezytaniu i oméwieniu go zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji: nie dotyczy.

7. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: nie byto.
( poda¢ numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujq )

Kierownik stotéwki Miodszy /\Sygtcyf

( podpisy 0s6b kontrolujgcych)

( podpisy Swiadkéw)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu 17.01.2017r.
otrzymatem (-am) w dniu 17.01.2017r.
Kierownik stotowki

LA

Marta Bief:lrzycka

DSTAWOWA NE 21
7

(podpis i piecze¢ odbierajgcego protokit)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczyé wlasciwe




