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Na podstawie

NIP 946-18-29-793

TEL.8I532-t4-35

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
ORYGINAL / KEPIA*)

Lublin, dnia 2 1.2018r.
(MiejscowoSt i
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rca 1985r,
oraz art. 68

30.04.2004,
ie dokonano

Agatq Mazurek - mlodszego asystenta, numer upowaZnienia do wykonywania czynnoSci
K-0160t13t2018,
Monikq Staszek - mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnoSci
K-0160/2012018.

( imiq i nazwisko, stanowisko slu2bowe, nr upowa2nieti do czynnoici kontrolnych )

Kontrolp przeprowadzono na podstawre art. 4 r
o Panstwowej Inspekcji Sanitamej (Dz. U. z20l7r.,poz.
5$ 1 i $ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks
22077r., poz. 1257).

art, 25 ustawy z dnia 74
1261), w zwiezku z art. 67 g

postEpowania administracyj (Dz. U.

Spos6b przeprowadzaria kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli ZywnoSci o material6w
i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z 4rwnoiciqPlABZl0l okreslona w zarzqdze iu nr l04ll7
Gl6wnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury rowadzania
urzqdowej kontroli zywno6ci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z scl4.

-------,J-..r-.-') 
otaz-+a+odsta,wie art. 3 ust. 2 rozpo zenia (WE)

wie kontrolinr 88212004 Parlamentu Europejskiego i Rady z drua 29 kwietnia 2004 r. w s

urzEdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnoSci z prawem paszowym r \ iowym
oraz regulamt dotyczqcymi zdrowia zwierzqt i dobrostanu zwierzqt (Dz. IJru. UE L 191
str. 1, ze zm;Dz.Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz.3,t.45, str. 200, ze zm.) -
zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I. Informacje og6lne dotyczqce kontrolowanego zakladu.

l. Zaldad,: Blok 4.rvienia w Szkole Podstawowej Nr 20 im. Ja.osluroa D4browski

al. J6zefa Pilsudskiego 26,20-407 Lublin

Podlega: Gmina Miasto Lublin, Urzqd Miasta Lublin
(pelna nazwa, wszystkie niezbqdne dane dotyczqce identyfkacji zaktadu )

FAX 81 534-99-71 E-MAIL pocna@s 20.lublin.eu

Zaklad objpty nadzorem na podstawie: zaldad pod stalym nadzorem Paristwowego
Inspektora Sanitarne go w Lublinie.

( podat nr decyzji lub wpisu do rejestru )

owiatowego



Data wyd

2. Kieruj4cy zakladem: Pani Kinga Ostrowska - Dyrektor Szkoly
( imiq i nazwisko, stanowisko )

3. Przedstawiciel zakJadu: Pani Maigorzatapucryk - Kierownik gospodarczy
( imiq i nazwisko, stanowisko )

Nie przywolano
( osoby pr4nvolane przez strony na iwiadka dokonanych czynnoici kontrolnych)

4' Zaktes przedmiotowy kontroli: ocena warunk6w Zywienia zbiorowego dzieci
w plac6wce oSwiatowej.

5. Wyposazenre uiryte podczas kontroli: zestaw komputerory znak IW 9-9213122
elektroniczny PP lW lW 03 -38 lHZ.

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalno1ci zakladu, liczba pracownik7w i i
c har akt e ry z uj qc e z alcl ad).

DzialalnoSd bloku Lywienra prowadzona jest w zakresie produkcji posilk6w
bazie miqsa, w tym drobiu, owoc6w i warryw, w tym wymagaj4cych obr6bki
p6iprodukt6w, w tym ryb mrozonych, produkt6w gotowych, przygotowywania napo.
i gorqcych. Positki i napoje podawane na miejscu w naczyniach wielokrotnego uzytku.

w przedmiotowym bloku irywienia produkowanych jest Lqcznie okolo 1

dwudaniowych obiadowych dla dzieci z oddzialow przedszkolnych, dzieci r rriodziezy
do Szkoly Podstawowei, a takze okolo 17 posilk6w Sniadaniowych i podwieczo
z o ddzialu prze dszko lne go.

Pomieszczenia bloku Zywienia zlokalizowane sq w podpiwniczeniu otM na w
budynku szkoly. Budynek murowany, wolnostoj4cy. Budynek podl4czony do miejskiej
kanalizacyjnej. Woda ciepla dostarczana z sieci miejskiej za wyj4tkiem punk
przeznaczonego do mycia jaj, prrry ktorym woda ogrzewana jest za pomocQ termy
Przedlolono do wglqdu sprawozdanie zbadania wody nr DL-WIZ-25116|PBM z dnta
wystawione przezDzial Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologrcznej
ul' Uniwersytecka 12,20-029 Lublin, wykonane w zakresie parametr6w mikrobiologi
prawidlowe w badanych parametrach. Zgodnie z wewngtrznqprocedur4 woda pobierana
co 5 lat.

NieczystoSci stale komunalne usuwane do pojemnik6w wylozonych wkiadami
a nastgpnie do kontener6w zbiorczych, opr6imianych w ramach umowy Nr P-82lS z dnra
zawartej z SUEZ WSCHOD Sp. z o.o., ul. Cieplownicza 6,20-479 Lublin. Przedmiote
odbi6r odpad6w o kodzie 20 03 01 z pojemnika o pojemnoSci 240 l, z czgstotli
w tygodniu. odpady pokonsumpcyjne przekarywane se firmie UTYLIMED s
ul' Turystyczna 9,20-207 Lublin. Ostatnia karta przekazanra odpadu Nr 7l9lI z drla
potwierdza odbi6r odpad6w o kodzie 20 01 08 w iloSci 0,191 Mg. odbi6r od
z okazanymi kartami odbywa siq z czEstotliwoSciq raz w tygodniu.

Wentylacja pomieszczeri grawitacyjna i wspomagana mechanicznie (nad punkt
termicznej zamontowany okap wyciQgowy, w oknie w kuchni wlaSciwej zainstalowan
mechaniczny). Przedlo2ono do wgl4du protok6l Nr 3180 z okresowei kontroli
kominowych z dma 22.11.2017r. wystawiony przez Mistrza Kominiarskiego - Pana pi
(nr upr,l7628) ze Spoldzielni Pracy Kominiarzy, ul. Bronowicka 7,20-301Lublin. W wy
stwierdzono, iz objEte kontrol4 przewody kominowe oraz elementy urzqdzeh
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Data

odpowiadajqprzepisom ustawy Prawo Budowalne. Oswietlenie pomieszczeri bloku Zyw
oraz szluczne, Punkty Swietle zabezpreczone oslonami.

uklad pomieszczef zgodny z opisem ujEtym w protokole kontroli
znakHZ-A-6323130112 zdnra30.l0.20I2r. W roku 2017 doposu2ono pomieszczenie
doposazono w piec konwekcyjno - parowy, nad kt6rym zamontowany jest okap
mechanicznym, natomiast pomieszczenie obr6bki wstqpnej obr6bki warryw i jaj w
dezynfekcji jaj (na6wietlacz UV). Pomi eszczenra bloku Zywienia, sprzpt i wyposazenie
z zywnosciq utrzymane we wlasciwy* stanie sanitarno-technicznym.

w dniu czynnosci kontrolnych stwierdzono, iz w bloku fiwienia pracujQ 4
pracujqce na kuchni oraz pani intendent). Dokumentacja lekarska do cel6
epidemiologicznych pracownik6w bloku irywienia aktualna. Zapewniono czvsta
personelu oraz warunki do jej przechowywania, ktora przechowywana jest w zamy
odziehov'rych. W dniu kontroli personel pracowal w czystej odziezy ochronnej (
ostonach wlos6w).

Zabezpteczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie ora
specjalistycznq DDD. W dniu kontroli w zakladzie nie stwierdzono szkodnik6w
bytowania, obiekt szczelny. otwory wentylacyjne i sciekowe zabezpi
w pomieszczeniach wyloZono stacje monitoruj4ce obecno6i szkodnikow latajqcyc
Przedlolono do wgl4du protok6l z v'rykorzystania preparatu do dezynsekcji, deraty
15.ll.20I7r. wystawiony przez pracownika zakladu ELAG Michal Palak ul. Glowacki
20-060 Lublin, potwierdzaj4cy wytoZenie preparatu i detektor6w w pomieszczeniach b
(kuchnia, magazy ny, wej 6cie).

Wydzielono stanowiska robocze mycia i przetwarzania poszczeg6lnych
stanowiska wykorzystywane zgodnie z ich przeznaczeniem. Migsa myte s4 w
jednokomorowym w kuchni wlaSciwej. Wstgpna obr6bka jaj oraz owoc6w I warzyw
w wydzielonym pomieszczeniu zlokahzowanym w podpiwniczeniu. Pomieszczenie, w k
siE obr6bka warzyw, owoc6w i jaj wyposalonejest w dwa punkty wodne do mycia w
jaj, powierzchnie pomocnicze, naSwietlaczlJY, mechanicznE obieraczkg do warzyw oko
jednym z punkt6w wodnych zapewniono warunki do mycia i dezynfekcji r4k. De
przeprowadzana jest poprzez naSwietlanie promieniami UV w naSwietlaczu. M
okopowych, Srodk6w sporywczych oraz aneks przeznaczony do przechowywania jaj zt
w podpiwniczeniu budynku. Warzywa przechowywane na paletach,

Zapewniono warunki do prowadzenia procesow zwiqzanych z dezynfekcjq
kontaktuj4cych sig z zywnoSci4. Do dezynfekcji powierzchni kontaktuj4cych siQ

zapewniono SPD 105 profi max s4'bka dezynfekcja z datq produkcji 19.09.2017.
waZnoSci ustalonym przez producenta 24 miesiqce od daty produkcji.

Zwrot brudnych nacryfi odbywa siE na w6zek ustawiony w pomieszczeniu jadal
Po spozytych posilkach brudne naczynia stolowe transportowane sg za pomoc4 wi
zwrotu brudnych nacryn zamontowanym w aneksie zmywalni. Naczynia stolowe (tale
szklanki) myte s4 wstEpnie w zlewozmywaku gastronomicznym dwukomorowym
w aneksie zmywalni naczyn stolowych, nastEpnie dezynfekowane termicznie
gastronomicmej Hydro 750 Class EQ. Naczynia kuchenne i sprzEt produkcyjny myry
gastronomicznym w kuchni wlaSciwej. Czyste nacrynia kuchenne i sprzgt
przechowywany jest w zamykanych szafkach lub na regalach.

Zapewmono warunki do utrzymania wlaSciwej higieny r4k
z Zywnoiciq. Prry umywalkach przeznaczonych do mycia r4k

personelu pracuj4cego

w pomieszczeniach bl u zywienia
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zapewniono plynne mydlo, preparat do dezynfekcji r4k i sk6ry Spitaderm
rgczniki jednorazowego uZycia do osuszania dloni.

Dostawcy Srodk6w spoZywczych trwalych i nietrwalych mikrobiologicznie do p
plac6wki zgodne z wykazem zalqczonym do protokolu. Dostawa Srodk6w kazdoraz
kontroli.

Nie stwierdzono Srodk6w spozywczych o niewlafciwej jakosci zdrowotnei
terminu przydatnoSci do spozycia/ daty minimalnej trwaloSci. Zapewniono segregacjE
przechowywanej zywnoSci. Magazynowane w bloku Zywienia w dniu kontroli Srod
identyfikowalne, opatrzone etykietami producent6w. przy maga4/nowaniu srodk6w
nietrwatych mikrobiologicznie kontroluje siE oraz dokonuje zapisu z temperatury
chlodnicze i zamralalnicze opomiarowane. Srodki spozywcze nietrwale mi
przechowywane z zachowanie warunk6w przechowywania deklarowanymi przez
Jaja dostarczane sq przez Solidez, ul. Bukowa 2, Turka. w dniu czvnnosci ko
stwierdzono magazynowania jaj. Do produkcji posilk6w wykorzystywane jest m.in. mi
(kury) oraz czerwone (wieprzowe, wolowe). wg wyjasnieri pracownika bloku
wykorzystuj e siq miqsa z dzlka, zajEcy . Miqso dostarczan e jest przez Zaklad, Miqsny Krzc
Dawidczyk, Robert Dawidczyk, Iwona Staszczyk s.c, ul. Sp6ldzielcz a 17 , 23-1 l0 Krzc
kontroli wykorzystywany do przygotowania posilku obiadowego schab ekstra z termj
28.01.2018r.

Przedlolono do wgl4du zapisy z monitoringu ccpl (na etapie magazyno
etapie obr6bki termicmej - smazenia potraw), a tak2e z prryjgcra towaru, dezynfekcji
odpad6w produkcyjnych i poprodukcyjnych, czyszczenia pomieszczeri magazyno
stol6wki, obieralni. Podczas przeprowadzonych rozm6w z pracownikami bloku Zywienia
iz personel wykazuje siE wiedzq i SwiadomoSciq dotyczEcqzapewnianiabezpreczefls
opracowanej dokumentacji systemowej oraz prowadzenia zapis6w wynikajqcych z
zakladowej dokumentacj i systemowej, co zostalo potwierdzone r6wnie2 przedlo1onymi
z uczestnictwa w szkoleniach wewnptrznych i zewnEtrznych. W 2017r. przeprowadzono
audit wewnptrzny dokumentacji oraz wykonywanych czynnoSci przez pracownik6w bl
zgodnte z procedurami. Audit nie wykazal nieprawidlowoSci.

Na podstawie okazanego jadlospisu za okres od 08.01.2018r. do 19.01.20i
og6lnej oceny sposobu zywienia dzieci rmlodziely uczpszczajqcej do plac6wki oSwiato

Na posilki sniadaniowe podawane s4 kanapki z roznego rodzaju pieczywem (bu
bulka szpinakowa, bulka kaperka, rogal, chalk{ z dodatkiem miqsnym (szynkq wiep
rybn% par6wkami z srynki, kielbasq Zywieck4), nabialem (twarozkiem) lub iakiem.
podawane se warzywa tj. papryka, kielki warzywne, pomidory, szcrypiorek Kanapki
townte? na slodko z(dhemem. powidlami, miodem). Okolo 2razy podawane s4r6wniez
w tygodniu (platki jaglane na mleku, zupa mleczna z makaronem). Do posilk6w S

podawane s4 herbaty z cytrynau kawa biala i kakao dosladzane miodem,
Na pierwsze dania serwowane sq zupy warzywre (og6rkowa z ziemniakam

mazurski, kalafiorowo - brokulowa), z dodatkiem makaronu (pejzanka, ros6l) oraz z nasi
str4czkowych (barszcz ukrairiski, fasolowa, zupa z ciecierrycy) oraz jajkiem (zu
podawane jest pieczywo, za wyj4tkiem rosolu. Do drugiego dania podawane s4 dodatki m
z warzywami (polEdwiczkr wieprzowe, udziec z kurczaka pieczony, gol4bki po kaszu
pomidorowym, kotlet mielony, risotto miEsno - warzywne, stek wieprzowo - wolowy)
bezmiEsne (Lazanki, makaron z serem bialym, kopytka z maslem z ziamami slonec
z kapust4 i grzybarrti). Do drugiego dania dodatek wqglowodanowy stanow4 zie iaki, kasza
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Data

gryczana btala, kasza kus-kus, frytki pieczone. Do drugiego dania zapewniany jest
surowych i kiszonych warryw (salatka z salaty, szcrypiora i jogurtu naturalnego,
pekinskiej, sur6wka z marchwi, crtrzan:u i jogurtu, og6rek kiszony) oraz watryw
cieplo. Do picia podawany kompot wieloowocowy.

Na podwieczorek podawane sq owoce (banan, jablko pieczone z rodrynkami,
oraz wyroby polcukiernicze i cukiernicze (herbatniki, czekolada, placek dro
drohdlowka), produkty nabialowe (ogurl owocowy) i zboaowe (chrupsy naturalne),
soki.

Jadlospis skomponowany jest o srodki spo2ywcze pochodzqc e z r6znych grup,
zbolowe, ziemniaki, warrywa i owoce, mleko i produkty mleczne, migso, ryby, jaja,
strqczkowych oraz tluszcze. Jadlospis pod k4tem jakoSciowym oceniono po4/ry
magazynorym nie stwierdzono Srodk6w spo4rwczych nie pochodz4cych z naturalnyc
U?ywa sig soli o obnizonej zawartoSci sodu. Do kazdego posilku zapewniono dodatek
owocowy' Przedlohono do wgl4du dokumenty potwierdzajqce wyliczenie wartoSci
i odzywcrych dla posilk6w wydawanych w bloku zywieniam.in. wartoSci energetyczny
biatka, tluszczu, w tym kwas6w nasyconych, wapnia, fosforu, zelaza, witaminy A, wi
witaminy C, soli.

Na tablicy informacyjnej dla wiadomoSci rodzic6w wywieszony jest jadlospis
w bloku Zywienia w ramach zywienia dzieci r mlodzie2y z bie2qcego dnia, tj. 25.Of .201
przy poszczeg6lnych posilkach (Sniadanie, zupa, II danie, podwieczorek) zostal
skladnik6w zawierajqcy v\yszczeg6lnione alergeny i substancje powodujqce nietolerancje

II. 2. Opis sfwierdzonych nieprawidlowoSci z podaniem przepis6w prawnych, kt6re

Nie stwierdzono nieprawidlowoSci. Przepis6w nie naruszono.

Integralnq czpSi protokolu stanowi4nastEpuj4ce zaLqczniki: ZalqcznikNr 6 ZFlpI?BZlTl

III. Ustalenia pokontrolne

L Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - Zarqcznik Nr -
- nie ukarano

( imiq, nazwisko, stanowisko )
grrywnqw drodze mandatu karnego - w wysokoSci -

( nr mandatu karnego )
na podstawie: -

( podstawa prawna )
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia- ff - .

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prcwie
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

za dane wylvoczenie/ia oraz u
odmowy przyjqcia grzywny w

2. Zgodme z art. l0 Kodeksu postEpowania administracyjnego na wniosek strony, ustal
usunigcia nieprawidlowoSci sanitarno-technicznych: nie ustalono
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3. W ksiqzce kontroli Ft"ma wpisu orz wydano d.oruhne zalecenia dotyczqce usuni,
uchybieri wymienionych w pkt - dokonano wpisu do ksi4zki kontroli, nie wydano doru| ych zaleceh.

ia biez4cych

o usuniEciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest
wlasciwego paristwowego inspektora sanitamego nie p61niej ni2 w ci4gu 3
terminu- nie dotvczv.

obowiqzany zawiadomic
dni od daty znaczonego

4. Uwagi i zastrzeZenia ")

Pan (i) wnosi / nie wnosi')' uw&g i zastrzeheh do stwierdzonego stanu faktycznego: ni
i zastrzeLen co do treSci i czytelno6ci protokolu.

5. Uwagi osoby kontroluj4cej -bez uwag

6. Czas trwania kontroli: od 10r0 do l3t0

Protokol niniejszy wraz z zal4cznikami zostal sporz4dzony w 2 jednobrzmi4cych e
kazdej ze stron, a nastEpnie po odczytaniu i om6wieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu nalery dokonai odpowiedniej adnotacji.

iesiono uwag

plarzach dla

Poprawki i uzupelnienia do protokolu: brak.

(poda6: numer strony protokolu, zalqcznika, olvefileniq lub wyrazy btqdne i te, kt6re je

a
irn 3" lodszy as-r,stent

( podpis i pieczqt kontrolowanego)

Mlods4',ts5 s

Kierownik G
n'tgr- liz {uair .r4

( podpis osoby kontrolujqcej)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protok6l kontroli przeprowadzonej w dniu 25.01.2018r.
otrzymahem (-am) w dniu 25.01.2018r.

(podpis i pieczqt odbierajqcego 7

WiaSciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego
zglosii zastrze2enia do ustalef stanu faktycznego.

kolu moze
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Pa risfwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Lublinie

20-078 Lublin ut.3 Maja 4
Tel, 81532 97 05

ZaLqcznik do protokolu kontroli sani il
Nr HZ-K-63231 2 12018 z dma 25.0t. I 8r.

ARKUSZ OCENY ZAKT,ADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCLT/ ZYT
ZBI O ROWE G O/IUATE RIAtr, OW I WYROB 6 W PRZEZNA CZONYCH

KONTAKTTJ Z ZYWNOSCI4T I

Blok zyrvienia w Szkole podstawowej Nr 20 im. Jaroslawa D4b

al. J6zefa Pilsudskiego 26,20-407 Lublin
Podlega: Gmina Miasto Lublin, IJrzqd Miasta Lublin

II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zax,naczyi w odpowieclniej kolumnie tabeti.

Zakres kontroli
OCENA ZAGROZENIA

Stan techniczno-sanitarnv zakladu

Uklad i rozplanowanie pomieszczef zakladu -
fu nkcj onaln o 56, W ry 2ow anie sip dr 6 g, pr zestrzef robo cza
zakladu, zaplecze sanitame pracownik6w majqcych kontakt
z zywnoSciq.

Stan techniczny pomieszczei zakladu: podlogi, Sciany, sufity
i zamocowane w g6rze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o5wi etl en i e pomieszczeh produkcyj nych, sprzedazowych

Powierzchnie stykajqce sig z zywnoSci4. Maszyny,
nia, sprzgt wykorzystywane w procesie

Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne.

Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikam i i ich zwalczanie.

Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie

Zab ezpieczenie prze d do stgpem o s 6b postronny ch.

Higiena produkcji, dystrybucji i sprzeda2y

Czysto6i pomieszczeri zakladu, w tym Srodk6w transpoftu.

r) zaznaczyt wlasciwe



Wyniki kontroli dotycz4 rvyl4cznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6l nie mo2e by(, bez zgody Paristwowego Powiatowego Inspektora
w Lublinie powielany inaczejjak tylko w caioSci.

FtPWBzt0v0l
ia:08.05.2017r.

Slrona7 z7

Sanitarnego

Protok6l sprawdzono pod
nie zatwierdzono') wvniki
sanitarnego:

formalnym po dokonaniu czynnoSci kontrolnych i rdzono I
na egzemplarzu protokotu wlaSciwego

(data, podpis kierownika kom6rki organizacyjn ej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

') - zautaczyt wlaSciwe
") skreSlid w przypadku podmiot6w, kt6rych nie dotyczq przepisy o swobodzie dzialalnoSci gospodarczej

wzglgdem
kontroli inspektora
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Kategoria ryrytu
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Niskie
(N)

Srednie
(s)

Wysokie
(w)

BU zaKtauu x

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie
Ryzyko Srednie
Ryryko niskie

powyzej 50 pkt
powzei 15 do 50 pkt
nie wigcej niz l5 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY
SANITARNEJ-zdnia-

uJQl

III. UWAGI I ZASTRZEZEMA
nie wniesiono.
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