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PROTOKOL KONTROLI SAI\IITARNEJ
(tematycznej, interwencyinei)')

(oRYGINAL / KAPU*)

Nr HZP{3231ll nm8, Lublin, dnia 4.03.2018r.
( it i data)

Kontrola sanitama interwencyjna w zwi{zku zezglaszeniem podejzenia zbiorowego
zatrucblzakaflenia pokarmowego u dzieci wpzezuiecych do Szkoly INr20

w Lubfinie pmy aL JfizefaPilsudskiego26.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej ptzuz upowaZnionego Cych) przedstawiciela (-i) Pafstwowego

FowiatowegolGranicznego") Inspelctora Sanitamego w Lublinie
Agnieszkg Trykacz starszego asystenta, numer upowaZnienia do
kontrolnych K-0 KA fi 0 D0 | 8 ;

W kontroli uczestticzyla Klaudia Zdybel - odbywaj4ca stul w PSSE w Lublinie
Nr K-071 7 .l l2l20l7 z rrnia 3l.l0.2Dl7r.

( imig i nuwisko, stanowisko sfu2bowe, nr upowa2niefi do zynnoSci korxrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Inspekcji
Sanitamej (Dz. U. z 2017r. pz. 126l ze nn.), w nviqzku z art. 67 $ I oraz art. 68 $ 1i$2ustalvy

. Wz. 1257 ze
arazmateial6

z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz.IJ. z 2017
zm.). Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli
w i wyrob6w przertaczonychdo kontaktu zLrywno1ciaPUBi!,l0l okreSlona w m lM/17
Gl6wnego Inspektora Sanitanrego z rlnia 08.05.2017r. w sprawie procedury
urzgdowej kontroli ZywnoSci onzmateiat6w i wyrob6w przenaszonych do kontaktu rywnoSci4.

Parlarrrentu Europejskiego i Rady z druLa 29 kwietnia 20Mr. w sprawie
pfizeprowadz:rrtych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym i
regulami dotycz4cymi zdrowia zwien4ti dobrostanu ztiez4t(Dz.IJrz-UE L 165 z .200E',sF. 1,

czynnoscl

za5wiadczenie

m 882120M
urz@owych

nie dokonanoze zn; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, st. 200, vs zrn.\
zawiadonienia o zantarze wsznzwia kontroli.

Zil<lell: Blok irywienia w budynh Szkoly Podstawowej Nr 20
Dqbrowskiego aL J6nefa, Filsudskiego 26,20407 Lublin

Podlega: Gmina Miasta Lublin
(pelna nazwa, adres)

Pani Kinga Ostrowska - Dyrektor plac6wki
ftierujqcy zoWadem - imig i nazwisko, stanowisko)

Blok 4nvienia @ stalym nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, NIP 9,+Gl8-29-
(informacje dodakawe o zaHadzie)

Pani Kinga Ostrowska - Dyrektor plac6wki

Jaroslawa

(przedstowiciel zaHadu aczestnieqqt podczos hontroli - imig i nazwisko, stanowisko)



w Lublinie przy el.J6zefapilsudskiego 26.

w dniu 13.03.2018 r. na posilek sniadaniowy podano bulkg grahamkg z

na podwieczorek sy naturalne z wod4 Ustalono, iz rosol przygotowany zostalpo a w godzinach porannych. w sklad paprykarzu serwowanego na drugie
obiadowego wchoddlo miEso drobiowe, z kt6rego przygotowany zostal ros6l. Wwpapr podano ziemniakami i sur6wk4 pr4ygotowan4 na ba.ie og6rka
cebuli i oliwy.

DzialalnoSi bloku 4nvienia prowadzona w zakresie produkcji posilk6w od
migsa drobiowego, czerwonego oraz ryb, jaj, owoc6w i war4rw w tym wymr
brudnej, p6tprodukt6w i produkt6w gotowych- przygotowuje sig r6wniez n4oje
Posilki i napoje podawane na miejscu w nacz5rniach wielokrotnego ua/tkn-

zape ono warunki do utrzlmania wlasciwej higeny rqk personelu 
'rw cznosci z zyqmosci+ stanowiska do mycia r+k wypos uimne w mydlo z
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produkt alkoholowy biobojczy - bakterio i grzybob6jczy. Na etykiecie opakowania
produkcji 06.06.2017 r. oraz informacja o 24 miesigcrrymokresie wa2no5ci.

w pomieszczeniach produkcyjnych oraz magazynowych stwierdzono
higieniczno-sanitamy. Stwierdzon o przestrzeganie wydzielonych stanowisk. Odpady
produkcji zywnoSci usuwane do wydzielonych pojemnik6w; nie stwierdzono ni
obszarze. Szftola posiada umowg zawart4 z firm4 SUEZ Wsch6d ul. Cieplownicza 5
Utylimed Sp- z o.o. ul. Turystycznaw Lublin w zakresie odbioru odpad6w o kodzie

Ustalono, iz prry produkcji rywnoSci zatrudniono 4 osoby (3 panie

stanowisku pomocy hrchennej) oraz Pani intendent. okazano do wgl4du
lekarsk4 do cel6w sanitarno-epiderniologicmych wszystkich w/w osob (
bezterminowo). Personel wykonywal praca w czystej adziezy ochronnej, kt6ra
w wydzielonej szafte ustawionej w korytaran komunikacyjnym.

W trakcie czynnoSci kontrotnych poddano ocenie spos6b porcjowania i
oraz nvrot brudnych naczyfr stolowych. Porcjowanie posilk6w ptynnych (nrpa)
stolikach z waz pod nadzorem pracownika kuchni, drugie danie porcjowane jest w
kuchni przy okienku wydawcz5mr. Brudne naczyma odkladane sq przez dzieci na
typu kelnerskiego lub beqpoSrednio na blat zamontowany przy okienku zwrobnym
naczyfr. Resztki posilk6w zgarnrne do wydzielonych, zmykanych pojemnikow.
wstgpnie przeplukiwane w dwukomorowym zlewozrnywaku, a nastgpnie m
i dezynfekowane w zmywarko-wypainrce przernyslowej marki Classeq Hydro 750.
i?naczyrua dezynfekowane s4 po kazdym ich u2yciu.

W pomieszczeniach bloku zywiena prowadzony jest monitoring
z wykorzystaniem pulapek feromonowych araz pulapek na gryzonie-
stwierdzono iryv,rych szkodnik6w ani 5lad6w ich bytowania.

Okazano do wglqdu zafwiadczr,,nra trzech pracownik6w kuchni
w szkoleniu z zakresu GIIP i systemu HACCP dla pracownik6w stol6wki szkolnej.

w trakcie kontroli poddano ocenie wanrnki przechowywania oraz
warunki magazynowania stanowi4 wyzrtaczony ccPl, kt6ry poddawany jest
Nie stwierdzono nieprawidlowoSci w obszanze przechowywania Srodk6w
Segregacja asortymentu zaphowanu Urz4dzena chlodnicze olnmiarowane,
przechowywane w warunkach zgodnych z deKmacjami producent6w - maslo +2oC
sery +6"C. Srodki spL'ywcze ident5rfikowalne, opatrzone etykietami producent6w. N
migsa mrozonego we wlasnym zakresie oznakowane dat4 mroZeni4 nary4 i
spoirytvczego. Okazano do wglqdu etykiety zywno&:i nieopakowanej, w tym m.in. mi
wykorzystywanego do prrygotowania rosolu @anego I 3.03.201 8 r. tj . :

o kurczak swiezy - Polski Dr6b Sp. z o.o. Sp. k., al. Armii Krajowej 20,21440
spozyi do 15.03.2018 r., idenerfikator partii 0910418 (producent Nasz
Ujrzan6w 77, 08-ll 0 Siedlce).

Okazano do wglqdu faktuy potwierdzajqqe nabycie surowc6w:
o migso drobiowe, wieprzowe i wolowe - zaklan migsny y;rzcznn6w

R. Dawidczyk,r. Staszczyl! s.c,23-ll0Y:rzcmn6w, ul. sfrdnerczarT -
kwczak s*ieLy, kielbasa iryvnenka, boczek truskany/wgdzony - fakhra m 74
lopatka i wolowina udziec - faktura n 766/2018/03,

o pieczywo - Piekarniam3 LSS,Koncertowa ll wLublinie,
o srodki spozywcze trwale Alma( - dystrybucja sp. z o.o., panief szczyzrra
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Sfrona 5 6

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowoSci kierownik zakladu jest obow
wlaSciwego paristwowego inspektora sanitarnego nie pozriej r:nzw ciqgu 3 dni od
terminu.

5. Uwagi i zastrzeiterlia kierownika/przedstawiciela zakladu r.
Pan (i) wnosi/4le wnosi') uwag i zasvezehdo stwierdzonego stanu faktyczrego: nie
i zastrznhefi.
6. Uwagi osoby kontoluj4cej: brak.

7. Czas trwania kontroli: od 12:30 do 15:50

Protokol niniejszy wraz z zalqcznikanri zosttl sporz4dzony w 2 jednobrzrni4cych
kazdej ze sbon, a nastgpnie po odczytaniu i om6wieniu go zostal podpisany.
W prrypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokonac odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupehienia do protokolu: brak.
( podat ,7umer strort/ protokolu, zalqcznika, ofueilmia lub wyra4t blgdne i te, H6re je

DYREK?OR
Szkoly Podsta'rrolrej nr 20

im. Jarbstawa -Dqbrofu skiego
/.---1

mgr inZ

( podpisy as6b
( podpisy iwiadkhw)

POTWIERDZEI\IM ODBIORU PROTOKOLU
Protokol kontroli przeprowadznnej w dniu (ach) 14.03.2018r.
otrzynalem Cam) w dniu 14.03.201tr.

( podpis i pieczgt odbierojqcqo

Wla6cicieUosoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego
z$osi6 z,astrzer:sna do ustalef stanu faktycrrego.

Wyniki kontroli doty czq wyl4cmie skontrolowanego zakladu
Niniejszy protokol nie moze byt bz zgady panstwowego powiatowego
w Lublinie powielany inaczejjak tylko w caloSci.
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