Paristwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie Zalgcznik nr 3

20-029 Lublin
ul. Uni ka 12 "
e 031 3257 05 FRK/BI01/01
PROTOKOE, KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.40.15.2.2022.MW Lublin, dnia 14.03.2022r.

(miejscowosé i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewoddzkiego/

Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Wéjtowicz — Mlodszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych znak: K.057.2.65.2022;

Adel¢ Markiewicz — Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych znak:
K.057.2.68.2022.

( imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych )

Kontrolg¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021r., poz. 195)), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U.
z 2021r. poz. 735 ze zm.)". Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli
Zywnosci oraz materialéw i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu » nr 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajacego
zarzgdzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowe]j kontroli zywno$ci oraz materialéw
1 wyrob6éw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.
Na podstawie art—48—ust—H—pkt 1 ustawy—z dnia 6-marea 2018 ¢ Prawo—przedsigbioredw
- —poz 7 —erazna-podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych
czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zzywnosciowego
1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia rolin i $rodkow ochrony
roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad: Stoléwka w Internacie Specjalnego Osrodka Szkolno-Wychowawczego Dla Dzieci

i Mlodziezy Nieslyszgcej i Slabo Slyszacej im. Jana Pawla II w Lublinie
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

ul. Pogodna 54, 20-109 Lublin

(adres)
Podlega: Urzad Miasta Lublin

! Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okrelajace te procedure
Wraz z jego zmianami.
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NIP 946-18-38-697
TEL. 81 744-16-96 (Internat), 81 744-19-13 (Osrodek) FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: Zaktad pod statym nadzorem PIS.
(poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
Pani Elzbieta Barszcz — Dyrektor Osrodka

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:
Pani Elzbieta Barszcz — Dyrektor Osrodka

(imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywotano.
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna przeprowadzona w zakresie oceny warunkéw

zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak: Komputer DELL, drukarka

mobilna.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

Pomieszczenia bloku zywienia zlokalizowane na parterze budynku Internatu mieszczacego sic
przy ulicy Pogodnej 54 w Lublinie. Budynek murowany, wielokondygnacyjny, dojscia i dojazdy
utwardzone, utrzymane czysto. W stolowce przygotowywane sa positki dla okoto 60 dzieci
i mlodziezy — mieszkancéw Internatu uczeszczajacych na zajecia do Specjalnego Osrodka Szkolno-
Wychowawcezego Dla Dzieci i Miodziezy Niestyszacej i Stabo Styszacej przy ulicy Hanki Ordonéwny
4 w Lublinie.

W ramach dziennego wyzywienia uczniowie otrzymujg $niadania, obiady dwudaniowe i kolacje.
W bloku zywienia przygotowywane sa napoje zimne i gorgce réwniez w oparciu 0 owoce $wieze
1 mrozone, positki przygotowywane sg w oparciu o migso, w tym drobiowe, jaja, warzywa, w tym
wymagajgce obrobki brudnej, owoce, potprodukty i wyroby gotowe.

W sktad pomieszczen bloku zywienia wchodzg:

- wewnetrzny Korytarz komunikacyjny;

- pomieszczenie socjalne dla pracownikow wyposazone m.in. w szafy na odziez roboczg i osobistg
pracownikow z mozliwoscia zachowania segregacii;

- magazyn produktéw suchych wyposazony w regaly, wage, szafke stojaca;

- magazyn ,,migsny”’ wyposazony w trzy skrzyniowe urzadzenia mroznicze oraz cztery urzadzenia
chtodnicze;

- magazyn podrgczny wyposazony w regaly, trzy urzadzenia chiodnicze, wage, stolik, szafa do
przechowywania srodkéw czystosci:

- zmywalnia naczyn stolowych wyposazona w dwie zmywarki gastronomiczne, dwukomorowy basen
gastronomiczny do wstepnego mycia naczyn, jeden basen gastronomiczny nie podigczony do punktu
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wodnego, trzy ociekacze wiszace, trzy stoly pomocnicze, okienko podawcze do zwrotu brudnych
naczyn stofowych oraz okienko podawcze do podawania czystych naczyn stolowych do pomieszczenia
wydawania positkow;

- pomieszczenie wstepnej obrébki warzyw, mycia i dezynfekcji jaj wyposazone zlewozmywak do
mycia

warzyw 1 owocow, zlewozmywak do mycia jaj, mechaniczna phuczko-obieraczka do warzyw, regaty,
naswietlarka do jaj, urzagdzenie chtodnicze do przechowywania warzyw;

- pomieszczenie kuchni gléwnej wyposazone w umywalke do mycia rak, szafke stojaca, wilk do
migsa, rozdrabniacz do warzyw, urzadzenie chlodnicze, trzy stoly robocze, blat roboczy z szafkami
podblatowymi, szafki wiszgce, patelni¢ elektryczna, basen gastronomiczny, ociekacz stojacy, basen
gastronomiczny z powierzchnig ociekows, kociol warzelny, dwa taborety elektryczne, piekarnik
dwukomorowy, piec konwekcyjno-parowy nad punktami obrobki cieplnej zamontowano okapy
z wyciagiem mechanicznym;

- pomieszczenie wydawania positkéw wyposazone w okienko wydawcze, szafy na czyste naczynia
stolowe, krajalnice do chleba, taboret elektryczny, st6t pomocniczy, kuchenka mikrofalowa,
urzgdzenie chlodnicze do przechowywania prébek positkéw.

Podloga w pomieszczeniach zakladu wykonana z lastrico badZ wylozona plytkami terakoty,
Sciany w miejscach narazonych na zanieczyszczenie wylozone plytkami glazury lub pomalowane
farba zmywalna, pozostate powierzchnie $cian i sufity pomalowane farbg emulsyjng.

Budynek podtgczony do miejskiej sieci wodociggowej 1 kanalizacyjnej. Woda podgrzewana we
wilasnej kotlowni. Przy punktach wodnych zapewniono dostep biezacej cieplej i zimnej wody. Przy
punktach wodnych do mycia rgk zapewniono mydio w plynie oraz jednorazowe reczniki do
higienicznego  osuszania rak. Okazano do wgladu  sprawozdanie 2z badania wody
Nr L/0/10/2021/484/FM/2 z dnia 05.11.2021r. wystawione przez Laboratorium Badawcze JARS S.A.
ul. Koscielna 2a, 05-119 Legionowo. Badanie wykonane w zakresie parametréw mikrobiologicznych
1 fizycznych. Badanie potwierdza prawidlows jako$é wody wykorzystywanej w placowee. Zgodnie
z zapisem dokumentacji zakladowej bezpieczenistwa zywnosci woda ma by¢ badana co 5 lat. W dniu
kontroli do mycia i dezynfekcji powierzchni majacych kontakt z zywnoécig zapewniono s$rodek
pn. Velox Spray Neutral z terminem waznosci 06.04.2023r. oraz do dezynfekcji ragk $rodek
pn. Velodes Silk z terminem waznosci do 06.04.2023r.

Nieczystosci stale komunalne usuwane do zamykanego pojemnika wylozonego wkiadem
foliowym, a nastepnie do wyznaczonych konteneréw zbiorczych, ustawionych na zewnatrz budynku
na terenie O$rodka. Okazano do wgladu umowe na odbiér odpadéw nr P-55/H z dnia 17.12.2020r.
zawartg z SUEZ Wschod Sp. z o.0. ul. Cieplownicza 6, 20-479 Lublin. Umowa zawarta na czas
okreslony do dnia 31.12.2023r. Odpady pokonsumpcyjne odbierane sa przez specjalistyczna firme.
Okazano do wgladu dokument potwierdzajacy odbicr odpadéw pokonsumpcyjnych z dnia
09.03.2022r. wystawiony przez PRO-EKO Tomasz Szynkora, Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258
Lublin.

Wentylacja pomieszczen bloku zywienia grawitacyjna i mechaniczna (nad punktami obrébki
cieplnej zamontowane okapy wyciggowe). Okazano do wgladu protokét Nr 2216 z okresowej kontroli
przewoddw kominowych z dnia 24.08.2021r. wystawiony przez Spétdzielnia Pracy Kominiarzy
ul. Bronowicka 7, 20-301 Lublin. Kontrola wykonana przez Mistrza Kominiarskiego Mariana
Bobrowskiego. W wyniku kontroli nie stwierdzono nieprawidtowosci. Ogwietlenie pomieszczen
naturalne i sztuczne.
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Nadzor nad obecnoscig szkodnikéw prowadzony jest we wlasnym zakresie. W razie
koniecznosci wzywana jest firma specjalistyczna firma deratyzacyjna.

W bloku zywienia pracujg trzy osoby, ktérych aktualna dokumentacje medyczna do celéw
sanitarno-epidemiologicznych okazano do wgladu podczas kontroli.

W dniu kontroli nie stwierdzono przechowywani §rodkéw spozywczych niewlasciwej jakosci
lub po uptywie daty minimalnej trwato$ci/daty przydatnosci do spozycia. Podczas kontroli okazano do
wgladu dowody zakupu srodkéw spozywezych. Dostawcami sg m.in. Masarnia Ubojnie ZEMAT Sp. j.
Zdzistaw Trosciaczyk i Spétka — migso, wedlina WZ 3005/MWM/22 z dnia 11.03.2022r.; Ireneusz
Welman ul. Zytnia 21B, 23-200 Krasnik Mrozone owoce i warzywa, ryby mrozone; Almax —
Dystrybucja Sp. z o. o. Pocztowa 1, Paniefszczyzna, 21-002 Jastkéw — nabial; Tomik Tomasz
Jarostaw Duda, ul. Leczynska 5D, 20-309 Lublin — owoce i warzywa; Wiki sp. jawna J. Wikara,
A. Wikara, ul. Biernata z Lublina 31, 20-465 Lublin — jaja + dokument HDI nr 0030/03/22; Firma Pola
Karol Krzaczek, Stasin 34, 20-030 Motycz — pieczywo.

Positki i napoje porcjowane sa na naczynia wielokrotnego uzytku i wydawane przez okienko
wydawcze bezposrednio na stotéwke. Zwrot brudnych naczys odbywa si¢ bezposrednio do zmywalni,
przez okienko zwrotu. Umyte i zdezynfekowane naczynia podawane okienkiem do pomieszczenia
porcjowania positkéw, gdzie sg przechowywane w szafach.,

Przedlozono do wgladu zakladowg dokumentacje w zakresie instrukcji GHP/GMP i systemu
HACCP. Okazano do wgladu prowadzone na biezaco zapisy z monitoringu punktu kontrolnego
WyZnaczonego na etapie na przyjeciu surowca (migso owoce i warzywa) oraz punktu kontrolnego na
etapie przechowywania w urzadzeniach chtodniczych i w magazynach.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Pkt I.2. W pomieszczeniu wstgpnej obrobki warzyw, mycia i dezynfekcji jaj stwierdzono niewtasciwy
stan techniczny $cian. Powierzchnie $cian z tuszczacy si¢ farba, co stwarza ryzyko zanieczyszczenia
fizycznego zywnosci. Powierzchnie $cian trudne do utrzymania w czystosci.

W pomieszczeniu wstepnej obrobki warzyw, mycia i dezynfekcji jaj stwierdzono niewladciwy stan
techniczny podlogi. W licznych ubytkach w plytkach terakoty widoczne resztki Zzywnosci oraz
tworzace si¢ zastoiny wody. Powierzchnia trudna do utrzymania w czystogci.

W pomieszczeniu kuchni na przewodach wentylacyjnych stwierdzono tuszczaca sie farbe, co moze
stanowic¢ zagrozenia wtérnego zanieczyszczenia zywnosci.

Podioga w pomieszczeniu kuchni, w poblizu kotla warzelnego oraz bezposrednio za kotlem, nieréwna
z widocznymi ubytkami plytek terakoty. Powierzchnia podiogi trudna do utrzymania w czystosci.
Sciany w pomieszczeniu zmywalni naczyn stotlowych w niewtasciwym stanie technicznym z tuszczaca
si¢ farbg — powierzchnie trudne do utrzymania w czystosci.

Pkt 1.3. W pomieszczeniu kuchni gtéwnej stwierdzono stelaz stoh pomocniczego w niewlasciwym
stanie technicznym. Powierzchnia stelaza skorodowana, z ubytkami powloki ochronne;j.

W pomieszczeniu zmywalni naczyn stolowych stelaz, na ktérym ustawiono zmywarke do naczyn
stofowych w niewlasciwym stanie technicznym, z tuszezacy si¢ farba z licznymi $ladami rdzy —
powierzchnia trudna do utrzymania w czystosci do mycia i dezynfekcji.

- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021
Ze.ZIm. )
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- Rozporzadzenie (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie higieny $rodkéw
spozywcezych (Dz. Urz. UE L 139 z dnia 30 kwietnia 2004 r. str. 1 ze zm.);

Integralng czes$é protokotu stanowig nastepujace zatgezniki: Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.

ITI. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt -

ukarano: w wyniku kontroli nie nalozono mandatu karnego
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosci -
(nr mandatu karnego)

na podstawie: -
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim Wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybiefnn wymienionych w pkt: okazano ksiazke kontroli.

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty WyZnaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.
Pan (i) wnosi / jnie wnosil? uwag i zastrzezes do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag.
6. Czas trwania kontroli: od godz. 11*° do godz. 14%°

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien.
(podac: nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore Je zastgpujg)
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D é{ ektor %
mgr E!é%ﬁz rogr Adeld Marliewicz :
...................................................................................................... Toitowics.

...................................................................................................................

(podpisy swiadkow) (podpis osoby kontrolujgcej)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowa onej w dmiu (-ach) 14.03.2022r.
otrzymatem (-am) w dniu ./ 2.2, 30740

Dyrektor

T3
mgr Elzbitta Barszez

............................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokét)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokohu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

) zaznaczy¢ wlasciwe
") skreslic w przypadku podmiotéw, ki6rych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcow



KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODO, informujemy, ze:

D

2)
3)

4
5)
6)

7)

1Y)

2)

3)

Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zwany
Administratorem, z siedziba w Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lublin;
Inspektor ochrony danych jest dostepny pod adresem e-mail: iod(@psse.lublin.pl;
Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane na podstawie art. 6 ust, 1 lit. ¢ i e oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,
w zwiazku z przepisami Kodeksu postepowania administracyjnego;
Odbiorcami Pani/Pana danych bgdg osoby Jub podmioty uprawnione na podstawie obowigzujacych przepiséw prawa;
Pani/Pana dane nie bgdg przekazywane do paristwa trzeciego lub organizacji miedzynarodowych;
Pani/Pana dane bgdg przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celéw okreslonych w pkt 3, a nastepnie
archiwizowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa;
Przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) dostgpu do danych osobowych Panig/Pana dotyczacych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

¢) zgdania od Administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow,

o ktérych mowa w art. 18 ust. 1 RODO;

Nie przyshiguje Pani/Panu prawo do:

a) zadania usuniecia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

¢) wniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;
W przypadku powzigeia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przystuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;
Pani/Pana dane nie podlegaja zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, w tym réwniez nie podlegaja
profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczacych oséb prawnych, w szczegélnosci
przedsigbiorstw bedacych osobami prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych
osoby prawnej.



