Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

2:015;?::;:1 Zalacznik nr 3
el 1 329705 FIPK/BZOL0L
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.29.12.8.2021.AM Lublin, dnia 26.11.2021r.

(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Adel¢ Markiewicz — Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych znak:
K.K.057.2.62.2021.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych )

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021r., poz. 195)), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 §
1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U.
z 2021r. poz. 735 ze zm.)V. Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okres$lona
w zarzadzeniu 2 nr 291/19 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajacego
zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnos$ci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art—4 hta—6—ha eds
(Dz—U—z—ZO:’!—]—r—pez—Lé%””"—erez—na—peés&awe art. 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia ro$lin i srodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzgdzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad:
Blok zywienia w Publicznym Przedszkolu Integracyjnym Nr 40
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. Gospodarcza 18, 20-213 Lublin
(adres)

Podlega: Urzad Miasta Lublin

NIP 712-238-24-95 (Przedszkole) TEL. 81 746-08-12 FAX - E-MAIL -

D) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujace zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
Wwraz z jego zmianami.
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Zaktad objety nadzorem na podstawie: zaklad pod statym nadzorem Pafstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Lublinie.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
Pani Marta Stefanczyk — Dyrektor Przedszkola

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:
Pani Marta Stefanczyk — Dyrektor Przedszkola

(imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadk6w nie przywotano.
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna przeprowadzona w zakresie oceny warunkéw

zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak: IW 9-92/3/224.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakiadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

W bloku zywienia w placéwce o$wiatowej prowadzona jest dziatalno$é w zakresie produkcji
positkéw dla dzieci na bazie migsa, w tym drobiowego, ryb, jaj, warzyw, w tym okopowych, owocéw,
poiproduktéw i produktéw gotowych oraz przygotowywania napojéw zimnych i goracych. Positki
i napoje podawane s w naczyniach wielokrotnego uzytku. Obecnie w bloku zywienia produkowane sa
positki ($niadanie, II $niadanie, obiad dwudaniowy, podwieczorek) dla okoto 90 dzieci w wieku od
3 roku zycia do 7 lat. Dzieci przebywaja w 5 salach po okoto 20 dzieci w kazdej. Positki wydawane
o regularnych porach dnia: $niadanie 8:30, II $niadanie wydawane razem ze $niadaniem, obiad 12:00,
podwieczorek 14:00.

Pomieszczenia bloku zywienia zlokalizowane sag w podpiwniczeniu (pomieszczenie obrébki
warzyw i jaj oraz magazyn $rodkéw spozywczych), na parterze (pomieszczenie kuchenne wraz ze
zmywalnig naczyn stotowych, magazyn podreczny).

Budynek wolnostojacy, podtaczony do miejskich sieci wodociagowej i kanalizacyjnej. Woda
ciepfa dostarczana z sieci miejskiej. Okazano do wgladu sprawozdanie z badan nr 916/19/LUB
wystawione dnia 09.09.2019r. wykonane przez Laboratorium Ustug Badawczych Lubelskiej
Spotdzielni Ustug Mleczarskich w Lublinie ul. Probostwo 4, 20-089 Lublin. Miejsce pobrania prébki —
kran w kuchni. Badanie wykonane w zakresie mikrobiologii, organoleptyki, fizykochemii. Okazany
dokument potwierdza prawidiowa jako$¢ wody wykorzystywanej w placowce. Zgodnie
z opracowanym obszarem zawartym w zaktadowej dokumentacji systemowej GHP/GMP oraz systemu
HACCP badanie wody przeprowadzane jest raz na 5 lat.

Przy punktach wodnych zapewniono dostgp biezacej cieplej i zimnej wody. Przy punktach
wodnych przeznaczonych do mycia rgk zapewniono higieniczne warunki do ich mycia poprzez
wyposazenie ich w mydto w ptynie, ptyn do dezynfekcji rak Trisept Complex z terminem waznosci
05.05.2022r. oraz papierowe reczniki jednorazowego uzytku.

W' zakladzie zapewniono warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych z dezynfekcja
powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnoscia poprzez wyposazenie zakladu w preparat Velox Spray
(Medisept) z terminem waznosci 05.05.2022r.

Nieczystosci state komunalne usuwane s3 do zamykanych pojemnikéw wytozonych wkiadami
foliowymi, a nastepnie do konteneréw zbiorczych, ustawionych na zewnatrz budynku
W wyznaczonym miejscu w altanie $mietnikowej. Kontenery zbiorcze z odpadami komunalnymi
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oprézniane sa w ramach zawartej umowy z dnia 13.12.2018r. z firmg specjalistyczna SUEZ WSCHOD
Sp. z 0.0. ul. Cieptownicza 6 w Lublinie.

Odpady pokonsumpcyjne i poprodukcyjne usuwane s3 do wydzielonych pojemnikéw.
Odpady kuchenne sg odbierane przez specjalistyczng firme PRO EKO Tomasz Szynkora Odbidr
Odpadéw Organicznych Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin w ramach zawartej umowy.
Okazano do wgladu kartg przekazania odpadéw z dnia 23.11.2021r. potwierdzajaca odbiér odpaddw.

Wentylacja pomieszczeri grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie (w kuchni
zamontowany okap wyciggowy). Przedlozono do wgladu Protokét nr 768 z okresowej kontroli
przewoddéw kominowych wystawiony dnia 13.04.2021r. przez Mistrza Kominiarskiego Mariana
Bobrowskiego (Nr upr. 28447) ze Spéldzielni Pracy Komisarza ul. Bronowicka 7, 20-301 Lublin.
W okazanym protokole nie stwierdzono nieprawidtowosci. Termin nastgpnej kontroli 04.2022r.
Podczas kontroli nie stwierdzono $ladéw $wiadczacych o niewtasciwym dziataniu systemu wentylacji.
Oswietlenie pomieszczen bloku zywienia naturalne oraz sztuczne, zabezpieczone ostonami.

Pomieszczenia bloku zywienia, sprzgt i wyposazenie majace kontakt z zywnoscia utrzymane
czysto, w dobrym stanie technicznym.

Monitoring obecnosci szkodnikéw prowadzony jest we wlasnym zakresie oraz przez
specjalistyczng firmg. Okazano do wgladu Protokét z przeprowadzonej dezynsekcji i deratyzacji z dnia
15.11.2021r. wystawiony przez firm¢ ELAG Michat Palak, Uniszowice 1F, 21-300 Motycz. W dniu
kontroli nie stwierdzono szkodnikéw oni §ladéw ich bytowania.

W bloku zywienia przy produkcji positkow, myciu i dezynfekcji naczyhn kuchennych
i stolowych oraz wydawaniu positkéw pracujg tacznie 3 osoby (2 panie kucharki, pani intendent).
Okazano do wgladu aktualne dokumentacje lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
Zapewniono czysta odziez ochronng personelu oraz warunki do jej przechowywania, z zachowaniem
segregacji. Zapewniono szaf¢ na odziez wierzchnia i robocza personelu ustawiong w wewnetrznym
korytarzu komunikacyjnym. W dniu kontroli personel pracowat w czystej odziezy ochronnej (fartuch,
czepek) oraz w jednorazowych rekawiczkach.

Wydzielono stanowiska robocze mycia i przetwarzania poszczegélnych surowcéw —
stanowiska wykorzystywane zgodnie z ich przeznaczeniem.

Jaja wykorzystywane w zakladzie zakupywane s na biezace. W dniu kontroli nie stwierdzono
w zakladzie magazynowania jaj. Ustalono, ze jaja s3 myte w wydzielonym zlewozmywaku oraz
dezynfekowane poprzez naswietlanie UV z wykorzystaniem sterylizatora UV-C.

Wyprodukowane positki wydawane sg okienkiem wydawczym do korytarza komunikacyjnego
w zabezpieczonych naczyniach zbiorczych. Positki sg transportowane do sal wézkami kelnerskimi,
gdzie sa porcjowane na naczynia wielokrotnego uzytku. Dzieci spozywajg positki na salach pobytu
dziennego.

Zwrot brudnych naczyn odbywa si¢ wydzielonym okienkiem zwrotu naczyn stolowych do
pomieszezenia kuchni. W pomieszczeniu kuchennym wydzielono stanowisko mycia i dezynfekc;ji
naczyn stolowych. Naczynia s3 myte wstgpnie w wydzielonym opisanym zlewozmywaku nastepnie
dezynfekowane termicznie w zmywarko-wyparzarce gastronomicznej firmy Classeq. Czyste naczynia
przechowywane w zamykanych szafkach.

Po zakoficzeniu czynnosci brudnych wozki kelnerskie s3 myte i dezynfekowane preparatem
poprzez spryskiwanie.

Pomieszczenie kuchni wykorzystywane w rozdzielnosci czasowej. Zmywanie naczyn
stolowych odbywa si¢ po zakoriczeniu produkcji danego positku. Po czynnosciach brudnych
stanowiska sa dezynfekowane. Powyzsze jest zgodne z opracowang procedurg etapoéw produkcji
z uwzglednieniem naprzemiennego wykorzystywania pomieszczenia z zachowaniem rezimu
sanitarnego.
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Zwréecono szczegblng uwage na zrddlo pozyskiwania surowcdw, ich jakos¢, higieng procesu
produkcji. Zapewniono identyfikowalno$¢ wszystkich $rodkéw spozywczych. Okazano do wgladu
dokumenty potwierdzajace zakup $rodkéw spozywczych. Dostawcami srodkéw spozywczych sg:

. SOLIDEZ Sp. z 0.0. Turka ul. Bukowa 2, 20-258 Lublin (wgdliny, migso, jaja, owoce, nabiat,
pieczywo, mrozonki w tym ryby);

. Sklep spozywczy KULA s.c. ul. Motorowa 2, 20-219 Lublin (warzywa, nabiat);

. Przedsigbiorstwo Wielobranzowe TOMAR Tomasz Niziuk ul. Kasztanowa 44, 20-138 Lublin
(Srodki spozywcze trwate mikrobiologicznie);

. ASKO Anna Skotnicka, ul. Montazowa 16, 20-214 Lublin (warzywa, owoce).

Magazynowane w zakladzie zapasy S$rodkéw spozywczych identyfikowalne, opatrzone
etykietami producentéw. Zapewniono segregacj¢ asortymentowg przechowywanej zywnosci. Nie
stwierdzono $rodkéw spozywczych o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uptywie terminu
przydatnosci do spozycia/daty minimalnej trwatosci. Srodki spozywcze nietrwale mikrobiologicznie
przechowywane z zachowaniem ciagtosci tancucha chtodniczego.

Przedtozono do wgladu zaktadowg dokumentacj¢ w zakresie instrukcji GHP/GMP i systemu
HACCP. Okazano prowadzone biezgce zapisy wynikajace z opracowanej dokumentacji, tj. rejestr
przyje¢ towaru CCP1, karte kontroli dezynfekcji jaj naswietlaczem CCP2, rejestr kontroli temperatur
w urzadzeniach chtodniczych, mroZniczych oraz w magazynie (warunki magazynowania) CCP3,
rejestr rozmrazania, mycia i dezynfekcji urzadzen chlodniczych, rejestr mycia i dezynfekcji
pomieszczen, wyposazenia i powierzchni dotykowych.

Stan zastaly podczas kontroli oraz rozmowy z personelem potwierdzaja wdrozenie, stosowanie
i utrzymanie opracowanych procedur i instrukcji.

W korytarzu komunikacyjnym stwierdzono wywieszony jadlospis dzienny wraz z oznaczeniem
alergenow i substancjami powodujacymi nietolerancje pokarmowe wraz z informacjg o mozliwosci
udostgpnienia pelnego wykazu sktadnikéw, ktéry znajduje si¢ u intendenta. Jadtospis udostgpniany
jest rodzicom réwniez w formie elektronicznej poprzez aplikacje.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono.

Integralng czes$¢ protokotu stanowig nastgpujgce zatgczniki: Zatgcznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.
W wyniku przeprowadzonej oceny zagrozenia zaklad otrzymal 16 pkt i zostal zakwalifikowany
w ryzyku Srednim.

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt nd.

ukarano: Nie natozono mandatu karnego.
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego nd. w wysokosci nd.
(nr mandatu karnego)

na podstawie: nd.
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakfadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nd. nr nd.

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
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2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt: okazano ksigzke kontroli.

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowiazany zawiadomié
wiasciwego paristwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia &ierownika/przedstawiciela zaktadu”.

Pan (i) wnosi /[gie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag.
6. Czas trwania kontroli: od godz. 11*° do godz. 14%°,

Protokét niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien.
(podaé: nr strony protokotu, zaichnikfz, okreSlenia lub wyrazy blgdne i te, ktdre je zastepujg)

DYREKTOR\ )( 18

...........................................................

...................................................................................................................

(podpisy Swiadkéw) (podpis osoby kontrolujgcej)
IV. Potwierdzenie odbioru protokotu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 26.11.2021r.

otrzymatem (-am) w dniu 26.11.2021r.

[ F:KT(:)~

_.Jg
(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustaleri stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.
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glegdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/

wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowe

Protokét sprawdzono pod wz
nie zatwierdzono®

go inspektora
sanitarnego:

.......................................................................................

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ whasciwe
") skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcéw
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Tel. 081 532 97 05

Zalgcznik nr 6

ZF/PK/BZ/01/01/01

Strona1z2

Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej

Nr HZ.9020.29.12.8.2021.AM

z dnia 26.11.2021r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ [ZY WIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

L

KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Blok zywienia w Publicznym Przedszkolu Integracyjnym Nr 40

ul. Gospodarcza 18, 20-213 Lublin

Podlega: Urzad Miasta Lublin

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
(wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
kiedy
™ ) (40 ke
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0x 1 4
funkcjonalno$¢, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych
kontakt z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, $ciany, 0x 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, o§wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig. Maszyny, 0x 2 -+
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0x 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich 0x 1 2
zwalczanie.
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0x 1 2
odpaddéw.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0sdb postronnych. 0x 1 2
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

Y zaznaczyé wlasciwe
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1 Czystos$¢ pomieszczen zaktadu, w tym §rodkéw transportu. | 0x 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn).
Jakos$¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 0x 5 11
i sprzedazy, w tym zachowanie ancucha chtodniczego.

3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia oséb 0x 3 15
majacych kontakt z zywnoscia.

IIl | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy | 0 28 56
zarzgdzania bezpieczenstwem zywnoSci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0x 2 4
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).

2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowosé 0x 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspotpracy.

3 Prawidlowos¢é procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0x 9 17
HACCP).

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych 0x 3 7
niezgodnosciach.
Sledzenie produktu (Traceability). 0x 5 10
Kontrola surowcéw, potproduktéw i wyrobéw gotowych 0x -+ 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 Znakowanie. 0x 4 8

IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie 0 25 50 nd

1 z kategoryzacjg zakladow

IV | Profil dzialalnoS$ci — pozostala dzialalno$¢- zgodnie z 0 8 16x

2 kategoryzacja zakladéw

A\ Powiadomienie RASFF/AAC 0x 25 50
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™) S) ()

Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - Z DNIA -

I11. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: nie
whniesiono

DYREKTOR-

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)




