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Zalacznik nr 1 do SIWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

OKkreslenie przedmiotu zaméwienia:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

W ramach zaméwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

-przygotowania dwudaniowego obiadu na zajecia odbywajace si¢ w Przedszkolu nr 37 w
Lublinie we wszystkie dni robocze w roku szkolnym 2011/2012 oraz dowozu positkow w
godzinach wskazanych przez Zamawiajacego;

-przygotowania podwieczorku na zajecia odbywajace si¢ w Przedszkolu nr 37 w Lublinie we
wszystkie dni robocze w roku szkolnym 2011/2012 oraz dowozu positkow w godzinach
wskazanych przez Zamawiajacego;

- $wiadczenia ustug cateringowych, wytacznie przy uzyciu produktéw speiajacych normy
jakosci produktow spozywczych,

- przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutow spozywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.),

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci przygotowania positkow z polproduktow. Positki
powinny by¢ przygotowywane z surowcow Swiezych i wysokiej jako$ci z zachowaniem
rezimow dietetycznych i sanitarnych.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przeprowadzania oceny oferowanych positkow, pod
katem sprawdzenia ich gramatur, =zalecanych norm zywieniowych 1 jako$ci
wykorzystywanych surowcow.

Szczegdtowy jadlospis powinien by¢ kazdorazowo ustalany z koordynatorem projektu lub z
inng osoba wyznaczona przez Zamawiajacego najpozniej na jeden dzien przed realizacja
ustugi

Wykonawca zobowigzany bedzie na wlasny koszt do niezwlocznego usuwania po kazdym
positku brudnych naczyn (jesli dotyczy) i resztek pokarmowych. Do wykonawcy bedzie
nalezalo rowniez mycie i wyparzanie naczyn (jesli dotyczy).

Organizacja ustugi gastronomicznej, w tym procesu przygotowania, transportu, wydawania
positkobw oraz mycia, dezynfekcji, utrzymania czystosci pomieszczen musi by¢ zgodna z
obowigzujacymi przepisami prawa, normami i zasadami sanitarno-epidemiologicznymi.
Wykonawca winien przestrzega¢ procedur higienicznych dotyczacych higieny rak, srodkow
transportu, urzadzen i sprzgtu oraz stosowania preparatow myjgcych i dezynfekujacych
dopuszczonych w kontakcie z zywnoscia.

Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia estetycznej odziezy dla pracownikow
wykonujgcych ustuge na rzecz Zamawiajacego.

Pracownicy Wykonawcy zajmujacy si¢ produkcja i dowozem positkow zobowiazani sa do
zachowania schludnego wygladu oraz posiadania aktualnych ksigzeczek zdrowia do celow
sanitarno-epidemiologicznych.

10) Wykonawca odpowiada za szkody powstate w wyniku prowadzonej dziatalnosci.
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11) Wykonawca ponosi odpowiedzialno§¢ za wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci

$wiadczonych ustug ujawnione poprzez organy kontrolne oraz stuzby Zamawiajacego.

Usluga przygotowania i1 dostarczenia dwudaniowego obiadu oraz podwieczorku dla grupy 30
dzieci biorgcych udziat w zajeciach wychowania przedszkolnego w ramach projektu
»Program Adaptacyjny — Wybieram Przedszkole!” nr POKL.09.01.01-06-067/10.

Termin ustugi: rok szkolny 2011/2012, termin rozpoczecia: 06.09.2011 r, termin zakonczenia:

31.07.2012 .

Miejsce ushugi: Przedszkole nr 37 w Lublinie, ul. Zakopianska 3, 20-857 Lublin

Liczba uczestnikéw: zaklada si¢, ze w roku szkolnym 2011/2012 zostanie wydanych maksymalnie
7200 obiaddéw oraz 7200 podwieczorkdéw przy zatozeniu petnej frekwencji, tj 30 dzieci przez 5 dni w

tygodniu w ciggu 48 tygodni.

Uwagi: prezentowane w ponizszych tabelach zakresy ustug / gramatura dotycza jednego dnia.

Zestaw obiadowy
(dania cieple)

Zakres ushugi

Gramatura/ sztuka na osobe

zupa

Do wyboru (po uprzednich
konsultacjach z Zamawiajacym)

Porcja min.150 ml

Ziemniaki/ziemniaki pieczone/ryz/
puree z ziemniakdw

Do wyboru

ok. 100 gr

Migso/ ryba Do wyboru: potrawa migsna lub porcja 75-100 gr
rybna (po uprzednich
konsultacjach z Zamawiajacym)
Suréwka Do wyboru porcja 70-100 gr
Napoj sok Iub kompot 200 ml
LUB
Zupa Do wyboru Porcja min.150 ml

Pierogi/kluski $laskie/pyzy/placki
ziemniaczane

Do wyboru; zakres ushugi moze
zosta¢ zwigkszony po uprzednich
konsultacjach z Zamawiajacym
moze

Porcja: 150 gr

Napdj

sok lub kompot

200 ml

Podwieczorek

Zakres ustugi

Gramatura/ sztuka na osobe

Owoce: jablko / mandarynka / banan | Do wyboru 75-100 gram
/ nektarynka / brzoskwinia Owoce mogg by¢ zmienione (W

zaleznos$ci od pory roku) po

otrzymaniu zgody

Zamawiajacego.

LUB

Przekaska: paczek / oponka / rogalik | Do wyboru; zakres ustugi moze 50-100 gram
z maslem lub czekoladg / wafelek/ zosta¢ poszerzony po uprzednich
budyn konsultacjach z Zamawiajacym
Napoj / sok w kartoniku Do wyboru 200 ml
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