
Załącznik nr 4 do Specyfikacji
WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

                       CZĘŚĆ 1 - PRODUKTY MLECZARSKIE  CPV 15500000-3

Lp.
Nazwa przedmiotu 

zamówienia
Opis przedmiotu

zamówienia
Jednostka 

miary Ilość 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w zł.

Wartość
netto
w zł.

Podatek 
VAT %

Cena 
jednostkowa brutto 

w zł 

Wartość brutto 
(poz. 6 x poz. 3)

 w zł.

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. Jogurt owocowy
Opakowanie o wadze 140 g; smaki: wiśnia, banan, 
truskawka, brzoskwinia, jagoda; wsad owocowy 7,5% , 
zawartość tłuszczu nie więcej niż 2,5 g

szt. 1950

2. Mleko pasteryzowane 
2%

Opakowanie o pojemności 1 litra; zawartość tłuszczu 
2% litr 2900

3. Masło 82% Masa 200 g; zawartość tłuszczu 82% szt. 940

4. Ser twarogowy 
półtłusty

Pakowany w pergamin, bloki o wadze od 800 g do 1300 
g, zawartość tłuszczu od 8-13% kg 138

5. Ser żółty edamski Blok; zawartość tłuszczu od 26-30 g; mleko krowie; 
kultury bakterii; sól; stabilizator E-509; podpuszczka kg 10

6. Ser żółty salami Krojony; zawartość tłuszczu nie mniej niż 26%; 
wyprodukowany z mleka pasteryzowanego. kg 30

7. Ser żółty gouda
Krojony; zawartość tłuszczu od 26-30g; białko 24-30g; 
mleko krowie; kultury bakterii, sól; stabilizator E509; 
podpuszczka

kg 33

8.
Śmietana 
homogenizowana 
18%  

Opakowanie : kubek;  waga 400g; zawartość tłuszczu 
18% szt. 1040

9. Serek topiony 
kremowy 

Opakowanie  o wadze 100g; smak śmietankowy, 
ementaler, z szynką ; zawartość tłuszczu od 24-26g szt. 160

10. Serek 
homogenizowany

Opakowanie o wadze 140-150g, smak: waniliowy, 
bananowy, truskawkowy; wsad owocowy nie mniej niż 
9%

szt. 375

11. Kefir 
Opakowanie: kubek;  waga  400g; zawartość tłuszczu 
2%; skład: mleko pasteryzowane, mleko w proszku, 
białka mleka, aktywna mikroflora

szt. 300

Cechy dyskwalifikujące wspólne dla wyrobów mleczarskich: obce posmaki, zapachy; smak gorzki, mocno kwaśny, słony, stęchły, mdły; 
zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne; objawy pleśnienia, psucia; uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane;  
obecność szkodników żywych, martwych oraz ich pozostałości; brak oznakowania opakowań. 

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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Załącznik nr 4 do Specyfikacji

WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 2 - PRODUKTY ZWIERZĘCE, MIĘSO I PRODUKTY MIĘSNE  CPV 15100000-9

Lp.
Nazwa przedmiotu 

zamówienia Opis przedmiotu zamówienia Jednostka 
miary Ilość 

Cena 
jednostkowa 

netto w zł.

Wartość 
netto w zł

Podatek 
VAT %

Cena 
jednostkowa brutto 

w zł 

Wartość brutto 
(poz. 7 x poz. 3) w zł.

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. Łopatka wieprzowa Świeża, bez kości kg 240
2. Schab wieprzowy Świeży, bez kości kg 100
3. Szynka wieprzowa Świeża, bez kości kg 200

4. Boczek surowy Świeży, bez żeberek kg 10
Cechy dyskwalifikujące wspólne dla mięsa: obce posmaki, zapachy, oślizgłość; nalot pleśni, zazielenienie mięsa; występowanie gruczołów, 
fragmentów kości. 

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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Załącznik nr 4 do Specyfikacji
WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 3 - OWOCE, WARZYWA I  PRODUKTY PODOBNE CPV 15300000-1

Lp.
Nazwa przedmiotu 

zamówienia
Opis przedmiotu

 zamówienia
Jednostka 

miary Ilość Cena jednostkowa 
netto w zł.

Wartość
 netto w zł

Podatek 
VAT %

Cena jednostkowa 
brutto w zł 

Wartość brutto 
(poz.67 x poz. 3)

 w zł.

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. Banany surowe, luz kg 708
2. Arbuzy surowe, luz kg 90
3. Brzoskwinie surowe, luz, świeże, od 1VIII do 30 IX kg 60
4. Nektarynki surowe, luz, świeże, od 1VIII do 30 IX kg 60
5. Pomarańcze Surowe, luz, od 1 XII kg 70
6. Truskawka Świeża, od 30 V kg 60
7. Winogrona Białe, od 1 IX kg 80

8. Jabłka Odmiany: Szampion, Golden, Lobo, 
Rubin, Reneta,  Boyken kg 760

  9. Gruszka Odmiany: Klapsy, Konferencja; od 1 
IX do 30 XI kg 60

10. Jabłka prażone Opakowanie:słoik ; waga 900g szt. 60

11. Brzoskwinia w syropie Puszka 820g; połówki w lekkim 
syropie ; wsad owocowy min 470g szt. 105

12. Ananas w syropie Puszka 565g; w plastrach szt. 55

13. Marchew Surowa, opakowanie: worek z siatki, 
waga: 10kg kg 480

14. Pietruszka Surowa, korzeń, luz kg 150
15. Seler Surowy, korzeń, luz kg 60
16. Sałata Surowa, w główkach, do 30 X szt. 70
17. Mandarynki Surowe; luz, sezonowo od 1 XI kg 60

18. Szczypior Surowy; pęczek  o wadze od 100 do 
110g szt. 250

19. Rzodkiewka Surowa; Pęczek o wadze od 200-300g; 
do 31 X szt. 72
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20. Pomidory Surowe; luz; sezonowo do 31 X kg 160
21. Por Surowy; luz kg 30
22. Papryka Świeża, czerwona kg 15
23. Pieczarki Surowe, luz kg 50
24. Kapusta biała Surowa, w główkach kg 30

25. Kapusta biała młoda
Surowa, w główkach o wadze od 80 
dkg -1kg; sezonowo od 15 V do 30 
VII

szt. 15

26. Kapusta czerwona Surowa, w główkach kg 20

27. Kapusta kwaszona Opakowanie: wiaderko o wadze od 8-
10 kg kg 70

28. Kapusta pekińska Surowa kg 40
29. Kalafior Surowy szt. 40
30. Brokuły Surowe szt. 20
31. Cebula Surowa, luz kg 140
32. Czosnek Surowy, w główkach szt. 30
33. Fasola Drobna kg 10
34. Buraki ćwikłowe Surowe kg 90
35. Fasolka szparagowa Żółta, surowa kg 10
36. Groch łupany kg 30
37. Ogórek zielony Świeży kg 140

38. Ogórek kwaszony Opakowanie: wiaderko o wadze od 5-
7 kg kg 140

39. Ogórek konserwowy Opakowanie: słoik ; masa netto 880g; 
masa po odsączeniu 470g szt. 40

40. Ogórek konserwowy Opakowanie: słoik ; masa netto 4100g, 
masa po odsączeniu 2200g szt. 25

41. Papryka konserwowa Opakowanie: słoik; waga  650-680 g; szt. 25
42. Szczaw Opakowanie: słoik ; waga 300g szt. 35

43. Ziemniaki Sortowane, jadalne, opakowanie: 
worki o wadze 25-30 kg kg 3000

44. Ziemniaki młode Sortowane, jadalne, luz; od 1 VI kg 500
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45. Koper świeży Nać w pęczkach o wadze 80-100 g szt. 130
46. Natka pietruszki Nać w pęczkach o wadze 80-100g szt. 150

47. Kukurydza 
konserwowa Opakowanie: puszka o wadze 400g szt. 60

48 Cytryny Surowe, luz kg 70
49. Rzodkiew biała Surowa kg 48
50. Malina Świeża kg 76

Cechy dyskwalifikujące wspólne dla warzyw i owoców : oznaki niewłaściwego przechowywania i transportu; mocne zniekształcenia; oznaki choroby, 
zaparzenia, gnicia; obce zapachy, niedojrzałość; pozostałość środków ochrony roślin; oznaki wrastania korzenia w pęd nasienny. 

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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Załącznik nr 4 do Specyfikacji
WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 4 - PIECZYWO, ŚWIEŻE WYROBY PIEKARSKIE I CIASTKARSKIE CPV 15810000-9 

Lp.
Nazwa przedmiotu 

zamówienia Opis przedmiotu zamówienia Jednostka 
miary Ilość 

Cena 
jednostkowa 

netto w zł.

Wartość 
netto w zł Podatek 

VAT %

Cena 
jednostkowa 
brutto w zł 

Wartość brutto 
(poz.67 x poz. 3) 

w zł.
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. Bułka wyborowa Krojona; waga: 300-340g szt. 2900
2. Cebularze Waga: 30g szt. 300
3. Chałka Krojona, waga : 300g szt. 400
4. Chleb regionalny Krojony; waga 500g szt. 200
5. Chleb razowy Krojony, waga 500g szt. 110
6. Chleb słonecznikowy Krojony, waga 500g szt. 130
7. Chleb sitkowy Krojony, waga od 400 - 500g szt. 40
8. Chleb pytlowy Żytni, krojony, waga 500g szt 150

9. Drożdżówka Nadzienie: ser, budyń, jagoda, mak, 
marmolada, jabłko; waga  40-50g szt. 830

10. Pączki Nadzienie: marmolada, budyń, waga 40-
50g szt. 700

11. Rogale maślane Waga 100 g szt. 500
12. Placek drożdżowy Waga 400-500 g szt. 180

13. Babeczka Waga 50g; krucha z nadzieniem 
serowym szt. 300

14. Paluch maślany Waga 100g szt 100
15. Oponka Waga 80g szt. 300

Cechy  dyskwalifikujące  wspólne  dla  pieczywa:  pieczywo  zdeformowane,  zgniecione,  uszkodzone  mechanicznie;  pieczywo  zabrudzone, 
spalone; miękisz lepki, niedopieczony,  z zakalcem, z obecnością grudek maki i soli; pieczywo o smaku gorzkim, kwaśnym,  zbyt słonym lub 
niesłonym;  ciasta zabrudzone,  spalone,  niedopieczone,  o wyraźnie  niewłaściwej  porowatości  ciasta,  kruszące się;  objawy pleśnienia,  psucia;  
uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione; obecność szkodników żywych, martwych oraz ich pozostałości

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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Załącznik nr 4 do Specyfikacji

WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 5 - RYBY MROŻONE, FILETY RYBNE I POZOSTAŁE MIĘSO RYB CPV 15220000-6

Lp.
Nazwa przedmiotu
zamówienia

Opis przedmiotu zamówienia Jednostka 
miary Ilość 

Cena 
jednostkowa 

netto w zł.

 Wartość 
netto w zł

Podatek VAT
% 

Cena 
jednostkowa 
brutto w zł.

Wartość brutto 
(poz. 7 x poz. 3) w 

zł.
                 1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. Filet rybny z mintaja
Filet bez skóry, mrożony, 
zawartość glazury nie więcej niż 
5%

kg 80

2. Filet rybny z soli
Filet bez skóry, mrożony, 
zawartość glazury nie więcej niż 
20%

kg 30

3. Filet rybny  z 
morszczuka

Filet bez skóry, mrożony, 
zawartość glazury nie więcej niż 
5%

kg 30

4. Filet rybny z dorsza
Filet bez skóry, mrożony, 
zawartość glazury nie więcej niż 
5%

kg 30

5. Makrela Wędzona, świeża kg 12

6. Filet z makreli w 
oleju Opakowanie: puszka o wadze 170g szt. 36

Cechy dyskwalifikujące wspólne dla ryb mrożonych i pozostałego mięsa ryb: oznaki niewłaściwego przechowywania, obce posmaki, zapachy, 
nalot  pleśni,  barwa szarozielona,  obecność  szkodników oraz  ich  pozostałości,  brak  oznakowania  opakowań,   objawy obniżenia  jędrności  i  
elastyczności, zawartość glazury powyżej 5 %; nieprzyleganie skóry do ryby wędzonej.

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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Załącznik nr 4 do Specyfikacji
WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 6 – JAJA CPV 03142500-3 

Lp.
Nazwa przedmiotu 
zamówienia

Opis przedmiotu 
zamówienia

Jednostka 
miary Ilość 

Cena 
jednostkowa 

netto w zł.

Wartość 
netto w zł

Podatek 
VAT% 

Cena 
jednostkowa 
brutto w zł.

Wartość brutto 
(poz. 7 x poz. 3) w 

zł.
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. Jaja kurze świeże Waga 50g, oznakowanie jaj 
(pieczęć) szt. 3700

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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Załącznik nr 4 do Specyfikacji
WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 7 - RÓŻNE PRODUKTY SPOŻYWCZE CPV 15800000-6 

Lp.
Nazwa przedmiotu 

zamówienia Opis przedmiotu zamówienia Jednostka 
miary Ilość Cena jednostkowa 

netto w zł.
Wartość 
netto w zł

Podatek
VAT%

Cena jednostkowa brutto 
w zł

Wartość brutto 
(poz.67 x poz. 3)

w zł.

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. Dżemy 

Opakowanie: słoik o wadze 280g; smaki: 
brzoskwinia, malina, ananas, truskawka, 
czarna porzeczka; niskosłodzone, 
pasteryzowany; zawartość owoców: od 35 
do 40g na 100g produktu

szt. 170

2. Kasza jęczmienna Opakowanie o wadze 1000g;  grubość 
ziarna średnia kg 35

3. Kasza manna Opakowanie o wadze 1000g kg 30

4. Kasza gryczana 
janowska Opakowanie o wadze 1000g kg 40

5. Miód pszczeli 
Nektarowy, naturalny, opakowanie: słoik 
o wadze 400g, rodzaje: gryczany, 
wielokwiatowy

szt. 100

6. Herbata czarna Granulowana w torebkach; waga 90g szt. 120

7. Herbata owocowa 

Opakowanie: 20 torebek po 3 g;
o smakach: owoce leśne, malina, malina z 
cytryną, dzika róża, żurawina z cytryną, 
truskawka; wsad owocowy nie mniej niż 
61%

szt. 600

8. Kakao Ciemne, Opakowanie: pudełko waga 80g; 
zawartość tłuszczu kakaowego 10-12% szt. 50

9. Kawa zbożowa 
rozpuszczalna

Skład: zboża 72% jęczmień i żyto, 
cykoria, burak cukrowy ; prażone; 
Opakowanie o wadze 150g

szt. 60

10. Syrop owocowy 

Opakowanie: butelka szklana 440 ml; 
pasteryzowany; bez substancji 
konserwujących; skład: 65% soków 
zagęszczonych, cukier lub syrop 
glukozowo-fruktozowy 

szt. 340

11. Cukier biały sypki Opakowanie o wadze 1000g kg 400
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12. Barszcz biały
Opakowanie waga 66 g; bez dodatku 
konserwantów, glutaminianu sodu i 
barwników

szt. 100

13. Bazylia sucha Opakowanie o wadze 10g szt. 10
14. Bułka tarta Opakowanie o wadze 500g szt. 200

15. Chrzan tarty Opakowanie: słoik o wadze 300g bez 
dodatku octu szt. 45

16. Przyprawa do kurczaka

Opakowanie o wadze 30g; skład: sól, 
papryka słodka, czosnek, kolendra, 
cukier, kurkuma, majeranek, imbir, chili, 
kmin rzymski, gorczyca biała, kminek, 
goździki, bez dodatku glutaminianu, 
konserwantów, sztucznych barwników

szt. 30

17. Cukier wanilinowy Opakowanie o wadze 16g szt. 120

18. Ketchup 

Opakowanie o wadze 320g ; skład: 184g 
pomidorów na 100 g ketchupu, cukier, 
ocet, sól, aromaty naturalne, bez 
konserwantów i zagęstników, 
pasteryzowany

szt. 120

19. Koncentrat barszczu 
czerwonego

Opakowanie butelka 300 ml; zawartość 
buraka min. 59,3% szt. 30

20. Koncentrat pomidorowy 
Opakowanie słoi o wadze 200g, 
zawartość ekstraktu 30%; bez 
konserwantów

szt. 150

21. Płatki owsiane 
błyskawiczne Opakowanie o wadze 400g szt. 12

22. Płatki jęczmienne 
błyskawiczne Opakowanie o wadze 400g szt. 20

23. Liście laurowe Opakowanie o wadze 100g szt. 4

24. Majonez 
Opakowanie słoik o wadze 400 g; skład: 
olej roślinny, żółtko jaja 6%, ocet, 
musztarda,  cukier, sól, przyprawy, kwas 
cytrynowy, bez konserwantów

szt. 20

25. Majonez 
Opakowanie słoik o wadze 750 g; skład: 
olej roślinny, żółtko jaja 6%, ocet, 
musztarda,  cukier, sól, przyprawy, kwas 
cytrynowy, bez konserwantów

szt. 30

26. Majeranek suszony Opakowanie o wadze 8g szt. 40
27. Makaron kokardki Opakowanie o wadze 400g; skład: mąka 

makaronowa pszenna, woda, jaja; wartość 
energetyczna 100g produktu 344kcal, 
białko 13,5 g, węglowodany 69,9g, 

szt. 35
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tłuszcz 0,3g; kokardki 

28. Makaron rurki

Opakowanie o wadze 400g; skład: mąka 
makaronowa pszenna, woda, jaja; wartość 
energetyczna 100g produktu 344kcal, 
białko 13,5 g, węglowodany 69,9g, 
tłuszcz 0,3g; rurki

szt. 35

29. Makaron świderki

Opakowanie o wadze 400g; skład: mąka 
makaronowa pszenna, woda, jaja; wartość 
energetyczna 100g produktu 344kcal, 
białko 13,5 g, węglowodany 69,9g, 
tłuszcz 0,3g; świderki

szt. 140

30. Makaron wstążka

Opakowanie o wadze 500g; skład: mąka 
makaronowa pszenna, woda,  wartość 
energetyczna 100g produktu 344kcal, 
białko 13,5 g, węglowodany 69,9g, 
tłuszcz 0,3g; wstążka

szt 140

31. Makaron muszelki

Opakowanie o wadze 500g; skład: mąka 
makaronowa pszenna, woda,  wartość 
energetyczna 100g produktu 344kcal, 
białko 13,5 g, węglowodany 69,9g, 
tłuszcz 0,3g; muszelka mała

szt 84

32. Makaron spagetti

Opakowanie o wadze 500g; skład: mąka 
makaronowa pszenna, woda,  wartość 
energetyczna 100g produktu 344kcal, 
białko 13,5 g, węglowodany 69,9g, 
tłuszcz 0,3g; spaghetti średnie

szt 30

33. Makron łazanki

Opakowanie o wadze 500g; skład: mąka 
makaronowa pszenna, woda,  wartość 
energetyczna 100g produktu 344kcal, 
białko 13,5 g, węglowodany 69,9g, 
tłuszcz 0,3g; łazanka mała

szt 30

34. Makaron zacierka
Opakowanie o wadze 250g; skład: mąka 
makaronowa pszenna, woda, jaja 6%; 
wartość energetyczna 361kcal, białko 
12,1g, węglowodany 72,2g, tłuszcz 1,9g 

szt 84

35. Makaron krajanka
Opakowanie o wadze 250g, skład: maka 
pszenna, pasteryzowana masa jajeczna 
18%, 4 jaja na kilogram mąki, woda, 
kurkuma; 

szt. 140

36. Mąka ziemniaczana Opakowanie o wadze 1000g kg 10

37. Mąka pszenna Opakowanie o wadze 1000g; rodzaje: typ 
450-500 kg 220

38. Musztarda Opakowanie słoik o wadze 180g, rodzaje: 
delikatesowa, stołowa szt. 20
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39. Oregano Przyprawa sucha; Opakowanie torebka; 
waga 10g szt. 15

40. Powidła śliwkowe 
Opakowanie słoik; waga 290-300g, 
produkt pasteryzowany, sporządzone z 
182g owoców na 100g produktu

szt. 50

41. Płatki kukurydziane Opakowanie: torebka; waga 1000g szt. 14
42. Biszkopty Opakowanie: torebka ; waga 500g; kg 20

43. Budyń w proszku Opakowanie o wadze 60g;  różne smaki; z 
cukrem szt. 550

44. Herbatniki Opakowanie o wadze 16g szt. 1200

45. Galaretka owocowa Opakowanie o wadze 75g; różna smaki; 
bez sztucznych barwników szt. 300

46. Kisiel w proszku Opakowanie o wadze 77g; różna smaki z 
cukrem szt. 560

47. Olej rzepakowy
Opakowanie butelka 1000 ml; 
100% rzepakowy, rafinowany, 
z pierwszego tłoczenia

litry 200

48. Pieprz czarny mielony Opakowanie o wadze 15g szt. 50
49. Proszek do pieczenia Opakowanie o wadze 15g szt. 20

50. Przyprawa do 
ziemniaków

Opakowanie o wadze 25g; bez sztucznych 
barwników, bez konserwantów, bez 
glutaminianu sodu

szt. 15

51. Papryka słodka 
przyprawa Opakowanie o wadze 20g szt. 10

52. Pieprz ziołowy mielony Opakowanie o wadze 10g szt. 100

53. Sól Biała, spożywcza, drobna, jodowana, 
opakowanie o wadze 1000g kg 60

54. Pyzy ziemniaczane 
z mięsne

Opakowanie o wadze 500g; skład: Woda, 
skrobia ziemniaczana (13%), grysik 
ziemniaczany (9%), płatki ziemniaczane 
(9%), mięso wieprzowe (6,2%), mięso 
wołowe (4,4%), cebula, mąka pszenna, 
białko sojowe, sól, błonnik pszenny, 
woda.

szt. 50

55. Ziele angielskie Opakowanie o wadze 15-20g szt. 25
56. Zioła prowansalskie Opakowanie o wadze 10g szt. 10
57. Ryż biały długoziarnisty Opakowanie o wadze 1000g kg 70
58. Słonina Świeża kg 15
59. Drożdże piekarskie Opakowanie 100g szt. 60
60. Koper suszony Opakowanie waga 20g szt 30
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61. Natka pietruszki Suszona, opakowanie waga 25g szt 30

62. Sok

Opakowanie: kartonik o pojemności 200-
250 ml; smaki: jabłkowy, pomarańczowy, 
wieloowocowy, multiwitaminowy; 100% 
soku zagęszczonego, bez dodatku cukru, 
bez sztucznych barwników; 
pasteryzowany

szt. 760

63. Deser
Opakowanie o wadze 120 g; smak 
czekoladowy; zawartość białka w 100g: 
1,30 g; zawartość węglowodanów:19,60 
g; zawartość tłuszczu:1g

szt 1000

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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Załącznik nr 4 do Specyfikacji
WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 8 – PRODUKTY GŁĘBOKO MROŻONE CPV 15896000-5

Lp.
Nazwa przedmiotu 

zamówienia Opis przedmiotu zamówienia Jednostka 
miary Ilość 

Cena 
jednostko
wa netto 

w zł.

Wartość 
netto w zł

Podatek 
VAT%

Cena 
jednostkowa 
brutto w zł

Wartość brutto 
(poz.6 x poz. 3)

w zł.

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. Mieszanka owocowo-
kompotowa

Opakowanie o wadze 2,5 kg 
produkt mrożony szt. 30

2. Marchew mrożona
Opakowanie o wadze 2,5 kg 
krojona w kostkę, produkt 
mrożony

kg 60

3. Bukiet warzyw

Opakowanie o wadze 2,5kg skład: 
różyczki brokułów, kalafiora, 
marchew, fasolka szparagowa; 
produkt mrożony;

szt. 20

4. Kalafior mrożony Opakowanie o wadze 2,5 kg 
produkt mrożony szt. 6

5. Brokuł mrożony
Opakowanie o wadze 450-500g; 
Produkt mrożony szt. 10

6. Truskawka mrożona Opakowanie o wadze 450-500g
Produkt mrożony szt. 10

7. Truskawka mrożona Opakowanie o wadze 2,5kg
Produkt mrożony szt. 14

8. Porzeczka czarna 
mrożona

Opakowanie o wadze 2,5 kg
Produkt mrożony szt. 30

Cechy dyskwalifikujące wspólne dla produktów głęboko mrożonych:  oznaki  wcześniejszego rozmrożenia:  obce posmaki,  zapachy,  nalot 
pleśni, obecność szkodników oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań.  

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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Załącznik nr 4 do Specyfikacji
WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 9 – WĘDLINY CPV 15131130-5 

Lp.
Nazwa przedmiotu 

zamówienia Opis przedmiotu zamówienia Jednostka 
miary Ilość 

Cena 
jednostkowa 

netto w zł.

Wartość 
netto w zł

Podatek 
VAT%

Cena 
jednostkowa 
brutto w zł 

Wartość brutto 
(poz.6 x poz. 3)

 w zł.
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1.  
Ogonówka

Skład: mięso wieprzowe nie mniej niż 
95,5%, przyprawy naturalne, wędzonka, 
krojona cienko

kg 19

2.  
Polędwica sopocka

Skład: schab wieprzowy bez kości nie 
mniej niż 65,3%, woda, sól białko sojowe, 
wieprzowe wędzona parzona, krojona 
cienko

kg 50

3. Mielonka tyrolska Skład: mięso wieprzowe nie mniej niż 
61%, krojona cienko kg 40

4. Szynka wieprzowa
Skład: mięso wieprzowe, sól, przyprawy 
naturalne co najmniej 134g mięsa 
wieprzowego, krojona cienko

kg 30

5.  Serdelki delikatesowe
Skład: mięso wieprzowe nie mniej niż 
70%, woda, tłuszcz wieprzowy, 
przyprawy: sól, skrobia, gorczyca,

kg 40

6. Pasztet mazowiecki Opakowanie: słoik o wadze 460g, skład: 
mięso wieprzowe  nie mniej niż 47%, szt. 45

7. Pasztet z drobiem Opakowanie: słoik o wadze 460g; skład: 
mięso z kurczaka, mięso wieprzowe 5% szt 45

8. Szynka drobiowa Skład: mięso drobiowe 80%, krojona 
cienko kg 10

9. Filet wędzony z indyka Skład: mięso z indyka 80%, krojony 
cienko kg 10

Cechy dyskwalifikujące wspólne dla wędlin: obce posmaki, zapachy, oślizgłość, nalot pleśni, barwa szarozielona, zacieki tłuszczu i galarety pod 
osłonką,  jej  pęknięcia  i  wycieki  farszu,  składniki  użyte  do  produkcji  pozaklasowe  lub  z  chrząstkami,  ścięgnami  itp.,  skupiska  jednego  
ze  składników,  obecność  szkodników oraz  ich  pozostałości,  brak  oznakowania  opakowań,  ich  uszkodzenia  mechaniczne,  objawy obniżenia  
jędrności i elastyczności, nieprzyleganie osłonki do wędlin itp.

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy

15



Załącznik nr 4 do Specyfikacji
WYKAZ  ASORTYMENTOWO – CENOWY

CZĘŚĆ 10  - DRÓB ŚWIEŻY –  CPV 15112100-7

Lp.
Nazwa przedmiotu 
zamówienia

Opis przedmiotu 
zamówienia

Jednostka 
miary Ilość 

Cena 
jednostkowa 

netto w zł.

Wartość 
netto w zł

Podatek 
VAT% 

Cena 
jednostkowa 
brutto w zł.

Wartość brutto 
(poz. 7 x poz. 3) w 

zł.

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. Filet z piersi indyka Produkt świeży kg 80

  2. Filet z piersi kurczaka Produkt świeży kg 60

3. Kurczak Produkt świeży kg 410
Cechy dyskwalifikujące wspólne dla mięsa: obce posmaki, zapachy, oślizgłość, nalot pleśni, zazielenienie mięsa, występowanie gruczołów, 
fragmentów kości.

………………………………………………………………………………………..
Podpis osoby/osób upoważnionych do występowania w imieniu Wykonawcy
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