Pafistwowy Powiatowy Inspcktor Sanitarny
Lublini .
20.029 Lubfin Zatacznik nr 3
I Uni 12 ;
el 06153297 05 FIPR/BZ/01/01
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.40.12.55.2023.MB Lublin, dnia 29.11.2023r.

(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewédzkiego/
[Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

' Magdalene Bochenczyk — Starszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
" kontrolnych znak: K.057.2.53.2023,

Malgorzate L¢towska — Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
znak: K.057.2.64.2023;

upowaznienie do przeprowadzenia kontroli z dnia 29.11.2023r. nr: K.057.4.1152.2023.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznienri do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023r. poz. 338 ze zm.)V, w zwigzku z art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U.
z 2023r. poz. 775 ze zm.)). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowe;j kontroli
zywnoéci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu 2) nr 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajgcego
zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urz¢dowej kontroli Zywnosci oraz materialéw
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoémq.

Na podstawle art—48 s 15 i nare H-8 dsiebi
(Dz—U—z—202—3{——pez—2-2-l—ze—m—)”’) oraz na podstawxe art. 9 ust. 4 rozporzz}dzema Parlamentu
Furopejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $Srodkéw ochrony
roélin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/S8/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzi¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych)
(Dz. Urz. L 95 207.04.2017, str. 1 ze zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia
kontroli.

) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujgce zaxzq,dzeme Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedurg
wraz z jego zmianami.
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L Informacje og6lne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:
Blok zywienia w Przedszkolu Nr 34 w Lublinie
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)

ul. Motorowa 10, 20-214 Lublin
(adres)
Podlega: Gmina Lublin
NIP 946-266-97-42
TEL. (81) 746-23-14 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: zaklad wpisany do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowe;j
kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej pod numerem 1972/0309/2008.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zakladem:
Pani mgr Sylwana Bartosiewicz — Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:
Pani Malgorzata Zielifiska-Ochal — Nauczyciel, osoba upowazniona
(imig i nazwisko, stanowisko)
Swiadkéw nie przywolano.
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: laptop nr ST: JMRO0273, drukarka mobilna, termometry
~ shuzbowe elektroniczne: nr PP/W/S/K/03-32/HZ oraz PP/W/S/K/03-34/HZ.

v IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Dzialalnos¢ bloku zywienia przedszkola prowadzona jest w zakresie produkcji positkow
przygotowywanych w oparciu 0 mi¢so drobiowe, czerwone, ryby, warzywa, w tym wymagajace
obrébki brudnej, jaja, pélprodukty i wyroby gotowe oraz napojéw i wydawania ich na miejscu
w naczyniach wielokrotnego uzytku. W placéwce zywionych jest okolo 140 dzieci. Z zywienia
korzystajg dzieci w wieku od 3 lat do 6 lat uczeszczajagce do przedszkola. Dzieci spozywaja
w placowce $niadanie, obiad dwudaniowy oraz podwieczorek. '

Pomieszczenia bloku Zzywienia przedszkola usytuowane s3 na parterze, 1 pigtrze oraz
w podpiwniczeniu budynku. Posesja placowki ogrodzona, utrzymana czysto.

Budynek szkoly podlaczony jest do miejskiej sieci wodociggowej zbiorowego zaopatrzenia.
Woda ogrzewana za pomocg pieca gazowego oraz term elektrycznych. W dniu kontroli przy punktach
wodnych bloku Zzywienia dostgpna jest biezaca ciepla i zimna woda. Okazano do wgladu
Sprawozdanie z badania wody Nr DL.9051.1.1387.2023 wydane dnia 12.10.2023r. przez Dzial
Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Lublinie, ul. Uniwerystecka 12,
punkt poboru wody: ,,WZZ MPWiK w Lublinie; 20-124 Lublin, ul. Motorowa 10 — kran nad zlewem
do mycia naczyn kuchennych”. Zgodnie z okazanymi dokumentami badanie wody zostalo wykonane
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w zakresie parametréw mikrobiologicznych, wyniki badaf potwierdzaja, ze woda wykorzystywana
w zakladzie spelnia wymagania okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia w sprawie jakosci
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi z dnia 7 grudnia 2017r. (Dz. U. z 2017r. poz. 2294)
w zbadanym zakresie. W zakladowej dokumentacji systemowej opracowanej w obszarze zaopatrzenia
zaktadu w wode oraz nadzoru nad jej jakoscig wskazano, Ze kontrolne badanie jakosci wody powinno
by¢ wykonywane z czestotliwoscia 1 raz na 5 lat. W zwigzku z powyZzszym zakladowa dokumentacja
- w obszarze nadzoru nad jakoscig wody przestrzegana.

Wentylacja pomieszczen zakladu grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie. Nad
stanowiskami obrébki cieplnej zainstalowano okap wyciaggowy. Okazano do wgladu Protokot Nr 4456
z okresowej kontroli czyszczenia przewodéw kominowych wydany dnia 30.12.2023r. przez Pana
Piotra Kosiora — Mistrza Kominiarskiego nr upr. 17628 Spéldzielnia Pracy Kominiarzy,
ul. Bronowicka 7, 20-301 Lublin. Dokument potwierdza, ze obj¢te kontrolg przewody kominowe oraz
. elementy urzadzefi kominowych w budynku, w ktérym miesci si¢ placowka odpowiadajg przepisom
. Ustawy Prawo Budowlane. Termin nastgpnego badania technicznego ustalono na grudzien 2023r.

Nieczystosci stale usuwane do pojemnikéw z wkiadem foliowym usuwane do kontenerow
zbiorczych ustawionych na posesji placowki, na utwardzonej powierzchni. Odpady odbierane przez
firme specjalistyczng PreZero Service Sp. z 0.0., ul Wroclawska 3, 26-600 Radom, w ramach zawartej
umowy. Podczas kontroli ustalono, ze czgstotliwos¢ odbioru odpadéw komunalnych frakcji
zmieszanej. Okazano do wgladu fakture 1530521586 wystawiong dnia 31.10.2023r. dla Przedszkola
Nr 34 w Lublinie, ul. Motorowa 10 przez PreZero Service Sp. z 0.0., ul Wroclawska 3, 26-600 Radom
zobowigzujaca do wniesienia oplaty za wywdz nieczystosci ryczalt 200301. Odpady organiczne,
w tym resztki pokonsumpcyjne usuwane sg do zamykanych pojemnikéw ustawionych w wydzielonym
miejscu klatki schodowej przedszkola. Odpady odbierane przez specjalistyczng firm¢ PRO-EKO
Tomasz Szynkora Odbiér Odpadéw Organicznych, Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin,
w ramach zawartej umowy. Okazano takze do wgladu dokumenty potwierdzajace higieniczne
zagospodarowanie odpadéw organicznych powstatych w zakladzie -Dokument handlowy stosowany
przy przewozie, wylgcznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, produktow ubocznych
pochodzenia zwierzecego nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi lub produktow pochodnych
KATEGORIA 3 w rozumieniu rozporzadzenia 1069/2009 wystawiony dnia 29.11.2023r. za odbior
odpadéw gastronomicznych o catkowitej wadze materialu 50 Przedszkola Nr 34 w Lublinie,
ul. Motorowa 10. W placéwce nie prowadzi si¢ proceséw smazenia w glebokim tuszczu. Nieczystosci
plynne usuwane do kanalizacji sanitarnej.

Sciany w pomieszczeniu bloku Zywienia wylozone czgsciowo wylozone glazurg, czgsciowo
malowane farba. Podlogi wylozone terakota. Powierzchnie utrzymane w dobrym stanie technicznym.

W pomieszczeniach bloku Zywienia zapewniono o$wietlenie naturalne i sztuczne.

Pomieszczenia zakladu zostaly zabezpieczone przed dostgpem szkodnikéw. W dniu kontroli
- otwory wentylacyjne i kanalizacyjne zabezpieczone byly kratkami. W otwieranych oknach
~ pomieszczefi bloku Zywienia zamontowano moskitiery chronigce przed wnikaniem owadow
do zakladu. Zabezpieczenic przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie. W
pomieszczeniu magazynu $rodkéw spozywczych trwalych mikrobiologicznie powieszona stacja
monitorowania owadéw zbozowo-macznych. W dniu kontroli szkodnik6w ani $ladéw ich bytowania
nie stwierdzono.

W zakladzie wydzielono miejsce do magazynowania Zywnosci. Srodki spozywcze
wykorzystywane w zakladzie do produkcji positkéw przechowywane w warunkach zalecanych przez
producentéw. Segregacja asortymentowa zachowana. Dokonano pomiaru temperatur termometrem
stuzbowym elektronicznym nr PP/W/S/K/03-32/HZ w urzadzeniach chlodniczych i mroZniczych,
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kontrolne pomiary wyniosty: +7,7°C w lodéwko-zamrazarce, w ktérej przechowywano nabial, -18,7°C
W zamrazarce, w ktérej przechowywano migso mrozone we wlasnym zakresie oraz -20,1°C w czesci
mrozniczej lodéwko-zamrazarki, w ktorej przechowywano mrozone warzywa i owoce
w opakowaniach producenta. Przedlozono do wgladu biezace zapisy z kontroli temperatur
w urzadzeniach chlodniczych i mroZzmiczych.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rak personelu pracujgcego przy produkcji
positkow. W zakladzie dostgpne s3 preparaty myjace i dezynfekujgce, m.in. mydio w plynie, zel do
dezynfekcji ragk SABYTOL z datg waznosci 30.03.2026r. oraz jednorazowe reczniki do osuszania rak.
Podczas kontroli uzyskano informacje, ze przy produkcji w zakladzie uczestniczg 4 osoby. Okazano
do wgladu 4 aktualne dokumentacje lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych o0séb
wskazanych jako pracownicy bloku zywienia. W dniu kontroli pracownicy wykonywali prace
w czystej odziezy ochronne;j.

W zakladzie zapewniono réwniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych myciem
i dezynfekcja powierzchni, w tym pozostajacych w bezposrednim kontakcie si¢ z Zywnoscig —
zapewniono spray do mycia i dezynfekcji powierzchni Velox Top AF Neutral firmy Medisept
z aktualng data waznosci 22.09.2026r. Zapewniono warunki do osuszania sprz¢tu produkcyjnego.
Naczynia stolowe myte i dezynfekowane termicznie z wykorzystaniem zmywarko-wyparzarek
gastronomicznych. Czysty sprzgt i naczynia stolowe przechowywane w szafkach zamykanych
i na pélkach. W dniu kontroli pomieszczenia, wyposazenie i urzadzenia utrzymane w dobrym stanie
sanitarno-technicznym. ’

Podczas kontroli przedlozono do wgladu dokumenty potwierdzajgce zakupy s$rodkoéw
spozywczych, tj.:

- faktur¢ VAT 5229/MAG/2023 z dnia 31.10.2023r. wystawiong przez P.P.H.U. Ireneusz Welman
ul. Zytnia 21B, 23-200 Kraénik na dostawe warzyw mrozonych, owocéw mrozonych;

- faktur¢ VAT 5230/MAG/2023 z dnia 31.10.2023r. wystawiong przez P.P.H.U. Ireneusz Welman
ul. Zytnia 21B, 23-200 Krasnik na dostawe ryb mrozonych, konserwowych, ryb wedzonych;

- faktur¢ VAT 9696/WH/23 z dnia 31.10.2023r. wystawiona przez Masarnia Ubojnia ZEMAT Sp. j.
Zdzistaw Troscianczyk i S-ka, ul. Lakowa 1, 21-310 Wohyn na zakup wedlin i migsa $wiezego;

- fakturg vat nr 4097/10/2023 z dnia 31.10.2023r. wystawiong przez Firma ,,POLA” Karol Krzyszczak,
21-030 Motycz, Stasin 34 na dostawg pieczywa, w tym cukierniczego i bulki tartej;

- faktur¢ vat FS 1013/5/10/2023 z dnia 31.10.2023r. wystawiong przez SOLIDEZ Sp. z o.0., Turka
ul. Bukowa 2, 20-258 Lublin na dostawe artykuléw ogoélnospozywczych, w tym przypraw, galaretek,
miodu, cukru, herbaty, oleju rzepakowego, sokéw, kasz, makaronéw;

- faktur¢ vat FS 1014/8/10/2023 z dnia 31.10.2023r. wystawiong przez SOLIDEZ Sp. z o.0., Turka
ul. Bukowa 2, 20-258 Lublin na dostaw¢ mleka i nabialu (jogurtéw, $mietany, masla, sera
‘podpuszczkowego;

- faktur¢ vat 12883/10/2023 z dnia 31.10.2023r. wystawiong przez TOMIK Tomasz Jarostaw Duda,
Elizé6wka, ul. Szafranowa 6, 21-003 Ciecierzyn, ul. Leczyfiska 5D, 20-309 Lublin na dostawe
$wiezych warzyw i owocéw, suchych nasion roslin straczkowych oraz przetwor6w kiszonych;

- fakturg vat nr FG/6115/11/23 z dnia 24.11.2023r. wystawiong przez WIKI Spo6ika Jawna J. Wikira,
A. Wikira, ul. Biernata z Lublina 31, 20-465 Lublin na dostawg jaj klasy L. Dostawom towarzysza
Handlowe Dokumenty Identyfikacyjne, okazano dokument nr 0753/11/23 z dnia 24.11.2023r.
wystawiony przez WIKI Spétka Jawna J. Wikira, A. Wikira, ul. Biernata z Lublina 31, 20-465 Lublin,
w ktérym zawarto informacj¢ m.in. kategori¢ $wiezosci, rodzaj opakowan, pochodzenie surowca
(Ferma Drobiu Andrzej Katuzny, Przyczyna Dolna 63, 67-400 Wschowa), Weterynaryjny Numer
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Identyfikacyjny, = numer  zakladu  pakowania,  warunki przechowywania,  miejsce
pozyskiwania/przetwarzania i na$wietlania, termin przydatnosci do spozycia 21.12.2023r.

Dla zakladu opracowano instrukcje i procedury GHP/GMP oraz system bezpieczenstwa
zywnosci oparty na zasadach HACCP. Okazano do wgladu zapisy potwierdzajace utrzymanie kontroli
wewnetrznej w nastgpujacych obszarach: rejestr dezynfekcji jaj, monitoring temperatury obrobki
cieplnej potraw w czasie produkcji oraz wydawania potraw, mycia i dezynfekcji sprzgtu kuchennego,
monitoring temperatur w urzgdzeniach chtodniczych i mrozniczych, rejestr temperatury i wilgotnosci
w magazynie srodkéw spozywczych, rejestr kontroli obecnosci szkodnikéw. Stan zastany w zakladzie
potwierdza, ze personel przestrzega procedur i instrukcji zawartych w zakladowej dokumentacji
systemowej.

Podczas kontroli okazano do wgladu jadlospis zrealizowany na potrzeby zywienia dzieci
w stoléwce szkolnej w okresie 20.11.2023r. — 01.12.2023r. Jadlospis ukladany jest przez Panig
Intendentke. Codziennie przedszkolakom serwowane s3 3 posilki: $niadanie o godz. 8*° — 8%, obiad
dwudaniowy 12'° i podwieczorek 14% — 14%, Na podstawie okazanych jadlospisow stwierdzono,
ze dzieciom serwowane s3 na $niadania serwowane sg porcje mleka i produktéw mlecznych, w tym
napoje mleczne takie jak kawa zbozowa na mieku, kakao naturalne na mieku oraz zupy mleczne —
platki owsiane na mleku oraz platki kukurydziane na mleku. Do $niadah podawane s3 takze kanapki
na bazie réznorodnego pieczywa, np. chleb orkiszowy, chleb mieszany, chleb wieloziarnisty, chleb
sitkowy, bulki kukurydziane, bulki Zytnie, smarowanego maslem extra o zawartosci thuszczu
mlecznego minimum 82%, z dodatkiem wedlin, warzyw $wiezych w tym lisciastych (ogorek, papryka,
pomidor, rukola, roszponka, rzodkiewka, szczypiorek) past kanapkowych na bazie przetworow
rybnych, twarogu péltlustego, migsa i jaj gotowanych na twardo, seréw podpuszczkowych, miodu
pszczelego, kietkéw rzodkiewki. Serwowane s3 takze serki waniliowe, owoce $wieze (jablka,
mandarynki, gruszki, banany), orzeszki ziemne, Zurawina suszona. Poza napojami mlecznymi
serwowana jest dzieciom na $niadania herbata. Obiad stanowi posilek dwudaniowy, tj. zupa i drugie
danie. Podawane sa zupy czyste i zabielane §mietang o zawartosci ttuszczu 18%. Podawane s roéwniez
zupy na bazie suchych nasion roélin straczkowych oraz zupy typu krem. W ocenianej dekadzie zupy
nie powtérzyly sig, zaplanowano nastgpujace zupy: zupa kalafiorowa, kapus$niak mazurski, zupa
ogérkowa z ryzem, zupa krem z pora z platkami, zupa neapolitafiska, zupa brokutowa, barszcz
ukrainiski, ros6t z makaronem, zupa z soczewicy, zupa zacierka. Na obiad serwowane s3 dania miesne,
miesno-warzywne i maczne i sg to réznorodne potrawy: pulpety w sosie pomidorowym 2z kaszg bulgur
i marchewka z groszkiem, zapiekanka makaronowa z migsa, pieczarek i sera 76ttego, potrawka
z kurczaka z ziemniakami i salata lodows z ogérkiem i pomidorem, nalesniki z powidlami i jogurtem,
paluszki rybne z ziemniakami i kapustg pekinska z ogorkiem, leczo z mi¢sem i chlebem, medaliony
z indyka w sosie pomidorowym z kaszj jeczmienng i marchewks z chrzanem, kietbaski mielone
7 ziemniakami i fasolkg szparagows z mastem, makaron ze szpinakiem i serem z6ltym, kotlet z dorsza
7z ziemniakami i suréwka warzywng. Dodatek warzywny stanowily do obiadu stanowia warzywa
$wieze i przetworzone podawane w postaci salatek, suréwek, warzyw gotowanych i duszonych.
Zgodnie z okazanym jadlospisem na podwieczorki dzieci otrzymujg owoce $wieze (pomarancze,
brzoskwinie, banany), serki waniliowe, jogurty owocowe, musy owocowe, koktajle jogurtowo-
owocowe, przekaski zbozowe (paluszki z sezamem, ciastka bez cukru, wafle ryzowe, herbatniki,
andruty, chrupki), pieczywo (cebularze), galaretki z owocami oraz wyroby cukiernicze: babka
piaskowa. Czynnosci kontrolne, potwierdzily, ze w zywieniu dzieci stosowane sg réznorodne $rodki
spozywcze, mleko czekoladowe, w poszczegolnych grupach produktéw. Zapewniono podaz pieczywo,
kasz, makaronow, ryzu, warzyw i owocOw pod rézng postacia, mieka i produktéw mlecznych, migsa,
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ryb, jaj i nasion roslin strgczkowych. Jak ustalono zupy, sosy oraz potrawy sg sporzadzane
z naturalnych skladnikéw, bez uzycia koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratow
z naturalnych skladnikéw. Na stanie magazynowym zakladu nie stwierdzono $rodkéw spozywczych
niedopuszczonych, ktére nie mogg by¢ wykorzystywane w Zywieniu dzieci przedszkolnych
w placowce oswiatowej. Potrawy doprawiane sg solg spozywcza, cukrem, suszonymi ziolami
i naturalnymi mieszankami przyprawowymi. W produkcji posilkéw stosowane sg rézme techniki
kulinarne, tj. gotowanie, duszenie, pieczenie, smazenie na oleju rzepakowym. Potrawy smazZone
podawane s3 nie czgséciej niz dwa razy w tygodniu przedszkolnym. Napoje przygotowywane dla dzieci
nie zawierajg wigcej niz 10g cukrow w porcji 250 ml napoju. Oceniany jadlospis wskazuje,
ze zapewniono dzieciom podaz co najmniej dwie porcj¢ mleka badZ jego przetworéw, co najmniej
jedng porcj¢ z grupy mig¢so, jaja, nasiona roslin straczkowych, warzywa lub owoce w kazdym positku,
a takze co najmniej jedng porcj¢ produktow zbozowych (pieczywo, kasze, makaron, ryz) lub
ziemniakow w kazdym z gléwnych posilkéw ($niadanie i obiad). Porcja ryby podawana jest
jeden albo 2 razy w tygodniu. Jadlospis oceniono pozytywnie. Serwowane positki dostosowane
do potrzeb dzieci w wieku przedszkolnym. W dniu kontroli okazano do wgladu dokumenty
potwierdzajagce wyliczenie wartosci energetycznej dla serwowanych positku. Jak ustalono podczas
kontroli warto$¢ kaloryczna i odzywcza positkow generowana jest z programu VULCAN. Spetniono
wymogi okres§lone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie muszg spelnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
miodziezy w tych jednostkach. Jadlospis tygodniowy wywieszany w czesci komunikacyjnej
przedszkola. Na jadlospisiec wyszczeg6lniono wykaz potraw i wystepujagce w nich alergeny. Na
jadlospisie uj¢to informacj¢, ze pelny wykaz skladnikow potraw oraz alergenéw znajduje si¢ w
skoroszycie na tablicy. W ww. skoroszycie wypisano nazwy potraw, dla ktérych podano wykazy
skladnikow oraz informacj¢ o alergenach i substancjach powodujacych nietolerancje pokarmowsa
wystepujagcych w serwowanych positkach.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Integralng czg$¢ protokolu stanowig nastepujgce zalaczniki: Zalacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono.

W wyniku przeprowadzonej oceny zagroZzenia ujetej w Zalagczniku Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01
- do niniejszego protokotu zaktad otrzymat tacznie 16 pkt i zostal zakwalifikowany w ryzyku srednim.

1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - zal. -
ukarano: w wyniku kontroli nie nalozono mandatu karnego

(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zt
‘ (nr mandatu karnego)

na podstawie: -

(podstawa prawna)
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upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz. uwzgledniajqc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnegd na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono terminéw.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano doraZne zalecenia dotyczace usunigcia biezagcych
uchybienn wymienionych w pkt: okazano ksiazke¢ kontroli, dokonano wpisu.

o usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownikafprzedstawiciela zaktadu”.
Pan (i) wnosi / ) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag.
6. Czas trwania kontroli: od godz. 11%° do 145

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak poprawek i uzupelnien.
(podaé: nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, kidre je zastgpujq)

.......................

_ O C/Lv O\L (podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkéw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 29.11.2023r.
otrzymatem (-am) w dniu 29.11.2023r.

FRZEDSZXOLE nr 34

20-214 Lublin, ul. Motorowa 10 < < O - @
tel. 81-746-23-14 MQM«U&M\& .......... ds Y

NIP 9462669742, Regon 431030562 (imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdl)
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Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgcznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protok6l nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokol sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

pragio ——— ST
- kierownika technicznego/ zastgpcy)

*) zaznaczy¢ wlasciwe
** skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow




Paiistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Lublinie
20-029 Lublin
ul. Uniwersytecka 12
Tel. 081 532 9705

Zalacznik nr 6
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Zalgcznik do protokotu kontroli sanitarnej

Nr HZ.9020.40.12.55.2023.MB

z dnia 29.11.2023r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH
DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY ‘

Blok zywienia w Przedszkolu Nr 34 w Lublinie, ul. Motorowa 10, 20-214 Lublin

Podlega: Gmina Lublin

L INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
(wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
™ |® |w Kiedy
dotyczy)
| | Stan techniczno-sanitarny zakladu 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 4
funkcjonalno$é, krzyzowanie si¢ drog, przestrzefi robocza | x
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych
kontakt z zywnos$cia.
2 Stan techniczny pomieszczett zakladu: podlogi, $ciany, 0 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne X
otwory, drzwi, o§wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywno$cig. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie X :
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne. X
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich 0 1 2
zwalczanie. X
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadéw. X
7 Zabezpieczenie przed dostgpem o0s6b postronnych. 0 1 2
X
Il | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy ) 16 2

) zaznaczyé wlasciwe
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1 Czystos¢ pomieszczef zakladu, w tym srodkéw transportu. | 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie | x
technologicznym (w tym urzadzef, sprzetu, naczyn).
Jako$¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu
i sprzedazy, w tym zachowanie faficucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b 15

majacych kontakt z zywnoscia.

@In O|H O
W

Il | Zarzadzanie zakindem, kontrola wewnetrzna i systemy
zarzgdzania bezpieczeifistwem Zywneosci

(=}
N
ES

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych X
pracownikow).

2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosé 0 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organ6w PIS i gotowos$¢ do wspélpracy.

H]

3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP,
HACCP).

4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych
niezgodnosciach.

10

(%1

Sledzenie produktu (Traceability).

=)

Kontrola surowcéw, polproduktow i wyrobéw gotowych
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.

Znakowanie.

S| OiH O OIH O H® O
"
W

Profil dzialalno$ci — producenci — zgodnie 25 50
z kategoryzacjq zakladéw nd

Profil dzialalnogci — pozostala dzialalno$¢ — zgodnie
z kategoryzacja zakladéw X

<
-
put
*

Powiadomienie RASFF/AAC 25 50

® o

Suma punktéw 0 0 16

Suma punktéw ogélem 16

Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - Z DNIA -

1L UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

42 M i w@m%% bhd M“’ {ole

aZEDSZKOLE Nr 34 00 cereeercscccessMicciiecntiiiinienen

# Lublin, ul Motorow 1 is osoby kontroluj
tel. 81-746-23-14 210 (pode 7 Ve

NiP 9462669742, Regen 4310205¢2

(podpis kontrolowanego) 0




