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Panstwowy Powiatowy Inspektor
Sanitarny
w Lublinie
20-029 Lublin
ul. Uniwersytecka 12
Tel. 081 532 97 05

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ.9020.40.12.7.2023.ME.2 Lublin, dnia 16.02.2023r.
(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Malgorzate Letowskq —asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynno$ci kontrolnych

K.057.4.64.2023.

Monikg Wdjtowicz- mlodszego .asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci

kontrolnych K.057.4.63.2023. Upowaznienie do przeprowadzania kontroli K.057.4.152.2023;

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Pafstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2021r. poz. 195 ze zm.)V, w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2
ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2022r. poz.
2000 ze zm.)V). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz
materialéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu
nr? 291/17 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie
procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie ast- 5t : DTZed
z%92—3r—pez-—22-1-”ﬁ)—efaz—na—pedstawe-art 9 ust 4 rozporzqdzema Parlamentu Europej sklego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzc;dowych i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zZywnosciowego i paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajacego
rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE)
nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajacego
rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy
Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz
decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
z07.04.2017, str. 1ze zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad: Blok zywienia w Przedszkolu Nr 34

1 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okre$lajace te procedure
wraz z jego zmianami.
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(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakiadu)
ul. Motorowa 10, 20-214 Lublin

(adres)
Podlega: Urzad Miasta Lublin
NIP 946 266 97 42
TEL. 81 746 23 14 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: obiekt pod stalym nadzorem Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Lublinie
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgcy zakladem:

Pani Sylwana Bartosiewicz— Dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Sylwana Bartosiewicz- — Dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4, Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw Zzywienia zbiorowego dzieci uczeszczajgcych
do przedszkola.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli zestaw komputerowy Dell, drukarka Cannon, termometr
stuzbowy PP/W/K/03-03-47/HZ.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakiadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad)

Dzialalnos¢ blok zywienia przedszkola prowadzona jest w zakresie produkcji positkow
przygotowywanych w oparciu o migso drobiowe, czerwone, ryby, warzywa, w tym wymagajace
obrdbki brudnej, jaja, potprodukty i wyroby gotowe oraz napojéw i wydawania ich na miejscu
w naczyniach wielokrotnego uzytku. W placéwce zywionych jest okoto 140 dzieci. Z zywienia
korzystaja dzieci w wieku od 3 lat do 6 lat uczeszczajace do przedszkola. Dzieci spozywaja
w placéwce $niadanie, obiad dwudaniowy oraz podwieczorek.

Pomieszczenia bloku zywienia przedszkola usytuowane sa na parterze, 1 pietrze oraz
w podpiwniczeniu budynku. Budynek wolnostojacy, murowany. Drogi i dojscia do przedszkola
utwardzone, utrzymane czysto. Wyposazenie oraz sprzet dostosowane do charakteru i zakresu
prowadzonej dzialalnosci. Zaklad utrzymany w dniu kontroli we wlasciwym stanie sanitarno-
technicznym. Infrastruktura i wyposazenie zaktadu od ostatniej kontroli nie uleglo zmianie.

Budynek podlaczony do gminnej sieci wodociagowej i kanalizacyjnej. Woda ciepta
dostarczana z sieci miejskiej. Okazano do wglagdu Sprawozdanie z badann nr DL-W/Z-437/18/PBM
z dnia 18.10.2018r., w zakresie parametréw mikrobiologicznych, ktére potwierdza prawidlowa jakosé
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wody wykorzystywanej w placowce. Zgodnie z zakladows dokumentacjg badanie wody
| przeprowadzane jest raz na pig¢ lat. W dniu przeprowadzanych czynnosci kontrolnych przy
- wszystkich punktach wodnych w bloku zywienia zapewniono dostgp biezacej cieplej i zimnej wody.
. Do higieny ragk personelu zapewniono mydto w plynie, ptyn do dezynfekcji rgk oraz powierzchni
majgcych kontakt z zywnoscia zapewniono plyn p.n. ,Extra + Antivirus” z aktualnym terminem
waznosci 06.2023r. oraz papierowe r¢czniki jednorazowe do higienicznego osuszania dtoni.

Nieczystosci stale komunalne, usuwane sg do zamykanych pojemnikéw wylozonych wkiadami
- foliowymi, a nastgpnie do konteneréw zbiorczych ustawionych na zewnatrz budynku na utwardzonym
1 terenie. Podczas kontroli okazano do wgladu fakture vat nr 130481898 z dnia 10.02.2023r.
wystawiong przez PreZero Recycling Wschod Sp. z 0.0., ul. Cieplownicza 6, 20-479 Lublin za odbiér
odpadow komunalnych.

W trakcie kontroli okazano do wgladu dokument potwierdzajacy odbior odpadow
pokonsumpcyjnych — faktura 47/1/2023 z dnia 02.02.2023r. wystawiong przez Pro-Eko Tomasz
Szynkora Odbiér odpadéw organicznych Swidnik Duzy Pierwszy i, 20-258 Lublin.

Wentylacja pomieszczeni grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie (okap wyciggowy
nad punktami obrobki cieplnej). Przedlozono do wgladu Protokét z okresowej kontroli przewodow
kominowych z dnia 30.12.2022r., protok6t sporzadzonych przez Mistrza Kominiarskiego Piotra
* Kosiora Spétdzielnia Pracy Kominiarzy, ul. Bronowicka 7, 20-318 Lublin—,,Objete kontrolg przewody
- kominowe oraz elementy urzadzen kominowych odpowiadaja przepisom ustawy Prawo Budowlane”.
Termin nastgpnego badania ustalono na grudzien 2023r. W dniu kontroli nie stwierdzono $ladéw
swiadczacych o nieprawidlowym dziataniu systemu wentylacji w pomieszczeniach bloku zywienia
przedszkola.

Oswietlenie pomieszczen bloku Zywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty $wietle
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia przy produkcji positkow, porcjowaniu, wydawaniu positkéw, myciu,
dezynfekcji naczyn kuchennych i stolowych tgcznie z intendentem pracuja 4 osoby, ktorych aktualne
dokumentacje lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych przedtozono do wgladu.

W bloku zywienia przedszkola zapewniono czystg odziez ochronng personelu. W dniu kontroli
personel pracowal w czystej odziezy ochronnej. Odziez ochronna w dniu kontroli przechowywana
zamykanych szafkach zlokalizowanych w wydzielonym aneksie. Odziez wierzchnia przechowywana
w zamykanej szafie personelu.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie. W trakcie czynnosci
kontrolnych w bloku Zzywienia nie stwierdzono szkodnikow ani $ladéow ich bytowania.
W pomieszczeniach bloku zywienia placowki stwierdzono w oknach siatki ochronne zapobiegajace

wnikaniu owadow latajacych.
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W zakladzie zapewniono warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych z dezynfekcja
powierzchni kontaktujacych si¢ z Zywnoscig. Mycie zasadnicze oraz dezynfekcja termiczna naczyn
stolowych odbywa si¢ w profesjonalnych zmywarkach gastronomicznych z funkcjg wyparzania.

Woda na cele porzadkowe pobierana z wydzielonego punktu wodnego zlokalizowanego
w podpiwniczeniu budynku.

Segregacja asortymentowa przechowywanej zywnosci w dniu kontroli zachowana. Srodki
spozywcze nietrwale mikrobiologicznie przechowywane z zachowaniem ciaglosci lancucha
chlodniczego, zgodnie z warunkami temperaturowymi okreslonymi przez producentéw zywnosci. Nie
stwierdzono $rodkéw spozywczych niewlasciwej jakosci, po uplywie terminu waznosci. Dokonano
pomiaru temperatury w urzadzeniu chtodniczym w ktérych w dniu kontroli przechowywany by! nabiat
+5°C oraz w urzadzeniu chlodniczym, w ktérym w dniu kontroli przechowywane byty m.in. wedliny
+4°C.

Podczas czynnosct kontrolnych okazano do wgladu biezace faktury za zakup srodkéw spozywczych
tj.: - migso, w tym drob, wedliny- Masarnia Ubojnia ZEMAT Sp. j. Zdzistaw Troscianczyk i S-ka
ul. Lakowa 1, 21-310 Wohyn;

- pieczywo- Firma POLA Karol Kryszczak, 21-030 Matczyn, Stasin 34;

- $rodki spozywcze trwale mikrobiologicznie, warzywa, owoce, nabial- Solidez Sp. z o0.0., Turka
ul. Bukowa 2, 20-258 Lublin;

- warzywa, owoce, kiszonki- TOMIK Tomasz Jarostaw Duda Elizéwka 65, 21-003 Ciecierzyn,
ul. Leczynska 5D, 20-309 Lublin;

- ryby mrozone, konserwy rybne, warzywa i owoce mrozone- P.P.H.U. Ireneusz Welman Zytnia 21B,
23-200 Krasnik;

- jaja — Wiki Sp. j. J. Wikira, A. Wikira ul. Biernata z Lublina 31, 20-465 Lublin.

Okazano do wgladu Handlowy Dokument Informacyjny Nr 0267/02/23 zawierajacy m.in.: opis
towaru, weterynaryjny numer identyfikacyjny, numer zakladu pakowania, warunki przechowywania.

Podczas kontroli okazano do wgladu dokumentacje systemows zakladu z zakresu procedur

i instrukcji GHP/GMP oraz systemu bezpieczenistwa Zywnosci opartego na zasadach HACCP. Okazano
do wgladu prowadzone na biezaco zapisy m.in.: rejestr dezynfekcji jaj, arkusz monitoringu temperatury
potraw w czasie produkcji, , rejestr mycia i dezynfekeji kuchni i sprzetu kuchennego,, rejestr dostawy
surowcow, rejestr mycia magazynow, lodéwek i zamrazarek, rejestr temperatur i wilgotnosci

W magazynie, rejestr obecnos$ci szkodnikow.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono, przepis6w nie naruszono.

Integralng cze$¢ protokotu stanowia nastepujace zalaczniki: Zatgcznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.
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IIL. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - zal -

Ukarano: n.d.
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego n.d. w wysokosci  n.d.
(nr mandatu karnego)

na podstawie nd.
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nd. nr nd.

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usuniecia
biezacych uchybienh wymienionych w pkt — okazano ksigzke kontroli.

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej: nie wniesiono

6. Czas trwania kontroli: od 12.00do 14.15

Protokotl niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak

(podac: nr str?:gy protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)
OYREKTO A

...................... » e LD sefeeccrescscene

(imjgdp skoitFolowanego)

(podpisy swiadkéw)

1V. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 16.02.2023r. LT REKTOR
otrzymalem (-am) w dniu 16.02.2023r. i
PRZEDSZKOLE nr34 . ) N, & £

20-214 Lublin, ul. Motorowa 10
tel. 81-466-47-48

Reqon 431030882 NIR Q462880749
4 A A IR LI AT avivive al ya

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdl)

Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.
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Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protoké! nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnos$ci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

.................................................................................

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/

kierownika technicznego/ zastgpcy)

* zaznaczy¢ wlasciwe
* skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow.

KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepltywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODO, informujemy, ze:

1}

2)
3)

4)

3)
6)

7

b

2)

3)

Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zwany
Administratorem, z siedzibg w Lublinie ul. Uniwersytecka 12 20—029 Lublm
Inspektor ochrony danych jest dostgpny pod adresem e-mail: -} 1
Pani/Pana dane osobowe be¢da przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ i e oraz art 9 ust. 2 lit. h RODO,
w zwiazku z przepisami Kodeksu postgpowania administracyjnego;
Odbiorcami Pani/Pana danych b¢da osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowigzujacych przepiséw
prawa;,
Pani/Pana dane nie begda przekazywane do panstwa trzeciego lub organizacji migdzynarodowych;
Pani/Pana dane beda przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celow okreslonych w pkt 3, a nastepnie
archiwizowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawa;
Przyshuguje Pani/Panu prawo do:

a) dost¢pu do danych osobowych Panig/Pana dotyczgcych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

¢) #adania od Administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow,

o ktérych mowa w art. 18 ust. | RODO,

Nie przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) zadania usunigcia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

C) whniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;
W przypadku powzigcia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przystuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;
Pani/Pana dane nie podlegajz zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, wtym réwniez nie podiegajg
profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczacych os6b prawnych, w szczegéinosci
przedsi¢biorstw bgdgcych osobami prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych
osoby prawnej.
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej

z dnia 16.02.2023r.

Nr HZ.9020.40.12.7.2023.ML2

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCH/OBROTU-ZYWNOSCIA/ [ZYWIENI

[ZBIOROWEGO/MATERIALOW-I WYROBOW PRZEZNACZONYCHDO

s z 1

Blok zywienia w Przedszkolu Nr 34, ul. Motorowa 10, 20-214 Lublin

Podlega: Urzad Miasta Lublin
1. INFORMACIJE SZCZEGOELOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
i (wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
kiedy
N) ® W) nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktlad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0x 2 4
funkcjonaino$¢, krzyzowanie sie drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych
kontakt z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, $ciany, 0x 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, O0x 2 4
urzadzenia, sprz¢t wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy Ox 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich 0x 1 2
zwalczanie.
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0x 1 2
odpadéw.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. 0x 1 2
II Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszczen zakladu, w tym srodkéw transportu. | 0x 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn).
Jako$¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 0x 5 11

Y zaznaczyé wlasciwe
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i sprzedazy, w tym zachowanie taiicucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia 0s6b 0x 3 15
majacych kontakt z zywnoscia.
111 | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy | 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem Zywno$ci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0x 2 4
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).
2 Wiarygodnosé przedsigbiorcy, w tym prawidtowos¢ 0x 1 2
i terminowosc realizacji nakazoéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspolpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP).
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych 0x 3 7
niezgodnosciach.
Sledzenie produktu (Traceability). 0x 10
6 Kontrola surowcéw, pélproduktdéw i wyrobéw gotowych 0x 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.
7 Znakowanie. 0x 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie 0 25 50 nd
1 z kategoryzacjg zakladéw
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno§é- zgodnie z 0 8 16x
2 kategoryzacjg zakladéw
A\ Powiadomienie RASFF/AAC 0x 25 50
Suma punktéw 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
N) S) W) ‘
Ryzyko dla ocenianego zakladu X )
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko $rednie

powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ Nr z - dnia -

I1I.

s

UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: nie
whniesiono

YREKTOR

yiwana Bartesiewicz

(podpis kontrolowanego)

lek. wet.

ent

.....................................

(podpis osoby kontrolujacej)

\u\}thowska



