Pafistwowy Powiatowy Tnspektor Sanitarny

w Lublinie Zalgeznik Nr 3
I 50-029 Lubh;: " F/PK/BZ/01/01
ul, Uniwersytec ia:
Tel, 081 532 97 05 Data wydania: 0:&%1’301135'
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
{ORYGINAL / KOPL4Y)

Nr HZ.6324.36.2019.AM2 Lublin, dnia 20.05.2019r.

) {Migjscowosé i data}
Przeprowadzone] przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
— Povdatarandicieaa: ) Inspektora Sanitarnego w Lublinie
zyste, numer upowaznienia do wykonywania czynnodci kontrolnych

—_—

- miodszy asystent, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K.U12s.4v.cu ..
{ imig i nazwisko, stanowisko sfuzbowe, nr upowaznierr do czynnosci kontrolnych )

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Paistwowej Inspekejt Sanitarnej (Dz. U. z 2019r., poz. 59), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1
i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r., poz.
2096 ze zm.).
Sposoéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosct oraz materialow
i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Glovmego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urz¢dowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

g : e-ZH 2 i att 3 ust 2 rozporzqdzema (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europe_]sklego i Rady z dma 29 kwietnia 2004r. w spraww kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str, 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia 0 zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczgce kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad: Blok Zywienia w Przedszkolu Nr 18, ul. Lipowa 12A, 20-024 Lublin

Podlega: Urzad Miasta Lublin, Gmina Lublin
(peina nazwa, wszysikie niczbedne dane dotyczgce identyfikacji zakfadu )
NIP 712-333-80-42

TEL. 81 53-275-30 FAX E-MAIL

Zaktad objety nadzorem na podstawie: zaklad pod stalym nadzorem Paristwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Lublinie.
{ podac nr decyzji lub wpisu do rejestru )

2. Kierujacy zakladem: Pani Monika Sobieska - Dyrektor Przedszkola
( imig¢ i nazwisko, stanowisko )
3. Przedstawiciel zakladu: Pani Monika Sobieska - Dyrektor Przedszkola

{ imig i nazwisko, stanowisko )
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Nie przywolano
{ osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego dzieci uczeszezajacych do
placowki oswiatowe;j.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak IW 9-92/3/224.

1I. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu liczba pracownikéw i inne informacije
charakteryzujace zaklad).

W bloku zywienia w placowce o$wiatowej prowadzona jest dzialalno$é w zakresie Zywienia
dzieci, obejmujgca produkcje positkéw od surowca na bazie migsa, w tym drobiu, owocow i warzyw
w tym wymagajacych obrobki brudnej, jaj, ryb, pdlproduktéw oraz produktéw gotowych. Positki
1 napoje podawane s3 w naczyniach wielokrotnego uzytku. Obecnie w bloku zywienia produkowanych
jest okolo 100 positkow ($niadanie, obiad dwudaniowy, podwieczorek) dla dzieci w wieku od 3 roku
zycia do 6 lat. Positki wydawane o regularnych porach dnia tj. sniadanie 8:00, obiad 12:00,
podwieczorek 14:00.

Pomieszczenia bloku Zzywienia zlokalizowane sg na I pietrze budynku wolnostojacego,
murowanego. Drogi i dojscia utwardzone, utrzymane czysto. Budynek podtgczony do miejskiej sieci
wodociggowe] 1 kanalizacyjnej. Woda ogrzewana za pomoca pieca gazowego. Okazano do wgladu
Sprawozdanie Nr 518/WD/311/14/R z dnia 26.09.2014r. wystawione przez Dzial Laboratoryjny
WSSE w Lublinie potwierdzajace prawidlows jako$¢ mikrobiologiczng wody. Zgodnie z zakladows
dokumentacja badanie wody bedzie wykonywane raz na 5 lat. Przy punktach wodnych zapewniono
dostep biezacej cieplej i zimnej wody. Przy punktach wodnych przeznaczonych do mycia rgk
zapewniono higieniczne warunki do ich mycia poprzez wyposazenie w dezynfekujgce mydio
w plynie, srodek do dezynfekeji rak oraz papierowe r¢czmk1 jednorazowego. Ww. §rodki w terminie
waznosci do nzycia.

Nieczystodci stale komunalne usuwane sg do zamykanych pojemnikéw wylozonych wkiadami
foliowymi, a nastgpnie do kontenera zbiorczego, ustawionego na zewngtrz budynku. Kontener
zbiorczy z odpadami komunainymi oprézniany jest w ramach zawartej umowy z firmg specjalistyczng
SUEZ WSCHOD Sp. z 0.0. w Lublinie, ul. Cieplownicza 6. Okazano do wgladu umowe Nr P-53/L
z dnia 17.12.2018r. zawarta z ww. firma. Przedmiotem umowy jest odbiér odpadéw o kodach
20 01 39, 20 01 01, 20 03 01. Umowa zawarta na czas okreslony do dnia 3 H22020.

 Odpady pokonsumpcyjone odbierane sg przez firme PRO-EKG Odbiér
odpadéw organicznych, Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin w ramach zawartej umowy
Nr 1/2018 z dnia 09.01.2018r. Przedmiotem umowy jest odbiér, transport i utylizacja odpaddw.
Umowa zawarta na czas nieokreslony.

Wentylacja pomieszczeri grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie. Przediozono do
wgladu Protokdét Nr 3631 z okresowej kontrali mrzewnddw kominowveh wystawiony dnia
30.11.2018r. przez Mistrza Komisarskiego Pa - Spoldzielni Pracy
Kominiarzy, ul. Bronowicka 7, 20-301 Lublin, potwierdzajacy, 1z .,Ubjgte kontrola przewody
kominowe oraz elementy urzgdzen kominowych odpowiadaja przepisom ustawy Prawo Budowlane.
(...) kontrola okresowa na budynku zostata przeprowadzona”. Termin nastqpnego przegladu: listopad
2019r. Oswietlenie pomieszczen bloku zZywienia naturalne i sztuczne,

W sklad bloku zywienia wchodza nastepujace pomieszczenia:
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- kuchnia wlasciwa wyposazona w: cztery zlewy jednokomorowe (z oznaczeniem przeznaczenia na
mycie poszczegdlnych surowcow), umywalka do mycia rak, basen gastronomiczny przeznaczony do
mycia sprzgtu produkcyjnego, dwa taborety jednopalnikowe, kuchenka czteropalnikowa
z piekarnikiem, -piec konwekcyjno-parowy, patelnia elektryczna, stoly produkcyjne z potka
podblatowa, wiszaca poétka, regal do przechowywania sprzetu produkcyjnego, dwa urzadzenia
chlodnicze (jedno z przeznaczeniem na magazynowanie jaj po procesie dezynfekeji);

- zmywalnia naczyn stolowych wyposazona w zlew przeznaczony do wstepnego mycia naczyn
stolowych, zmywarka gastronomiczna z funkcja wyposazania. Pomieszczenie zmywalni polaczone
z kuchnig wlasciwg szafa przelotowa przeznaczong na przechowywanie naczyn stolowych.

W korytarzu komunikacyinym wydzielono stanowisko do obrobki warzyw, w ktéorym
zamontowano zlew dwukomorowy przeznaczony do mycia rgk — jedna komora, warzyw i jaj (z
zachowaniem rozdzielnosci czasowej) — druga komora. Stanowisko wyposazone w obieraczke
mechaniczng do warzyw.

~ Z uywagi na 'ograniczonq powierzchni¢ bloku Zzywienia, nie wydzielono pomieszczen
magazynowych. '

Powierzchnie $cian i podiég gladkie, latwo zmywalne, nienasigkliwe. Pomieszczenia bloku
Zywienia, sprzet i wyposazenie utrzymane czysto, w dobrym stanie sanitarno-technicznym.

W bloku Zywienia przy produkcji positkéw, myciu i dezynfekcji naczyn kuchennych
1 stotowych oraz porcjowaniu positkéw pracuje tacznie 8 0séb (2 panie kucharki, 1 pani intendent oraz
5 pan zajmujacych si¢ porcjowaniem positkow), ktérych aktualne dokumentacje lekarskie do celéw
sanitarno-epidemiologicznych przedlozono do wgladu. Zapewniono czysta odziez ochronng personelu
oraz warunki do jej przechowywania, ktéra przechowywana jest w zamykanej szafie odziezowej
ustawionej w korytarzu komunikacyjnym. W dniu kontroli personel pracowat w czystej odziezy
ochronnej. :

Zapewniono warunki do prowadzenia procesow zwigzanych z dezynfekcjg powierzchni
kontaktujagcych si¢ z zywnoscig. Do dezynfekcji powierzchni kontaktujgcych sie z zywnoscig
zapewniono srodek z aktualnym terminem waznosci -do uzycia. Naczynia stolowe sg myte
i dezynfekowane termicznie w profesjonalnej zmywarce gastronomicznej. Zapas czystych naczynh
stolowych przechowywany jest w zamykanej szafie przelotowej.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresic oraz przez
specialtictizerna firma Olaxana—p wgladu Protokol z dnia 05.04.2019r. wystawiony przez ELAG
Mi 5/329, 20-060 Lublin, potwierdzajacy podjete dziatania i kontrole
w zakresie obecnosci szkodnikow. Czestotliwosé wizyt ww. firmy, zgodnie z okazanymi protokotami
przeprowadzana jest raz na 3 miesigce. W dniu kontroli w bloku Zywienia nie stwierdzono
szkodnik6éw ani §ladéw ich bytowania, obiekt szczelny. W otworach okiennych otwieranych celem
przewietrzania pomieszczen bloku Zywienia zainstalowano siatki uniemozliwiajgce wnikanie
szkodnikéw.

Wydzielono stanowiska robocze mycia i przetwarzania poszczegdlnych surowcow —
stanowiska wykorzystywane zgodnie z ich przeznaczeniem. Wykorzystywane w zakladzie jaja
dostarczane sa po procesie dezynfekcji. Okazano do wgladu Handlowy Dokument Identyfikacyjny
Nr 1713/SOLIDEZ/05/2019, na ktérym widniejg nastepujace informacje: nazwa fermy drobiu, nr
weterynaryjny zaktadu pakowania, data przydatnosci do spozycia, oraz zapis: ,jaja naswietlane
promieniami UVC”. Jaja przechowywane w zakladzie w wydzielonym wrzadzeniu chiodniczym.

Do produkeji positkéw wykorzystywane jest m.in. migso drobiowe oraz czerwone. Nie wykorzystuje
si¢ do produkcji positkéw miesa z dzika, zajgey.
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Zwrdcono szczegblng uwage na srédlo pozyskiwania suroweow, ich jakos¢, higiene procesu
produkcji. Zapewniono identyfikowalno§¢ wszystkich $rodkéw spozywczych. Dostawcg srodkow
spozywczych trwatych i nietrwalych mikrobiologicznie (w tym nabial, wedliny, migso, drob,
pieczywo, warzywa, owoce, jaja) jest SOLIDEZ Sp. z o.0. Turka Bukowa 2, 20-258 Lublin. Okazano
do wgladu fakture nr 436/8/05/2019 z dnia 17.05.2019r. wystawiona przez ww. firme potwierdzajaca
zakup srodkow spozywezych. W bloku zywienia stwierdzono niewielkie ilosci sSrodkow spozywcezych.
Wedlug wyjasnien Pani Dyrektor srodki spozywcze dostarczane sg do zakladu kazdego dnia.
Stwierdzone podczas kontroli srodki spozywcze identyfikowalne, opatrzone etykietami producentow.
Zapewniono segregacje asortymentowa przechowywanej zywnosci. Nie stwierdzono srodkow
spozywezych o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie daty minimalnej trwatosci. Srodki
spozywcze nietrwale mikrobiologicznie przechowywane z zachowaniem cigglosci fafcucha
chtodniczego, zgodnie z warunkami temperaturowymi okreslonymi przez producentéw zywnosci.

Przedlozono do wgladu zakiadows dokumentacje w zakresie instrukcji GHP/GMP i systemu

HACCP, a takze zapisy wynikajgce z opracowane]j dokumentacji. Okazano do wgladu aktualne zapisy
z nastepujgcych obszardw: kontrola temperatury w urzadzeniach chlodniczych, rejestr rozmrazania,
mycia i dezynfekcji urzgdzen chtodniczych, kontrola temperatury wydawanych potraw, karta kontroli
przyjecia towaru wymagajacego warunkdow chtodniczych/zamrazalniczych, karta kontroli przyj¢cia
towaru, karta kontroli dziennej zabezpieczenia przed szkodnikami i gryzoniami, zapisy ze stanu
sanitarnego pracownikow, karta audytu wewnetrznego kuchni przedszkolne;.
Okazano roéwniez do wgladu Rejestr pracownikéw zapoznanych z instrukcjami i procedurami
GHP/GMP. Podczas przeprowadzonych rozméw z pracownikami bloku zywienia stwierdzono, iz
personel wykazuje si¢ wiedza i swiadomoscia dotyczacg zapewniania bezpieczenstwa zywnosci,
opracowanej dokumentacji systemowej oraz prowadzenia zapiséw wynikajacych z opracowanej
zaktadowej dokumentacji systemowej. Zakladowa dokumentacja utrzymana o czym $wiadczy stan
zastaly podczas kontroli.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, kiore naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidtowosci. Przepisow nie naruszono.
Integralng czes¢ protokohu stanowig nast¢pujgce zalgczniki: Zalacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01
II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymiepione w pkt - Zalgcznik Nr -
Ukarano: -
{ imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu kammego - w wysokosci -

{ nr mandatu karnego )

na podstawie: -
( podstawa prawna )

upowaznienie do nakiadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr - .
(po uprzednim wyshuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).
2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usunigcia
biezacych uchybien wymienionych w pkt —
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O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu - nie dotyczy.
4. Uwagi 1 zastrzeZenia / przedstawiciela zakladu
Pan (i) wnosi / - uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono
uwag i zastrzezen co do tresci i czytelnosci protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujacej — bez uwag.

6. Czas trwania kontroli: od 123% do 14%°

Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omdwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokohu: brak.
(podaé: numer strony protokotu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)

DYREKTOR
i 7.0
mgr IRQ Sobieska

...................................................................................................................

( podpisy swiadkéw ) { podpis osoby kontralujqcej)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu 20.05.2019r.
otrzymalem (-am) w dniu 20.05.2019r.

PRZEDSZKOLE NR 18
Lipowa 12A, 20-024 Lublin
Tel. 81 53 275 30
NIP 7123338042, REGON 431030473

{podpis i pieczgé odbierajgcego protokoi)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyinej/
kierownika technicznego/ zastepey)

* - zazmaczyé wilasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy Prawo Przedsighiorcow.
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Zalgcznik do protokolu kontroli sanitarnej
Nr HZ.6324.36.2019.AM2 z dnia 20.05.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJIVOBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAYD

Blok zywienia w Przedszkolu Nr 18, ul. Lipowa 12A, 20-024 Lublin
Podlega: Urzgd Miasta Lublin, Gmina Lublin

I1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA: '

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli,

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (w;};;aé
S
™) &) W) Kiedy
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
11 Uldad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0x 2 4
funkcjonalno$é, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikow majgcych kontakt
z Zywnoscia.
2 Stan technicany pomieszczen zaktadu: podtogi, Sciany, sufity | Ox 2 4
i zamocowane w gdrze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
ofwietlenie pomieszczert predukcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajgce sig z Zywnoscig. Maszyny, 1.4 1 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. | 0x i
Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie.’ 0x 1
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0x 1
odpadéw. . .
7 Zabezpieczenie przed dostgpem os6b postronnych. Ox ! 2
Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czystosé pomieszezen zakladu, w tym Srodkéw transportu. 0x 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzef, sprzetu, naczyih). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0x 5 11
w tym zachowanie taficucha chlodniczego.
3 Higiena oscbista pracownikdw, stan zdrowia oséb majacych 0x 3 5
kontakt z Zywno$cig.

D zaznaczyé wiasciwe
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Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy - 1] 25 50
zarzadzania bezpieczenistwem ZywnoSci
Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | Ox 2 4
pracownikow (kwalifikacie zatrudnionych pracownikéw).
Wiarygodno$é przedsigbiorcy, w tym prawidiowosé Ox 1 2
i terminowos$é realizacji nakazdw ujetych w decyzjach
wihasciwych organdw PIS i gotowosé do wspélpracy.
Prawidlowos€ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0x 9 17
Drzialania korygujace przy stwierdzonych niézgodnosciach. 0x 3 7
Siedzenie produktu (Traceability). 0x 5 10
Kontrola surowcow, polproduktow i wyrobéw gotowych przez | 0x 4 8
producenta, w tym badania wladcicielskie.
Znakowanie. 0x 8
Profil dzialalno$ci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 4 8x
Suma punktéw ¢ 8
Suma punktéw ogélem 8
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
(N (8) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

YREKTOR PRZEDSZKOLE NR 18
Lipowa 124, 20-024 Lublin —

mgmém NIP 7123338042, REGON 431030473

Tel. 81 53 275 30

........................

{podpis kontrolowanego)

IL. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - z dnia -

NILUWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: nie wniesiono.

(podpis osoby kontrolujacej)



