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( piecze¢ Wykonawcy)

FORMULARZ OFERTOWY

OFERTA CENOWA

Ja (My), nizej podpisany (N1) .....cceeeeerererieenieenieenieerieesreeseeseeeenne
dziatajgc w imieniu i na rzecz :

w odpowiedzi na ogloszenie o przetargu nicograniczonym na :

Zalacznik nr 1 do SIWZ

,Sukcesywna dostawe $wiezych warzyw i owocéw do placowek Miejskiego Zespolu Zlobkow

w Lublinie”

Oferuje(my) wykonanie dostawy w zakresie okreslonym w Specyfikacji Istotnych
Warunkow Zamowienia, zgodnie z opisem przedmiotu zamdwienia i postanowieniami wzoru

umowy (nalezy wpisa¢ ceng zgodng z wypelionym kosztorysem

1. Warto$¢ zamodwienia dla zadania wynosi:

cenowym zat. nr 2 do SIWZ):

Catkowita warto$¢ netto: Catkowita  warto$§¢  podatku
VAT:

Catkowita warto$¢ brutto:

Stronalz 14




Numer sprawy MZZ.252-6/16

Cena brutto winna zawiera¢ wszystkie koszty jakie Wykonawca poniesie w zwigzku
z realizacjg zamowienia, w szczegllnosci koszty transportu do placowek Zamawiajacego
wyszczegolnionych w pkt. 3.8 SIWZ.

Oswiadczam(y), ze przedmiot zamowienia zrealizujemy w terminie — od dnia podpisania
umowy nie wczesniej niz 01.01.2017r. do dnia 31.12.2017 r.

Oswiadczam(y), ze jestesSmy zwigzani niniejszg ofertg przez okres 30 dni od uptywu terminu
sktadania ofert.

Oswiadczam(y), ze zapoznalem(liSmy) si¢ ze szczegdélowymi warunkami przetargu
zawartymi w Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamoéwienia.

Oswiadczam(y), Ze wyceniliSmy wszystkie elementy niezbedne do prawidlowego
wykonania umowy oraz akceptuje¢ (my) wzor umowy.

Oswiadczam(y), ze w razie wybrania naszej oferty zobowigzujemy si¢ do podpisania umowy
na warunkach zawartych we wzorze umowy — zatgcznik nr 3 dotgczonym do SIWZ oraz w
miejscu 1 terminie okreslonym przez Zamawiajacego.

Dostawa przedmiotu zamoéwienia bedzie realizowana do kazdej placoéwki Zamawiajacego w
codziennie od poniedziatku do piatku w godzinach 06:00 - 08:30 zgodnie z zamdOwieniem
ztozonym minimum dzien wczesniej przez przedstawiciela Zamawiajacego.

Oswiadczam, iz zobowigzuje¢ si¢ do przestrzegania wybranego ponizej terminu realizacji
reklamacji:

Zaznaczy¢
jedna Czas przyjecia reklamacji i podjecia odpowiednich dzialan
odpowiedz

Rozpatrzenie 1 przyjecie reklamacji natychmiast. Wymiana zlego

towaru 1 przywiezienie towaru dobrego jako$ciowo 1 odpowiadajacego
] normom jako$ciowym jeszcze tego samego dnia, co zglaszana
reklamacja do godziny 08:45-09:45

Szybkie rozpatrzenie i przyjecie reklamacji. Wymiana zlego towaru i

przywiezienie towaru dobrego jakosciowo 1 odpowiadajacego normom
L] jakosciowym jeszcze tego samego dnia, co zglaszana reklamacja od

09:45- 12:00

Szybkie rozpatrzenie 1 przyjecie reklamacji. Wymiana ztego towaru 1
3 przywiezienie towaru dobrego jakosciowo i odpowiadajacego normom

jakosciowym nastepnego dnia od dnia zgloszonej reklamacji tj. do

godziny 09:30

Nalezy wybrac i zaznaczy¢ tylko jedng odpowiedz.

8.

Oferujemy udzielenie gwarancji jakosci zgodnie z terminem przydatnosci do spozycia
okreslonym przez producenta.
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0. Oswiadczam(y), ze dostarczanie artykutow objetych zamoéwieniem bedzie zgodne z
obowigzujagcymi zasadami w  systemie HACCP oraz wymogami sanitarno-
epidemiologicznymi.

10. Oswiadczam(y), ze dysponuj¢(my) co najmniej jednym S$rodkiem transportu spetniajagcym
warunki wymagane do przewozu artykulow spozywczych wymagajacych chiodzenia.

11. Oswiadczam(y), ze podlegam(y) stalemu nadzorowi wlasciwej miejscowej Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji Weterynaryjnej zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171 z dnia 27 wrze$nia 2006r.
poz.1225) lub réwnowaznemu istniejacemu na terenie panstw Unii Europejskiej.

12. Oswiadczam(y), ze cz¢s¢ zamowienia powierze podwykonawcom/ nie powierze
podwykonawcom*.
Powierze nastepujacy zakres pracy podwykonawcom:

13.  Oswiadczamy, ze oferta nie zawiera/ zawiera* informacji stanowigcych tajemnice
przedsigbiorstwa w rozumieniu art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. 0 zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 r., Nr 153, poz.1503 z p6zn. zm.).

Informacje stanowigce tajemnice¢ przedsicbiorstwa zawarte s3 w nastgpujacych dokumentach
(' nazwa dokumentu, strona):
Oferte skladamy na .......ceeeeeececennnnne kolejno ponumerowanych i spietych/zszytych
stronach.

*- niewlasciwe skresli¢

Na oferte skladaja sie :

1. Uzupehiony formularz ofertowy — zalacznik nr 1 do SIWZ

2. Uzupetniony kosztorys cenowy — zatgcznik nr 2 do SIWZ

3. Oswiadczenie o spetnieniu warunkéw udzialu w postgpowaniu okreslonych w art. 22 ust.1
ustawy Prawo zamowien publicznych — zatgcznik nr 5 do SIWZ

4. Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia w zakresie art. 24 ust. 1 1 ust. 5 ustawy Pzp —
zalacznik nr 4 do SIWZ.

(podpis(y) os0b uprawnionych do reprezentacji
Wykonawcy)
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| KRYTERIUM OCENY OFERTY:
Opis jako$ciowy produktow spozywczych bedacych przedmiotem zamowienia to:

Kosztorys cenowy — opis produktéw spozywczych

Zalacznik nr 2 do SIWZ

Lp

Przedmiot zamowienia — S$wieze

warzywa i owoce

JM

ilos¢

Cena
jednostkowa
netto

Stawka
VAT
(%)

Cena
jednostkowa
brutto

kol. 5+ (kol.5
* kol.6)

Wartos¢
catkowita netto
(kol.4 x kol.5)

Wartos¢

catkowita brutto
(kol.4 x kol. 7)

kol.1

Kol.2

Kol.3

Kol.4

Kol.5

Kol.6

Kol.7

Kol.8

Kol.9

WARZYWA

Marchew - klI, S$rednica max 40 mm
cata — nie moze by¢ ucieta i potamana, nie
moze miec¢ uszkodzen, bez odtamanych korzeni
i prawidtowo ogtowiona, gtadka i prosta - bez
korzeni bocznych i rozgatezien, zdrowa — nie
moze by¢ zgnita i zapledniata, bez chordb,
czysta, myta i osuszona, jedrna — nie moze by¢
zwiednieta i wyschnieta, nie moze miec¢ sladéw
po szkodnikach, bez obecnosci szkodnikéw, bez
obcych zapachéw i smakoéw, nie zdrewniata bez
wyrastania w ped nasienny

Kg

8 000

Pietruszka - kl.I, cata — nie moze by¢ ucieta i
potamana, nie moze mie¢ uszkodzen, bez
odtamanych korzeni i prawidtowo ogtowiona,
gtadka i prosta - bez korzeni bocznych i
rozgatezien, zdrowa — nie moze byc¢ zgnita i
zaplesniata, bez chordb, czysta, myta i
osuszona, jedrna — nie moze by¢ zwiednieta i
wyschnieta, nie moze miec Sladéw po
szkodnikach, bez obecnosci szkodnikow, bez
obcych zapachéw i smakdw, nie zdrewniata
bez wyrastania w ped nasienny

Kg

2 000
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3.

Natka pietruszki- peczek, bez objawdw
zwiedniecia, zdrowe, bez objawdw zaparzen,
zmarzniecia i gnicia, bez szkodnikéw i Sladéw
po szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen,

Szt.

3000

Seler -korzen, kl.I, zdrowe, bez sladéw gnicia
cate, korzen prawidtowo wyksztatcony, gtadki
bez ordzawien skorki czyste, myte, wysuszone
bez uszkodzen mechanicznych i sttuczen
twarde, jedrne bez oznak zmarzniecia bez
szkodnikow i §ladow po szkodnikach o
Swiezym wygladzie na przekroju: biate lub
biato-kremowe bez pustych przestrzeni bez
oznak wyrastania pedéw kwiatostanowych bez
obcych zapachdéw i posmakéw

Kg

1450

Por- kl. I, Swieze, zdrowe, czyste, bez sladow
gleby, bez zadnych odgniecen, bez sladow
wciornastka i $ladéw jego zerowania.

Kg

1350

Burak ¢wiktowy- kl.I, cate, bez ran powstatych
podczas zbioru lub pakowania, jedrne, bez
objawéw zwiedniecia, zdrowe, bez objawow
zaparzen, zmarzniecia i gnicia , bez szkodnikéw
i Sladéw po szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen, bez grudek ziemi, prawidtowo
wyksztatcone, bez zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdéw i
smakéw.

Kg

1900

Botwinka -kl.I, bez objawdw zwiedniecia,
zdrowe, bez objawdw zaparzen, zmarzniecia i
gnicia, bez szkodnikow i Sladéw po
szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen,

Szt.

430

Cebula - luz, kl.I, wielko$¢ 50-70 mm,

cata — bez uszkodzen, czysta — bez
zanieczyszczen, bez szklistej, miesistej tuski,
wystarczajgco wysuszona, jedrna, bez pustej i
twardej szyjki, bez szkodnikow i uszkodzen
przez szkodniki, bez obcych zapachéw i

Kg

600

Strona5z 14




Numer sprawy MZZ.252-6/16

posmakow, suchy szczypior uciety lub
ukrecony o dfugosci max 6 cm, bez
widocznego na zewnatrz wyrastajgcego
szczypioru, praktycznie bez korzeni

0. Szczypiorek -peczek, bez objawow
zwiedniecia, zdrowe, bez objawow zaparzen, | Szt 1 800
zmarzniecia i gnicia, bez szkodnikow i Sladéw
po szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen,
10. Kapusta pekinska, kl. I, wielko$¢ 0,8 — 1,2 kg,
wyksztatcona, zwarta, liscie zewnetrzne
zielone do seledyn, bez uszkodzen
mechanicznych, zdrowa- bez sladéw gnicia i Kg 320
chordb grzybowych, bez szkodnikdow i Sladéw
po szkodnikach, o $wiezym wygladzie, czysta,
bez uszkodzen mrozowych, bez wyrosnietych
peddw kwiatostanowych, bez nadmiernego
zawilgocenia, bez obcych zapachdéw i
posmakow, kazda gtéwka owinieta folig,
gtéwka przycieta ponizej najnizszego liscia
11. Kalafior kl. | , o zwieztej budowie, wolne od
uszkodzen, zdrowe, bez objawdéw zepsucia,
czyste, bez zanieczyszczen, dobrze
wyksztatcone, jedrne, o Swiezym wygladzie, Szt 1000
wolne od szkodnikow i od uszkodzen '
spowodowanych przez szkodniki, bez
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego,
bez obcych zapachdw i posmakow, o jednolitej
biatej lub lekko kremowej barwie, liscie
kalafioréw powinny by¢ swieze, min. waga
sztuki 500g
12. Brokut, kl.I, caty z tadnie wyksztatcong réz3
w jednolitym kolorze zielonym, bez
przebarwien, o swiezym wygladzie, bez Szt 1 300
uszkodzen mechanicznych, mrozowych, bez
oznak gnicia, choréb grzybowych lub $sladow
po szkodnikach, min. waga sztuki 500 g
13. Rzodkiewka w peczku ( min. 10 szt.
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w peczku) cate, bez ran powstatych podczas
zbioru lub pakowania, jedrne, bez objawéw
zwiedniecia, zdrowe, bez objawdw zapatrzen,
zmarzniecia i gnicia, bez szkodnikow i Sladéw
po szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen, bez grudek ziemi, prawidtowo
wyksztatcone,

Szt.(ilos¢
peczkow)

2 400

14.

Rzodkiew biata kl.I- cate, bez ran powstatych
podczas zbioru lub pakowania, jedrne, bez
objawéw zwiedniecia, zdrowe, bez objawow
zaparzen, zmarzniecia i gnicia, bez szkodnikow
i Sladéw po szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen, bez grudek ziemi, prawidtowo
wyksztatcone,

Kg

250

15.

Satata zielona, kl. |, jakos¢ zgodnie z
Rozporzadzeniem Komisji UE nr 543/2011 z
dnia 7 czerwca 2011r.

Szt.

300

16.

Koper — peczek,- kl.1, bez objawoéw
zwiedniecia, zdrowe, bez objawdw zaparzen,
zmarzniecia i gnicia, bez szkodnikéw i Sladéw
po szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen,

Szt.

5100

17.

Pomidory, k.| jakos¢ zgodnie z
Rozporzadzeniem Komisji UE nr 543/2011 z
dnia 7 czerwca 2011r.

Kg

950

18.

Ogorki, kl. I, cate, zdrowe, bez $ladéw gnicia
lub innego zepsucia, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia, o $wiezym
wygladzie, jedrne, czyste, bez szkodnikéw, bez
uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki,bez gorzkiego smaku, nie mogg by¢
mokre, bez obcych zapachdw i smakow.

Kg

170

19.

Papryka czerwona, pomaranczowa, z6tta, kl. |,
jakos¢ zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji UE
nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011r.

Kg

1100

20.

Fasolka szparagowa z6tta, zielona, kl.I
cata, zdrowa, nie dopuszcza sie fasoli z
objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig jg
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niezdatng do spozycia, czysta, praktycznie
wolna od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obcych, o Swiezym wygladzie,
praktycznie wolna od szkodnikéw, wolna od
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachéw
i/lub smakow,

Kg

290

21.

Czosnek polski- gtowka, kl.I

zdrowy; nie dopuszcza sie czosnku z objawami
zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig
go niezdatnym do spozycia,

praktycznie wolny od szkodnikéw, wolny od
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
czysty, praktycznie wolny od jakichkolwiek
widocznych zanieczyszczen obcych, jedrny,
wolny od uszkodzern spowodowanych
dziataniem mrozu i i storica, wolny od
widocznych na zewnatrz oznak wyrosniecia,
wolny od nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, wolny od obcych
zapachéw i/lub smakéw

Szt.

210

22.

Kapusta czerwona, k. |

nienaruszona, o swiezym wygladzie, bez oznak
kwitnienia, zdrowa, praktycznie wolna od
szkodnikow i uszkodzen spowodowanych
przez szkodniki, czysta, wolna od nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, wolna od
obcych zapachoéw i/lub smakéw

Kg

360

23.

Kapusta wtoska, kl. |

nienaruszona, o swiezym wygladzie, bez oznak
kwitnienia, zdrowa, praktycznie wolna od
szkodnikow i uszkodzen spowodowanych
przez szkodniki, czysta, wolna od nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, wolna od
obcych zapachoéw i/lub smakéw, min. waga
szt.500g

Szt.

300

24,

Kapusta mtoda biata, kl. I, bez objawéw
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zwiedniecia, zdrowa, bez objawdw zaparzen,
zmarzniecia i gnicia , bez szkodnikéw i sladéw
po szkodnikach, czysta, bez obcych
zanieczyszczen, dostawy w terminie 01.05-
30.08.2017r.

Szt,

350

25.

Kapusta biata, kl. |

nienaruszona, o swiezym wygladzie, bez oznak
kwitnienia, zdrowa, praktycznie wolna od
szkodnikow i uszkodzen spowodowanych
przez szkodniki, czysta, wolna od nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, wolna od
obcych zapachoéw i/lub smakéw

Kg

600

26.

Ziemniaki jadalne wczesne, kl.I, jakos¢
handlowa zgodnie zatacznikiem
Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 29 pazdziernika 2003 r. w sprawie
szczegotowych wymagan w zakresie jakosci
handlowej ziemniakéw (Dz. U. z dnia 19
listopada 2003 r.) dostawy w terminie 01.05-
30.08.2017r.

Kg

2 500

27.

Ziemniaki jadalne, kl.I, jakos¢ handlowa
zgodnie zatgcznikiem

Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 29 pazdziernika 2003 r. w sprawie
szczegotowych wymagan w zakresie jakosci
handlowej ziemniakéw (Dz. U. z dnia 19
listopada 2003 r.)

Kg

9 000

28.

Kalarepka, kl.I cate, bez ran powstatych
podczas zbioru lub pakowania, jedrne, bez
objawéw zwiedniecia, zdrowe, bez objawow
zaparzen, zmarzniecia i gnicia, bez szkodnikow
i Sladéw po szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen, bez grudek ziemi, prawidtowo
wyksztatcone, bez zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachéw i
smakow, min. waga sztuki 300 g

Szt.

1400

29.

Cukinia, kl. I,
cate, z szyputka, ktdra moze by¢ lekko
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uszkodzona, o $wiezym wygladzie, jedrne,
zdrowe; nie dopuszcza sie cukinii z objawami
gnicia lub takiego zepsucia, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia, bez uszkodzen
spowodowanych przez owady i inne szkodniki,
bez pustych komor, bez peknie¢, czyste,
praktycznie wolne od jakichkolwiek
widocznych zanieczyszczen obcych,
wystarczajgco rozwiniete, bez nadmiernie
rozwinietych nasion, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych
zapachéw i/lub smakow.

Kg

480

30.

Dynia jadalna, kl.1, cate, bez ran powstatych
podczas zbioru lub pakowania, jedrne, bez
objawéw zwiedniecia, zdrowe, bez objawow
zaparzen, zmarzniecia i gnicia, bez szkodnikow
i Sladéw po szkodnikach, czyste, bez obcych
zanieczyszczen, bez grudek ziemi, prawidtowo
wyksztatcone, bez zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdéw i
smakéw.

Kg

240

31.

Kapusta kiszona, kl. |, kiszona wg tradycyjnego
przepisu w beczkach, w sktadzie tylko
naturalne dodatki, opak. wiaderko plastikowe.

Kg

410

32.

Ogorki kiszone, kl. 1, kiszone wg tradycyjnego
przepisu w beczkach, w sktadzie: ogdrki, woda,
sél, czosnek, chrzan, koper, opakowanie-
wiaderko plastikowe.

Kg

1100

33.

Mieta w doniczce

Szt.

100

OWOCE

34.

Jabtka krajowe, deserowe, sredniej wielkosci,
kl.I, jako$¢ zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji
UE nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011r.

Kg

3500

35.

Jabtka krajowe, kwasne, sredniej wielkosci,
kl.I, jako$¢ zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji
UE nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011r.

Kg

3500

36.

Mandarynki , kl. I, jako$¢ zgodnie z
Rozporzadzeniem Komisji UE nr 543/2011 z

Kg

1250
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dnia 7 czerwca 2011r.

37.

Nektarynki kl. I, jako$¢ zgodnie z
Rozporzadzeniem Komisji UE nr 543/2011 z
dnia 7 czerwca 2011r

Kg

650

38.

Pomarancze, kl. |, jakos¢ zgodnie z
Rozporzadzeniem Komisji UE nr 543/2011 z
dnia 7 czerwca 2011r.

Kg

2 500

39.

Cytryny, kl. |, jakos¢ zgodnie z
Rozporzadzeniem Komisji UE nr 543/2011 z
dnia 7 czerwca 2011r.

Kg

380

40.

Melon z6tty, zielony kl. I, zdrowe; nie
dopuszcza sie owocéw z objawami gnicia lub
zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do
spozycia, czyste, praktycznie wolne od
jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych, praktycznie wolne od szkodnikow,
praktycznie wolne od uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki, jedrne i
dostatecznie dojrzate;

Kg

640

41.

Arbuzy, kl. I, zdrowe; nie dopuszcza sie
owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktore
czynig je niezdatnymi do spozycia, czyste,
wolne od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obcych, praktycznie wolne od
szkodnikow, praktycznie wolne od uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki, jedrne i
dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu
powinny by¢ odpowiednie do danego stopnia
dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych
zapachéw i/lub smakow.

Kg

860

42.

Brzoskwinie kl. I, jakos$¢ zgodnie z
Rozporzadzeniem Komisji UE nr 543/2011 z
dnia 7 czerwca 2011r

Kg

180

43.

Kiwi , kl. I, jakos¢ zgodnie z Rozporzgdzeniem
Komisji UE nr 543/2011 z dnia 7 czerwca
2011r.

Kg

880

44,

Banany, kl.1,, bez uszkodzen mechanicznych

Kg

5400
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ani oznak proceséw gnilnych, barwa z6tta(
jednolita) bez brazowych plam

45. Gruszki, kl. I, (odmiany: klapsa, konferencja, Kg 1200
komiséwka) jakos¢ zgodnie z Rozporzgdzeniem
Komisji UE nr 543/2011 z dnia 7 czerwca
2011r.

46. Sliwki wegierki, kl. I, cate, o $wiezym Kg 80
wygladzie, zdrowe, jedrne, czyste, bez
zanieczyszczen, bez szkodnikdw i uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki, wolne od
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego,
bez obcych zapachow i smakdéw, bez oparzelin,
peknie¢, odgniecen lub uszkodzen
spowodowanych przez grad.

47. Awokado-klasa |, jedrne, cate, zdrowe; nie Szt. 2 000
dopuszcza sie owocOw z objawami gnicia lub
zepsucia, ktore czynig je niezdatnymi do
spozycia, czyste, praktycznie wolne od
jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych, wolne od uszkodzen spowodowanych
przez szkodniki, wolne od uszkodzen
spowodowanych niskimi temperaturami, z
szyputka, czysto ucieta, ktorej dtugosci nie
powinna by¢ wieksza niz 10 mm. (jednak brak
szyputki nie jest uwazany za wade pod
warunkiem, ze miejsce po szyputce pozostaje
suche i nienaruszone), bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych
zapachéw i/lub smakow.

Razem brutto:

Razem netto:

Wazne! Do lacznej ceny oferty nalezy wliczy opréocz ceny produktow takze koszt dostarczenia ich do placéwek Zamawiajacego i wyladunku
do pomieszczenia wskazanego przez przedstawiciela Zamawiajacego silami Wykonawcy, koszty opakowan i udzielonej gwarancji jakosci.
Sposob obliczenia ceny w punkcie 15 SIWZ.
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LEACZNA WARTOSC ZAMOWIENIA DLA SWIEZYCH WARZYW I OWOCOW WYNOSI:
° 1171110 7k

° o) (111 1o HT 71
. SLOWNIE WARTOSC BRUTTO ZEOTYCH:

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

( miejscowos¢, data) ( podpis Wykonawcy/ osoby upowaznionej do reprezentowania Wykonawcy )
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I KRYTERIUM OCENY OFERTY:

Zaznaczy¢
jedna Czas przyjecia reklamacji i podjecia odpowiednich dzialan
odpowiedz

Rozpatrzenie 1 przyjecie reklamacji natychmiast. Wymiana zlego
towaru i przywiezienie towaru dobrego jakosciowo i odpowiadajacego
[ normom jako$ciowym jeszcze tego samegO dnia, CO zglaszana
reklamacja do godziny 08:45-09:45

Szybkie rozpatrzenie i przyjecie reklamacji. Wymiana ztego towaru i
przywiezienie towaru dobrego jakosciowo i odpowiadajacego normom
[ jakosciowym jeszcze tego samego dnia, co zglaszana reklamacja od
09:45- 12:00

Szybkie rozpatrzenie 1 przyjecie reklamacji. Wymiana zlego towaru i
przywiezienie towaru dobrego jakosciowo i odpowiadajacego normom
[ jakosciowym nastepnego dnia od dnia zgloszonej reklamacji tj. do
godziny 09:30

( miejscowos$¢, data) ( podpis Wykonawcy/ osoby
upowaznionej do reprezentowania Wykonawcy )
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