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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.6320.7.2020.AG Lublin, dnia 10.02.2020r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

[Powiatowego)/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Magdalen¢ Bochericzyk — Miodszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych znak: K.0122.15.2020,

Anet¢ Grabek — Kierownika Sekcji Nadzoru Nad Zywieniem Zbjorowym Typu Zamknietego, numer
upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych K.0122.38.2019;

upowaznienie do przeprowadzenia kontroli z dnia 06.02.2020r. znak: K.0125.428.2020,

upowaznienie do przeprowadzenia kontroli z dnia 10.02.2020r. znak: K.0125.466.2020.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r., poz. 59)7, w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy
z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r. poz. 2096
ze zm.)". Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosci oraz
materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontakiu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu 2
nr 291/19 zarzadzeniu Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajacego
zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw
1 wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U.
z 2019r. poz. 1292 ze zm.)"™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzgt, zdrowia roslin i $rodkéw ochrony
ro$lin, zmieniajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) or 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajgcego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

! Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

# Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujace zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
Wraz z jego zmianami,
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I Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:
Blok zywienia w Zlobku Nr 3 w Lublinie

ul. Wolska 5, 20-411 Lublin
(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqgce identyfikacji zakladu)

Podlega: Miejski Zespot Zlobkéw w Lublinie, ul. Wolska 5, 20-411 Lublin
(adres)

NIP 712-23-38-057
TEL. 81 446-49-91 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie:

decyzja zmieniajaca zatwierdzenie z dnia 10.09.2018r. znak: HZ-K-6322/8/2019.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:

Pani Teresa Dhuzewska — Dyrektor Zlobka Nr 3 w Lublinie

Pani Malgorzata Momot — Dyrektor Migjskiego Zespotu Ztobkéw w Lublinie

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:
Pani Teresa Dhuzewska — Dyrektor Zlobka Nr 3 w Lublinie
Pani Agnieszka Jeziérska — Konsultant ds. Zywienia

(imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywolano.
(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna przeprowadzona w zakresie oceny warunkow
zywienia zbiorowego dzieci uczeszczajacych do ztobka.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak: SK/S/K/09-259/HZZIPU.

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

Blok zywienia posiada decyzj¢ zmieniajacg zatwierdzenie z dnia 10.09.2018r. znak:
HZ-K-6322/8/2019, zgodnie z ktérg zakres dziatalnosci obejmuje przygotowywanie i konsumpcje dan
w oparciu o migso w tym drobiowe, jaja, ryby mrozone, warzywa niekorzeniowe i korzeniowe,
surowce maczne, pélprodukty i produkty gotowe z kooperacji, mapojéw zimnych i goracych,
$wiadczenia ushig cateringowych dla Zlobka Nr 9 mieszczacego sie przy ul. Zelwerowicza 9
w Lublinie. Dania i napoje na miejscu wydawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. Positki
dostarczane do Zlobka Nr 9 w Lublinie w pojemnikach i termosach ze stali nierdzewnej lub
termoportach. Obecnie dziatalno$é w obiekcie prowadzona jest w zakresie produkcji i konsumpcji
positkéw produkowanych od surowca, ustugi cateringowe nie sg §wiadczone od pazdziernika 2018r.
Do ztobka moze byé zapisanych maksymalnie 160-oro dzieci w wieku od 20 tygodnia zycia do 3 lat.
Obecnie wszystkie dzieci przebywajace w placowce majg ukoficzony 1 rok zycia. Zlobek czynny jest
od godz. 6% do godz. 19%. W obiekcie wydawane jest $niadanie, II $niadanie, obiad dwudaniowy
z napojem oraz kolacja (dla dzieci, ktore pozniej przychodza do Zzlobka). Positki wydawane sa
o regularnych porach dnia. Przez caly pobyt w zlobku dzieci maja zapewniong wode lub inne ptyny
do picia. W bloku zywienia przygotowywane sa mieszanki mleczne, w miar¢ potrzeb dzieci (diety,
ulozony jadlospis). Jadlospisy ukladane sa przez Konsultanta ds. Zywienia —
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Jadlospis na tydzien ukladany jest dla wszystkich placowek podlegajacych pod Miejski
Zesp6t Zlobkéw w Lublinie.

Pomieszczenia bloku zywienia zlokalizowane sg na I pietrze i parterze budynku zlobka. Uktad
funkcjonalny pomieszczen i wyposazenie obiektu nie uleglo zmianie od kontroli sanitarnej
przeprowadzonej dnia 03.07.2013r. (szczegélowy opis pomieszczen i wyposazenia zawarty
w protokole kontroli sanitarnej z dnia 03.07.2013r. znak: HZ-C-6322/7/2013).

Budynek zlobka podiaczony do miejskiej sieci wodociaggowej i kanalizacyjnej. W 2013r.
przeprowadzono badanie wody w obiekcie i potwierdzono jej prawidlows jako$¢. Badanie wykonane
w zakresie parametrow mikrobiologicznych, wynik potwierdza prawidlows jakos¢ wody uzywanej
w zakladzie. Zapewniono dostep biezacej cieplej i zimnej wody przy punktach wodnych
zainstalowanych w pomieszczeniach bloku zywienia. Woda ciepla dostarczana z sieci miejskiej LPEC.
Nieczystosci ptynne odprowadzane do kanalizacji miejskiej. Zgodnie ze zweryfikowang instrukcja
dotyczgca zaopatrzenia zakladu w wode ponowne badanie wody zostanie wykonane w przypadku
wystgpienia awarii sieci wodociggowej lub jej przebudowy.

Wentylacja pomieszczenn bloku Zzywienia grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie
(okap wyciggowy w kuchni whasciwej). Okazano do wgladu Protok6t Nr 165/2019 wystawiony dnia
10.09.2019r. z okresowej kontroli przewodéw kominowych przez Pana Marka Bialka
reprezentujacego firme Zaklad Ushug Kominiarskich Andrzej Kedrak, 21-044 Trawniki, Siostrzytow
76. Dokument potwierdza, ze objete kontrolag przewody kominowe oraz elementy urzadzen
kominowych w budynku Zlobka Nr 3 w Lublinie, ul. Wolska 5 bedacym wlasnoscig Miejskiego
Zespohu Ztobkéw w Lublinie, ul. Wolska 5, opowiadaja przepisom Ustawy Prawo Budowlane. Termin
nastgpnego badania technicznego ustalono na wrzesieni 2020r. W dniu kontroli nie stwierdzono oznak
swiadczacych o nieskutecznej lub niewystarczajgcej wentylacji pomieszczen bloku Zywienia.

Nieczystosci stale komunalne usuwane w budynku do pojemnikéw wylozonych wkladami
foliowymi, a nastgpnie usuwane z obiektu do dwoch konteneréw zbiorczych o pojemnosci 1100 1.
ustawionych w wiacie, zgodnie z zasadami segregacji odpadéw, zlokalizowanych na ogrodzonej
posesji zilobka, na utwardzonym terenie. Odpady pokonsumpcyjne, po odcedzeniu frakcji mokrej
gromadzone sa w wydzielonych pojemnikach zamykanych wylozonych wkladami foliowymi
ustawionych w zmywalniach naczyn stolowych. Kazdego dnia usuwane sg do kontenera zbiorczego
na frakcje mokrg odpadéw komunalnych. Odbiorem i zagospodarowaniem odpadéw zajmuje si¢ firma
SUEZ WSCHOD Sp. z o0.0., Lublin, ul. Cieplownicza 6. Okazano do wgladu Umowe nr 32/254/2019
zawartg w dniu 28.02.2019r. w Lublinie pomiedzy Gming Lublin dzialajacg przez jednostke
organizacyjng Miejski Zesp6l Zlobkéw w Lublinie z siedzibg przy ul. Wolskiej 5, 20-411 Lublin
a SUEZ WSCHOD Sp. z o.0. z siedzibg w Lublinie, ul. Cieptownicza 6, przedmiotem ktérej s
kompleksowe ushugi w zakresie wywozu odpadéw komunalnych tacznie z frakcjg mokrg (kod 20 03
01, niesegregowane, zmieszane odpady komunalne dotyczace nieruchomosci, na ktérych znajduja si¢
wszystkie zlobki wchodzace w sktad Miejskiego Zespohu Zlobkéw w Lublinie, w tym Ztobek Nr 3
mieszczacy sie przy ul. Wolskiej 5 w Lublinie (pojemnik 1100 1., 2 sztuki). Zgodnie z § 3 umowy
wywoéz odpadéw komunalnych, w tym frakcji mokrej odbywacé sie bedzie z czegstotliwoscia 1 raz
w tygodniu. Umowa zostala zawarta na czas okreSlony i obowigzuje od dnia 01.03.2019r.
do 28.02.2020r.

Oswietlenie pomieszczen bloku zywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty $wietle prawidlowo
zabezpieczone ostonami.

Sciany pomieszczen bloku zywienia wylozone plytkami ceramicznymi, réwniez w miejscach
narazonych na zawilgocenie, oraz malowane farbg emulsyjng i olejng; podlogi wylozone plytkami
terakoty. Powierzchnie utrzymane we wlasciwym stanie sanitarno-technicznym i higienicznym.
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Pomieszczenia bloku zywienia, sprzet i wyposazenie utrzymane we wilasciwym stanie sanitarno-
higienicznym, dostosowane do zakresu i charakteru prowadzonej dziatalnoscei.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rak personelu pracujgcego przy produkcii
i wydawaniu positkéw. Wydzielono odpowiednig ilo$¢ punktow wodnych do mycia rak. Punkty
wodne do mycia rgk zostaty wyposazone w dezynfekujace mydio w plynie Gastro-Sep Hand VC 615
7 aktualnym terminem waznosci oraz reczniki jednorazowe do osuszania rgk. W dniu kontroli personel
bloku zywienia prace w stycznosci z zywnoscig wykonywat w odziezy ochronnej. W pomieszczeniu
socjalnym znajduje si¢ szafa, w ktérej przechowywana jest odziez ochronna. Na wyposazeniu
dostepna zapasowa odziez ochronna. W stycznosci z Zywnoscig w zlobku pracuje 6 osob (3 panie
przygotowujace positki, pani Intendent oraz 2 panie zajmujace sie zmywaniem naczyn stolowych),
ktérych aktualne dokumentacje do celow sanitarno-epidemiologicznych okazano do wgladu.

W zakiadzie zapewniono réwniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych dezynfekcja
powierzchni, w tym pozostajacych w bezposrednim kontakcie si¢ z zywnoscig. W zakladzie dostepny
jest zapas preparatu SPD 105 firmy ProfiMax z aktualnymi terminami waznosci. Wykorzystywany
bedzie tez nowy preparat — spray do mycia i dezynfekcji powierzchni Velox spray Neutral firmy
Medisept. Sprzet kuchenny produkcyjny oraz stoliki w jadalniach dzieciecych dezynfekowany jest
w miare potrzeb w kuchni wiasciwej, przy uzyciu ww. preparatéw. Naczynia stolowe, z ktorych
korzystaja dzieci myte sa w zmywalniach naczyn stotowych w przeznaczonych do tego celu punktach
wodnych. Dzieci korzystaja zarowno z naczyn porcelanowych i plastikowych (przystosowanych
do mycia i wyparzania w maszynie gastronomicznej oraz do bezposredniego kontaktu z zywnoscia).
Myecie zasadnicze i dezynfekcja termiczna prowadzona jest = wykorzystaniem profesjonalnych
zmywarko-wyparzarek firmy DIHR. Czyste naczynia przechowywane w wydzielonych szafkach
zamykanych. Kazda grupa dzieci posiada ,,swoje” naczynia, kiore zawsze s3 przechowywane w tych
samych szafkach.

Pomieszczenia bloku zZywienia zostaly zabezpieczone przed dostgpem szkodnikéw.
W otwieranych oknach zainstalowano eckrany uniemozliwiajace wnikanie szkodnikow. Drzwi
zewnetrzne przedszkola szczelne. Pomieszezenia utrzymane w czystosci 1 porzadku, odpady usuwane
na biezaco. Nie stwierdzono obecnosci ani $ladéw bytowania szkodnikow w pomieszczeniach bloku
zywienia. W pomieszczeniach bloku zywienia stwierdzono wystawione stacje monitorujace obecnosc
szkodnikow (moli spozywezych i gryzoni). Pracownicy bloku zywienia prowadza obserwacje pod
katemn obecnosci szkodnikéw w trakcie codziennie wykonywanych czynnosci porzadkowych. Okazano
do wgladu ,,Karte kontroli obecnosci szkodnikow”. Zapis w karcie dokonywany 1 raz w miesigcu.

W zakladzie wydzielono i opisano stanowiska robocze do mycia i przetwarzania
poszezegoinych surowcéw. Wstepna obrébka jaj i odbywa si¢ w wydzielonym pomieszczeniu
w podpiwniczeniu budynku. Jaja dezynfekowane sg metodg fizyczng, przy pomocy naswietlacza UV.
Do mycia i dezynfekcji jaj wydzielono naczynia (miski, garnek), ktore zostaly opisane.
7 przeprowadzonych czynno$ci w ramach kontroli wewnetrznej dokonywane s3 zapisy rejestrze.
Obrébka wstepna warzyw réwniez prowadzona jest w wydzielonym pomieszczeniu. Stan zastaly
w zakladzie potwierdza, Ze ciggi technologiczne zostaly w zakladzie zachowane.

Zywno$¢ na poszczegdlne poziomy budynku transportowana jest windami. Transportowane sg
zarbwno surowce w wiadrach i garnkach, jak réwniez gotowe positki w zamknigtych pojemnikach.
Windy utrzymane sg we wlasciwym stanie sanitarno-technicznym.

Dokonano oceny warunkow przechowywania Srodkéw spozywezych trwatych i nietrwatych
mikrobiologicznie. Urzadzenia chiodnicze i zamrazalnicze opomiarowane, segregacia asortymentowa
srodkéw  spozywezych zachowana. Magazynowane $rodki spozyweze opatrzone etykietami
producentéw. Nie stwierdzono $rodkéw spozywcezych nieoznakowanych lub o niewlasciwej jakosci
zdrowotnej, po uplywie terminu przydatnosei do spozycia lub daty minimalnej trwalosei. Zywnosdé
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przechowywana zgodnie z zaleceniami producentéw. Podczas przyjecia monitorowana jest jakos¢

$rodkow  spozywczych, w tym temperatura surowcoéw nietrwalych mikrobiologicznie,

co odnotowywane jest w stosownym rejestrze.

Dostawcy §rodkéw spozywcezych do placowki:

1) Tomik, ul. Leczynska 5d, Lublin — warzywa, owoce, jaja;

2) Hurtownia REN Sp. z 0.0., ul. Tartaczna 3/1, 26-600 Radom — mrozonki;

3) Solidez Sp. z 0.0., ul. Bukowa 2, Lublin — artykuly ogélnospozywcze, w tym migso czerwone,
drobiowe, nabial, mieszanki mleczne, pieczywo;

4) P.P.H.U. Ireneusz Welman, ul. Zytnia 2B, Krasnik — ryby mrozone.

Okazano do wgladu dokumentacje systemows zakladu z zakresu procedur i instrukeji
GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa zywnosci opartego na zasadach HACCP. Dokumentacja
opracowana we wszystkich wymaganych obszarach, dostosowana do charakteru 1 zakresu
prowadzonej dzialalnosci. Program warunkow wstepnych opracowany zgodnie ze stanem faktycznym
zakladu. Przeprowadzono analiz¢ zagrozen analizujac kazdy etap procesu pod wzgledem wystgpienia
zagrozen mikrobiologicznych, chemicznych i fizycznych. Ustalono nastgpujace punkty kontrolne
w celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci:

— CP 1 - przyjecie surowca;
— CP 2 — kontrola temperatur w urzadzeniach chtodniczych;
— CP 3 - kontrola temperatury i wilgotnoSci w magazynie $rodkéw spozywczych trwatych
mikrobiologicznie i warzyw;
— CP 4 - dezynfekcja jaj (monitorowany jest czas cyklow dezynfekcyjnych w urzadzeniu oraz ilosé
jaj).
Okazano do wgladu zapisy potwierdzajace monitoring ww. proceséw. Czynno$ci kontrolne oraz
okazane zapisy potwierdzajg utrzymanie kontroli wewnetrznej w zakladzie. Stan sanitarno-higieniczny
i rozmowa z personelem rowniez potwierdzila, ze posiada on wiedze z zakresu bezpieczenstwa
zywnosci oraz $wiadomosé zagrozen mogacych wystapi¢ podczas produkeji positkéw. Okazano
do wgladu Protokél z wewnetrznej kontroli bloku Zvwienia nrzenrowadzonei w Zlobku Nr 3
w Lublinie przy ul. Wolskiej 5 w dniu 12.12.2019r. — Konsultanta
ds. zywienia przy udziale p. Teresy Diuzewskiej — Dyicswra z1ooka oraz p. Elzbiety Czajki —
Intendenta znak: MZZ.080-4-15/19. Zgodnie z dokumentem oceniono stan higieniczno-sanitarny
pomieszczen bloku zywienia oraz jadalni, poprawnos¢ prowadzenia dokumentacji GHP/GMP oraz
dokumentacji systemowe]j opartej na zasadach HACCP (od przyjecia surowca do porcjowania
positkéw), oceniono biezacy jadtospis dla dzieci u ktérych realizowana jest dieta eliminacyjna oraz
zgodnos¢ z harmonogramem przeprowadzonych szkolefi pracownikéw z zakresu GMP/GMP oraz
HACCP. Nie stwierdzono nieprawidlowosci.

Dokonano szczegolowej oceny instrukcji i procedur GHP/GMP opracowanych w obszarach
mycia i dezynfekcji pomieszczen, wyposazenia i sprzgtu. Szczegélowo opisano czynnosci zwigzane
z myciem i dezynfekcja sanitariatow, okapu kuchennego (z wykorzystaniem w rozdzielnosci czasowej
zmywarko-wyparzarki do mycia maszynowego czesci ruchomych wyciagu kuchennego), drobnego
sprzetu pomocniczego, utrzymania higieny na stanowisku pracy, urzadzen chlodniczych, naczyn
stolowych, pomieszczen kuchennych, mycia i czyszczenia taboretu elektrycznego,

W placéwee dostepne sa dokumenty potwierdzajgce wyliczenie wartosci energetycznych
i odzywczych dla positkéw wydawanych w bloku zywienia oraz wykaz skladnikéw poszczegdlnych
potraw. Jadlospis wraz z wykazem skladnikow oraz informacjag o alergenach i substancjach
powodujgcych nietolerancje pokarmowe zawartych w serwowanych w positkach umieszczony jest
w widocznym miejscu na tablicy informacyjnej (positki wyszczegdlnione w jadlospisie, wykaz
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skladnikéw oraz informacja o alergenach i substancjach powodujgcych nietolerancje pokarmowe
umieszezona w skoroszycie).

T1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, kitore naruszono.
Integralng czes$¢ protokotu stanowia nastepujace zalgczniki: Zalgczmik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono, nie naruszono przepisow.

I11. Ustalenia pokoniroine

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt nd zal. nd

ukarano: w wyniku kontroli nie natozono mandatu karnego
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego nd w wysokosci nd zt

(nr mandatu karnego)
na podstawie nd

{podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nd nr nd

(po uprzednim wyshuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglednidjge
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono terminéw.

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezacych
uchybiefi wymienionych w pkt: nie dokonano wpisu w ksigzce komtroli, nie wydano doraznych
zalecen, nie okazano ksigzki kontroli.

o usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
whasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4, Uwagi 1 zastrzeZenia [§1 er wnikél/przedstawiciela zakladu®.
Pan (i) wnosi / [1_13'6 wnosjf‘) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag.

5. Uwagi osoby kontrohujacej: brak uwag.

6. Czas trwania kontroli: w dniu 06.02.2020r. od 123° do 14%, w dniu 10.02.2020z. od 1129 do 14%.
Protokét niniejszy wraz z zatgeznikami zostal sporzgdzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omoOwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupehnienia do protokotu: brak poprawek i uzupeinien.
(podaé: nr strony protokotu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujg)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 06.02.2020r., 10.02.2020r.
otrzymatem (-am) w dniu 10.02.2020r.

B Ltrees s

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgcznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokdél nie moze by¢ bez zgody Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokdt sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wilasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

) zaznaczy¢ whasciwe
™ skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia

2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych 1 w sprawie swobodnego
przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODQ, informujemy, Ze:

1)

2)
3)
4)
5)
6)

7

8)

9)

10)

Administratorem danych osobowvch jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalgj zwany
Administratorem, z siedziba w Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lubiin;

Inspektor ochrony danych jest dostepny pod adresem e-mail: iod{@psse.lublin.pl;

Pani/Pana dane oscbowe beda przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ i e oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,
w zwigzku z przepisami Kodeksu postepowania administracyjrego;,

Odbiorcami Pani/Pana danych bedg osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowiazujacych przepiséw prawa,
Pani/Pana dane nie bedg przekazywane do panstwa trzeciego lub organizacji miedzynarodowych;

Pani/Pana dane bedg przechowywane przez okres niezbedny do realizacii celow okredlonyeh w pkt 3, a nastgpnie
archiwizowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa;

Przyshuguje Pani/Panu prawo do:

a) dostepu do danych oscbowych Pania/Pana dotyczacych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

¢) zydania od Adminisiralora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzereniem przypadkow, o kiérych
mowa w art, 18 ust. 1 ROGDO;

Nie przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) Zzgdania usunigcia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

¢) wniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;

W przypadkn powziecia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniv danych osobowych, przyshuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;

Pani/Pana dane nie podlegaja zautomatyzowanemu podejmowanin decyzji, wtym réwniez nie podlegaja
profilowanin.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzamia danych esobowych dotyczacych oséb prawnych, wszezegodlnosci

przedsigbiorstw bedacych osobami prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych
osoby prawnej.




. . ] Zalgeznik nr 6
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie .
2¢-025 Lablin ZE/PK/BA/01/01/01
ut, Uniwersytecka 12 Stronalz2

Tel. 081 532 97 85

Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr H7.6320.7.2020.AG
z dnia 10.02.2020r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/
ZBIOROWEGO/MATERIALOW 1 WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Blok Zywienia w Zlobku Nr 3 w Lublinie
ul. Wolska 5, 20-411 Lublin

Podlega: Miejski Zespét Ziobkéw w Lublinie, ul. Wolska 5, 20-411 Lablin

i INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolummnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
i {wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
kiedy
(N} (8) (W) nie
dotyezy)
I Stan techniczno-sanitarny zakiadu 0 i1 22
1 Ukiad i rozplanowanie pomieszezen zakladu — 0 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie si¢ drog, przestrzei robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majgcych
kontakt z zywnoscig.
2 Stan techniczny pomieszezen zakladu: podiogi, sciany, 0 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne X
otwory, drzwi, oSwietlenie pomieszczes produkeyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sig 2z zywnos$cia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie X
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0 2 4
wentylacyine. X
5 Zabezpieczenie zaldadu przed szkodnikami i ich 0 1 2
zwalczanie. X
6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i nsuwanie 0 1 2
odpadow. X
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. 0x | 2
1 Higiena produkeji, dystrybuchi i sprzedaiy ¢ i6 42

Y zaznaczyé wiasciwe
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1 Czysto$é pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transportu. | 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie | x
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn).
Jakos¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 0 5 11
i sprzedazy, w tym zachowanie lancucha chlodniczego. X
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b 0 3 15
majgcych kontakt z zywnoscia. *:
III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy | 0 28 56
zarzgdzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0 2 4
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych X
pracownikow).
2 Wiarygodno$é przedsigbiorcy, w tym prawidtowos¢ 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach X
wlasciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspolpracy.
3 Prawidtowosé procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP). X
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych 0 3 7
niezgodnoéciach. X
Sledzenie produkiu (Traceability). 0x 5 10
6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobéw gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie. X
7 Znakowanie. 0x 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci— zgodnie 0 25 50
1 z kategoryzacja zakladow nd
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalnos¢ — zgodnie 0 8 16
2 z kategoryzacja zakladéw X
A\ Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
X
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogolem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™ ® W)
Ryzyko dla ccenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDELOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - Z DNIA -

III.

UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJISZEJ OCENY:

Kierownik ekl
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