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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie
20-029 Lublin
ul. Uniwersytecka 12
Tel. 081 532 97 05
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.6320.3.2020.ML.2 Lublin, dnia 29.01.2020r.

(miejscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Dziurzyviskg- Wojtowicz — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania
czynnosci kontrolnych K.0122.7.2020; '

Malgorzate Letowska —stazyste, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K.0122.71.2020. Upowaznienie do przeprowadzenia kontroli nr K.0125.320.2020 z dnia 29.01.2020r.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Pafistwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r. poz. 59)Y, w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1i § 2 ustawy
z dmlft 14 czerwca 1960r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r. poz. 2096 ze
zm.)",

Spo)séb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatéw
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr® 291/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli Zzywnosci oraz materialbw i wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018r. — Prawo przedsiebiorcow (Dz. U.
z 2019r. poz. 1292 ze zm.)V™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i srodkéw ochrony
rodlin, zmieniajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009
oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE

1) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujacy publikator ustawy

9 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujace zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedure
WrIaz Z jego zmianami.
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i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawic kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L. 95 7z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad: Blok zywienia w Zlobku Nr 4, ul. Pulawska 7, 20-411 Lublin
{pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce idemtyfikaci zakladu)

Podlega: Miejski Zespél Zlobkéw w Lublinie, ul. Wolska 5, 20-411 Lublin

{adres do korespondencji)

(adres)
NIP 712 23 38 057

TEL. 81 533 88 29 FAX E-MAIL

Zaktad objety nadzorem na podstawie: zaklad pod stalym nadzorem Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Lublinie
(podad nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:
Pani Renata Kawecka- Dyrektor Ziobka

(imi¢ I nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Renata Kawecka- Dyrektor Zlobka

(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywolano
(osoby proywolane przez strony na Swiadka dokonarych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego dzieci uczeszezajgcych
do placowki oswiatowej

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli zestaw komputerowy znak SK/S/K/09-206/HZZiPU,

1L. 1. Opis stanu faktycznego (charakier dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

Dzialalnosé bloku zywienia zlobka prowadzona jest w =zakresie produkcji positkéw
od surowca na bazie jaj, warzyw okopowych, nieckopowych, migsa, w tym drobiu, ryb, polprodukiéw
oraz wyrobow gotowych, owocow. Positki i napoje podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku.
W placéwce oswiatowej positki ($niadanie, I1 $niadanie, dwudaniowy obiad, podwieczorek) spozywa
ok 109 dzieci w wieku od roku do trzech lat.

Pomieszczenia bloku Zzywienia usytuowane sg w podpiwniczeniu na parterze i na 1 pigtize
budynku ziobka. Budynek wolnostojacy, murowany, drogi i dojscia utwardzone, uirzymane czysto.
Budynek podigezony do miejskiej sieci wodociagowej i kanalizacyjnej. Woda ciepla dostarczana
z sieci miejskiej. Okazano do wegladu Sprawozdanie z badafh wody Nr OL-W-616/15/PBM z dnia
15.10.2015r. wystawione przez Oddzial Laboratoryjny PSSE w Lublinie, ul. Uniwersytecka 12.
W ,,procedurze badania wody” zawarto zapis, ze ,, woda w placOwce badana jest w przypadku
zaistnienia podejrzen, co do jakosci wody ( np. wyglad, zapach, smak)”. Przy punktach wodnych
zapewniono dostep biezacej cieplej i zimnej wody. Do higieny rgk personelu zapewniono mydio
dezynfekujace z aktualnym terminem waznosci oraz papierowe reczniki jednorazowe.
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Uklad pomieszczen oraz wyposazenic bloku zywienia nie uleglo zmianie, zgodne z opisem
ujetym w protokole kontroli sanitarnej znak HZ-H-6322/3/2016 7z dnia 10.05.2016r. W dniu kontroli
pomieszczenia i wyposazenie bloku zywienia utrzymane czysio.

Nieczystosci state komunalne, usuwane sg do zamykanych pojemnikéw wylozonych witadami
foliowymi, a nastgpnic do kontenera zbiorczego ustawionego na zewnatrz budynku. Przedlozono
do wgladu umowe nr 32/254/2019 z dnia 28.02.2019r. zawarta z SUEZ Wschéd Sp. z.0.0.
ul. Cieplownicza 6, 20-479 Lublin. Umowa zawarla na czas okreslony do dnia 28.02.2020r. Zakres
ustug obejmuje odbiér odpadéw o kodzie 20 03 01.

Wentylacja pomieszezefi grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie. Przedlozono do wgladu
Protokoél z okresowej kontroli preewodéw kominowych Nr 160/2019 z dnia 10.09.2019x. wystawiony
przez Zaklad Ustug Kominiarskich Andrzej Kedrak 21-044 Trawniki, Siostrzytéw 76, Marek Bialek
Mistrz Kominiarski. Termin nastepnege badania ustalono na wrzesieri 2020r.

Oswietlenic pomieszezeni bloku Zywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty $wietle
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia przy produkcji positkéw, myciu, dezynfekcji naczyfi kuchennych
i stolowych oraz karmienin dzieci pracuja facznie 24 osoby, ktérych aktualne dokumentacje lekarskie
do celéw sanitarno-epidemiologicznych przediozono do wgladu. Zapewniono czystg odziez ochronng
personelu oraz warunki do jej przechowywania. W dniu kontroli personel pracowal w czystej odziezy
ochronne;j.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie. W dniu kontroli
w bloku zywienia nie stwierdzono szkodnikéw ani $ladéw ich bytowania, obiekt szczelny.
W pomieszczeniach bloku zywienia stwierdzono wylozone stacje monitorujace obecnosé szkodnikow,
ckazano rejestr, prowadzony na biezaco. Wydzielono stanowiska robocze mycia i przetwarzania
poszczegdinych surowcdw.

Zapewniono warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych z dezynfekcja powierzchni
kontaktujgcych si¢ z zywnoscia. Do dezynfekeji powierzchni kontaktujacych sig¢ z Zzywnoscig
zapewniono $rodek z aktualnym terminem waznosci. Mycie zasadnicze oraz dezynfekcja termiczna
naczyn stolowych odbywa si¢ w profesjonalnych zmywarkach gastronomicznych z funkcjg
wyparzania.

Zapewniono segregacje asortymentowa przechowywanej zywnosci. Srodki SpOZywWczZe
nietrwale mikrobiologicznie przechowywane z zachowaniem ciaglosci lancucha chlodniczego,
zgodnie z warunkami temperaturowymi okreslonymi przez producentéw zywnosci.

Okazano do wgladu biczgee faktury, potwierdzajgce zakup Srodkow spozywczych. Dostawcami
Srodkow spozywezych sg m.in.:

1. Solidez Sp. z o.0. Turka ul. Bukowa 2, 20-258 Lublin — nabial, jaja, pieczywo, migso,
w tym drob;

2. TOMIK Tomasz Jarostaw Duda, Elizéwka 65, 21-003 Ciecierzyn- owoce, Warzywa.

Okazano do wgladu dokumentacje systemowa zaktadu z zakresu procedur i instrukeji
GHP/GMP oraz systemu bezpieczenistwa zywnosci opartego na zasadach HACCP. Okazano
do wgladu prowadzone na biezaco zapisy tj. ,, Karta kontroli przyjecia towaru” CPI, ~Rejestr
miesigezny temperatur w loddwkach i zamrazarkach” —CP2, ,Mycie i dezynfekcja jaj”- CPS5,
~Monitoring obrébki termicznej duze kawalki migsa”™ CP4, ,, karta kontroli temperatury i wilgotnosci
w magazynie Srodkéw spozywezych”- CP3.
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IL. 2. Opis stwierdzonyeh nieprawidlowodci z podaniem przepisoéw prawnych, kiore naruszono.
W trakcie czynnosci kontrolnych stwierdzono:

Pkt 1.2

W pomieszezeniu przeznaczonym do przechowywania czystego sprzgtu produkeyjnego ( m.in. garnki,
miski ) ubytek $ciany wiclkosci okoto 80cm x 30 cm, przy suficie powstaly wskutek prac
remontowych zwigzanych z czgsciows wymiang instalacji kanalizacyjnej, co stanowi ryzyko
zanieczyszezenia sprzetu produkeyjnego oraz produkowane]j Zywnosci.

Pkt L3

W zmywalni naczyn stolowych znajdujace] si¢ na parterze w wiszace] szafce dwa ociekacze
do naczyn stolowych w zlym stanie sanitarno-techniczaym, z widocznymi $ladami rdzy, nie
zapewnjono powierzchni gladkich, fatwych do utrzymania w czysto$ci.

Tylna $ciana szafki wiszacej, w ktorej znajdowaly si¢ ocickacze do naczyh stolowych z ubytkami
laminatu, powierzchnia nasigkliwa, trudna do utrzymania w czystosci.

Stwierdzone podezas kontroli nieprawidtowasci stanowiq naruszenie przepisow:

- Ustawa o bezpieczeristwie zywnosci i Zywienia z dnia 25 sierpnia 2000r. (Dz. U. z2019r, poz. 1252);
- Rozporzgdzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.
w sprawie higieny srodkéw spozywezych (Dz. U. UE L 139 str.1 z 30 kwietnia 2004 ze zm.).

Integralng czgéé protokolu stanowia nastepujace zatgezniki: Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.

1I1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidiowosci wymienione w pkt - zal. Nr -

ukarano — w wyniku kontroli nie natozono mandatu karnego
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego nd. w wysokoscl nd. 7t

(nr mandaty karnego)

na podstawie nd.
(podstawa prawnao)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nd nrnd

(po uprzednim wyshuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt — nie okazano kontroli.

0 usunieciu stwicrdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego

ferminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.
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Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej: nie wniesiono
6. Czas trwania kontroli: od 11*° do 13%
Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Poprawki i uzupelnienia do protokohu: brak
@g__daé; nr strony protokotu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne Sﬂylgié Jje zastepujq)

T = iy r -
meoer Heo IC i3 ]
.................. R P 1 | R A P T PO

(imig i nazwisko or. P dpi;s kron:rrlo‘l(oimnego)

(podpisy swiadkdéw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 29.01.2020r.
otrzymalem (-am) w dniu 29.01.2020r.

ulgn 9¥0-0zZ 'L BYSMEINd '[N
¥ JU jaqoizZ
siugn M moyqo;7 todsez slsin
huspuodss.loy Op S8UpE
LL8-G/-62-9¥6 ‘dIN UlgnT 601-02
| BY}2p0T EMBISAPEIN BIOY PB|d
uIqn eunus

(imig i nazwisko oraz poﬁpzlv odbierajgcego protokol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi€ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

.........................................................................................

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") zaznaczy¢ wiasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorc
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KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony os6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODQO, informujemy, ze:

1)

2)
3)

4)

5)
6)

7

1)

2)

3)

Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zwany
Administratorem, z siedziba w Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lublin;
Inspekior ochrony danych jest dostepny pod adresem e-mail: iod@psse.lublin.pl;
Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ i e oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,
w zwigzku z przepisami Kodeksu postgpowania administracyjnego;
QOdbiorcami Pani/Pana danych beda osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowigzujacych przepisow
prawa;
Pani/Pana dane nie bedg przekazywane do panstwa trzeciego lub organizacji migdzynarodowych;
Pani/Pana dane beda przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celéw okreslonych w pkt 3, a nastgpnie
archiwizowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa;
Przyshuguje Pani/Panu prawo do:

a) dostepu do danych osobowych Panig/Pana dotyczacych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

¢) zadania od Administraiora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéow,

o ktorych mowa w art. 18 ust. 1 RODO;

Nie przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) zadania usuniecia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

¢) wniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;
W przypadku powziecia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przysiuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;
Pani/Pana dane nie podlegaja zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, wtym réwniez nie podlegaja
profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczaeych oséb prawnych, w szezegélnoSei
przedsiebiorstw bedgcych osobami prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych
osoby prawne;j.



Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie
20-029 Lublin
ul. Uniwersytecka 12
Tel. (81 532 97 65

Biok zywienia w Zlobku Nr 4, ul. Pulawska 7, 20-411 Lublin

Zalacznik nr 6
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Zatacznik do protokoiu kontroli sanitarnej

Nr HZ.6320.3.2020.M1.2

z dnia 29.01.2020r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCIV/OBROTU ZYWNOSCIA/

[ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIA!

Podlega: Miejski Zespél Ziobkéw w Lublinie, ul. Wolska 5, 20-411 Lublin

1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiednief kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
. (wpisal
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
kiedy
™ | ® W) e
dotyezy)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — Ox 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych
kontakt z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi, Sciany, 0 2x 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, ofwietlenie pomwieszezen produkeyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajgce si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2x 4
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkciji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna 1 kanalizacja zakladu, Systemy Ox 2 4
wentylacyine.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich 0x 1 2
zwalczanie. .
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie Ox 1 2
odpaddw.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem oséb postronnych. 0x 1 2
n Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

Y zaznaczyd wlasciwe
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1 Czysto$¢ pomieszczen zakladu, w tym Srodkéw transportu. | Ox 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn).
Jakos¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 0x 5 11
i sprzedazy, w tym zachowanie fancucha chiodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia oséb 0x 3 15
majacych kontakt z zywnoscia.
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy | 0 28 56
zarzgdzania bezpieczefistwem ZywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0x 2 4
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).
2 Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidlowosé Ox 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowosé do wspélpracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0x 9 17
HACCP).
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych 0x 3 7
niezgodnosciach.
Sledzenie produktu (Traceability). 0x 5 10
6 Kontrola surowcow, pélproduktow i wyrobéw gotowych 0x 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.
7 Znakowanie. 0x 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie 0 25 50 nd
1 z kategoryzacja zakladow
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno§é- zgodnie z 0 8 16x
2 kategoryzacjg zakladéw
v Powiadomienie RASFF/AAC 0x 25 50
Suma punktéw 4 16
Suma punktéw ogdlem 20
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
N) S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko érednie

powyze] 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR HZ.6320.3.2020.M%.2 Z DNIA 29.01.2020r.

II1.
whniesiono

UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJS

(podpis kontrolowanego)

Uy
\W7
S

ZEJ OCENY: nie
()

(podpis osoby kontrolujacej)




