Załącznik nr 4 

Załącznik asortymentowy: mięso wieprzowe, wołowe i wędliny 

	Lp.
	Asortyment 
	J.m. 
	Ilość 
	Cena jedn. netto
	Wartość netto 
	Stawka Vat 
	Podatek Vat 
	Wartość brutto 

	Wymagania jakościowe dostarczanego mięsa: wszystkie dostarczane mięs mają być świeże bez żadnych dodatków. Powierzchnie czyste, gładkie, niepostrzępione, bez opiłków i odłamków kości. Bez przekrwień. konsystencja jędrna  i elastyczna

	1.
	Karczek wieprzowy b/k
	kg
	270
	
	
	
	
	

	2.
	Schab wieprzowy b/k
	kg
	335
	
	
	
	
	

	3.
	Łopatka wieprzowa b/k
	kg
	2930
	
	
	
	
	

	4.
	Słonina b/s
	kg
	230
	
	
	
	
	

	5.
	Wołowina z łopatki b/k
	kg
	220
	
	
	
	
	

	6.
	Wołowina z udźca b/k
	kg
	60
	
	
	
	
	

	7.
	Żeberka wieprzowe paski
	kg
	246
	
	
	
	
	

	8.
	Falki wołowe krojone
	kg
	265
	
	
	
	
	

	9.
	Ozory wieprzowe
	kg
	95
	
	
	
	
	

	10.
	Kości pokrzeptowe
	kg
	1600
	
	
	
	
	

	11.
	kości pokrzeptowe wędzone 
	kg
	65
	
	
	
	
	

	Wędliny: wszystkie dostarczone wędliny ukrojone w plastry grubości 3mm nie mogą się rozpadać

	12.
	Baleron wieprzowy w składzie min. 80% mięsa 
	kg
	219
	
	
	
	
	

	13.
	Boczek wieprzowy wędzony w składzie min 80% mięsa 
	kg
	265
	
	
	
	
	

	14.
	Polędwica sopocka  w składzie min. 90% mięsa 
	kg
	500
	
	
	
	
	

	15.
	Ogonówka w składzie min. 90% mięsa 
	kg
	288
	
	
	
	
	

	16.
	Kiełbasa szynkowa wp. zawartość tłuszczu nie więcej niż 8g/100g produktu
	kg
	287
	
	
	
	
	

	17.
	Szynka wp. wędzona b/k (z kawałka mięsa) w skł. min. 90% mięsa
	kg
	225
	
	
	
	
	

	18.
	Schab b/k pieczony min 90% schabu 
	kg
	75
	
	
	
	
	

	19.
	mielona wieprzowa (tyrolska)- zawartość tłuszczu nie więcej niż 20g/100g produktu 
	kg
	65
	
	
	
	
	

	20.
	Szynka prasowana konserwowa
	kg
	135
	
	
	
	
	

	21.
	Kiełbasa krakowska wieprzowa zawartość nie więcej niż 25g/100g 
	kg
	390
	
	
	
	
	

	22.
	Kiełbasa żywiecka średnio rozdrobniona, podsuszana
	kg
	290
	
	
	
	
	

	23.
	Kaszanka krótka  grillowa z kaszą gryczaną , pętko od 120-150g
	kg
	140
	
	
	
	
	

	24.
	Kiełbasa biała parzona, w składzie min 70% mięsa, waga pojedynczej kiełbasy ok 100 – 120g
	kg
	45
	
	
	
	
	

	25.
	Łopatka pieczona
	kg
	50
	
	
	
	
	

	26.
	Kiełbasa podwawelska
	kg
	185
	
	
	
	
	

	27.
	Kiełbasa podlaska- zawartość mięsa nie mniej niż 70%, tłuszczu nie więcej niż 30g/100g
	kg
	110
	
	
	
	
	

	28.
	Kiełbasa wiejska
	kg
	145
	
	
	
	
	

	29.
	Kiełbasa parówkowa  wieprzowa w naturalnej osłonce 120-150g
	kg
	290
	
	
	
	
	

	30.
	Rolada schabowa min. skład mięsa 80%
	kg
	335
	
	
	
	
	

	31.
	Szynka śniadaniowa
	kg
	235
	
	
	
	
	

	32.
	Kiełbasa zwyczajna extra
	kg
	320
	
	
	
	
	

	33.
	Parówki śniadaniowe wieprzowe
	kg
	175
	
	
	
	
	

	Razem 
	
	
	
	
	


