Załącznik nr 1 

Załącznik asortymentowy: ziemniaki, warzywa i owoce 

	Lp. 
	Asortyment 
	Jedn. Miary
	Ilość 
	Cena Netto
	Wartość netto 
	Stawka VAT
	Podatek VAT
	Wartość brutto 

	1.
	Arbuz
	kg
	450
	
	
	
	
	

	2.
	Czereśnie
	kg
	120
	
	
	
	
	

	3.
	Jabłka
	kg
	1 700
	
	
	
	
	

	4.
	Jagoda
	kg
	50
	
	
	
	
	

	5.
	Malina
	kg
	95
	
	
	
	
	

	6.
	Śliwka
	kg
	135
	
	
	
	
	

	7.
	Truskawka
	kg
	350
	
	
	
	
	

	8.
	Wiśnia
	kg
	90
	
	
	
	
	

	9.
	Botwina
	szt.
	550
	
	
	
	
	

	10.
	Brzoskwinia 
	kg
	60
	
	
	
	
	

	11.
	Brokuły
	szt.
	165
	
	
	
	
	

	12.
	Buraki
	kg
	1 330
	
	
	
	
	

	13.
	Cebula
	kg
	1 150
	
	
	
	
	

	14.
	Cukinia
	kg
	265
	
	
	
	
	

	15.
	Czosnek świeży
	szt.
	560
	
	
	
	
	

	16.
	Fasola biała
	kg
	125
	
	
	
	
	

	17.
	Groch łupany
	kg
	75
	
	
	
	
	

	18.
	Kalafior
	szt.
	780
	
	
	
	
	

	19.
	Kapusta biała
	kg
	450
	
	
	
	
	

	20.
	Kapusta czerwona
	kg
	150
	
	
	
	
	

	21.
	Kapusta młoda
	szt.
	505
	
	
	
	
	

	22.
	Kapusta pekińska
	kg
	205
	
	
	
	
	

	23.
	Koper
	szt.
	2 000
	
	
	
	
	

	24.
	Marchew
	kg
	2 850
	
	
	
	
	

	25.
	Natka pietruszki
	szt.
	2 110
	
	
	
	
	

	26.
	Ogórek świeży
	kg
	740
	
	
	
	
	

	27.
	Papryka świeża
	kg
	305
	
	
	
	
	

	28.
	Pietruszka
	kg
	1 250
	
	
	
	
	

	29.
	Pomidory gruntowe
	kg
	200
	
	
	
	
	

	30.
	Rzodkiewka
	szt.
	1 700
	
	
	
	
	

	31.
	Sałata
	szt.
	1 350
	
	
	
	
	

	32.
	Seler z nacią
	szt.
	620
	
	
	
	
	

	33.
	Selery
	kg
	850
	
	
	
	
	

	34.
	Szczaw
	kg
	40
	
	
	
	
	

	35.
	Szczypior
	szt.
	4 850
	
	
	
	
	

	36.
	Ziemniaki
	kg
	19 500
	
	
	
	
	

	37.
	Ziemniaki młode
	kg
	8 350
	
	
	
	
	

	38.
	Pieczarki
	kg
	140
	
	
	
	
	

	39.
	Fasolka szparagowa
	kg
	380
	
	
	
	
	

	40. 
	por
	szt.
	870
	
	
	
	
	

	41.
	Brukselka
	kg
	190
	
	
	
	
	

	42.
	Ogórek gruntowy
	kg
	270
	
	
	
	
	

	43.
	Pomidor szklarniowy
	kg
	1 100
	
	
	
	
	

	44.
	Cebula czerwona
	kg
	10
	
	
	
	
	

	45.
	Kapusta kiszona
	kg
	925
	
	
	
	
	

	46.
	Ogórek kiszony
	kg
	195
	
	
	
	
	

	47.
	Marchew młoda
	szt.
	790
	
	
	
	
	

	48.
	Szpinak 
	kg
	60
	
	
	
	
	

	Razem 
	
	
	
	
	


Wymagania dla przedmiotu zamówienia:

1. Jakość dostarczanych artykułów żywnościowych nie może budzić zastrzeżeń.

2. Warzywa i owoce powinne być zawsze świeże, dobrej jakości o przyjemnym zapachu, bez oznak nieprzyjemnego zapachu i pleśni.

3. Oferowane artykuły żywnościowe muszą być zgodne z aktualnie obowiązującymi dla tego rodzaju artykułów żywnościowych normami oraz wytycznymi GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i HACCP (System zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności).

4. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia artykułów żywnościowych na swój koszt, a transport winien odpowiadać wymaganiom sanitarnym dotyczącym środków  transportu żywności (zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz. U. z 2010 r., nr 136. Poz. 914), Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 roku w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących transportu żywności (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz.179) oraz Rozporządzeniu WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego I rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych.

5. Wykonawca zobowiązany jest do realizowania dostaw na podstawie pisemnego zamówienia złożonego faksem/drogą elektroniczną lub telefonicznie potwierdzonego pisemnie.

6. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenie artykułów żywnościowych do Kuchni DPS „Kalina” codziennie, oprócz niedzieli i świąt w terminie 1 dnia od momentu złożenia zamówienia na zasadach określonych w pkt. 5.

7. W szczególnych przypadkach Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania dostaw w trybie awaryjnym, tzn. w terminie skróconym do dnia 1 dnia od momentu złożenia zamówienia na zasadach określonych w pkt. 5. 

8. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania artykułów żywnościowych w opakowaniach nieuszkodzonych, odpowiadających wytycznym Rozporządzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004 r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporządzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiającym szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego.

9. Do każdej dostawy należy dostarczyć świadectwo przydatności do spożycia dostarczonego towaru.

Cena /netto/:………………słownie :…………………………………..zł……………..groszy

Kwota podatku VAT:…… słownie :…………………………………. .zł……………..groszy

Cena /brutto/: …………… słownie : ……………………………… … zł……………..groszy

………………….dnia ………………2017 r.   ……………………………………………

(podpis osoby uprawnionej do                   reprezentowania Wykonawcy)

