Załącznik nr 1 

Załącznik asortymentowy: mięso wieprzowe, wołowe i wędliny 

	Lp.
	Asortyment
	Jedn. miary
	Ilość
	Cena jedn. Netto
	Wartość 

netto 
	Stawka VAT 
	Podatek VAT
	Wartość brutto 

	1.
	Baleron wędzony
	kg
	155
	
	
	
	
	

	2.
	Golonka prasowana
	kg
	60
	
	
	
	
	

	3.
	Boczek wędzony
	kg
	180
	
	
	
	
	

	4.
	Karczek surowy b/k
	kg
	125
	
	
	
	
	

	5.
	Kaszanka krótka w naturalnej osłonce z kaszą gryczaną od 100-150g
	kg
	70
	
	
	
	
	

	6.
	Kiełbasa biała parzona
	kg
	50
	
	
	
	
	

	7.
	Kiełbasa krakowska średnio rozdrobniona wędzona
	kg
	230
	
	
	
	
	

	8.
	Lunche meat extra
	kg
	70
	
	
	
	
	

	9.
	Łopatka pieczona
	kg
	40
	
	
	
	
	

	10.
	Kiełbasa podwawelska
	kg
	340
	
	
	
	
	

	11.
	Kiełbasa szynkowa grubo rozdrobniona wędzona
	kg
	190
	
	
	
	
	

	12.
	Kiełbasa podlaska
	kg
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Kiełbasa wiejska
	kg
	70
	
	
	
	
	

	14.
	Kiełbasa żywiecka średnio rozdrobniona podsuszana
	kg
	165
	
	
	
	
	

	15.
	Kości pokrzeptowe
	kg
	880
	
	
	
	
	

	16.
	Łopatka  surowa b/k
	kg
	1 730
	
	
	
	
	

	17.
	Ogonówka
	kg
	175
	
	
	
	
	

	18.
	Ozory wieprzowe
	kg
	60
	
	
	
	
	

	19.
	Kiełbasa parówkowa  wieprzowa w naturalnej osłonce 100-150g
	kg
	150
	
	
	
	
	

	20.
	Pasztet wieprzowy extra
	kg
	60
	
	
	
	
	

	21.
	Rolada schabowa
	kg
	200
	
	
	
	
	

	22.
	Schab  surowy b/k
	kg
	180
	
	
	
	
	

	23.
	Szynka wieprzowa wędzona
	kg
	65
	
	
	
	
	

	24.
	Szynka śniadaniowa
	kg
	115
	
	
	
	
	

	25.
	Wołowina surowa z łopatki b/k
	kg
	80
	
	
	
	
	

	26.
	Wołowina  z udźca extra
	kg
	60
	
	
	
	
	

	27.
	Żeberka paski wieprzowe o szer. 10-12 cm
	kg
	220
	
	
	
	
	

	28.
	Słonina b/ skóry
	kg
	175
	
	
	
	
	

	29.
	Flaki wołowe cięte
	kg
	205
	
	
	
	
	

	30.
	Kiełbasa zwyczajna extra
	kg
	250
	
	
	
	
	

	31.
	Polędwica sopocka
	kg
	270
	
	
	
	
	

	32.
	Kości wędzone
	kg
	35
	
	
	
	
	

	33.
	Schab pieczony
	kg
	55
	
	
	
	
	

	34.
	Parówki śniadaniowe wieprzowe 
	kg
	75
	
	
	
	
	

	Razem 
	
	
	
	
	


Wymagania dla przedmiotu zamówienia:

1. Jakość dostarczanych artykułów żywnościowych nie może budzić zastrzeżeń.

2. Mięso wieprzowe, wołowe i wędliny powinny być zawsze świeże, dobrej jakości o przyjemnym zapachu, czerwonym kolorze, bez oznak nieprzyjemnego zapachu i brunatnej barwy.

3. Oferowane artykuły żywnościowe muszą być zgodne z aktualnie obowiązującymi dla tego rodzaju artykułów żywnościowych normami oraz wytycznymi GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i HACCP (System zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności).

4. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia artykułów żywnościowych na swój koszt, a transport winien odpowiadać wymaganiom sanitarnym dotyczącym środków  transportu żywności (zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz. U. z 2010 r., nr 136. Poz. 914), Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 roku w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących transportu żywności (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz.179) oraz Rozporządzeniu WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego I rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych.

5. Wykonawca zobowiązany jest do realizowania dostaw na podstawie pisemnego zamówienia złożonego faksem/drogą elektroniczną lub telefonicznie potwierdzonego pisemnie.

6. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenie artykułów żywnościowych do Kuchni DPS „Kalina” 2-3 razy w tygodniu w terminie 2 dni od momentu złożenia zamówienia na zasadach określonych w pkt. 5.

7. W szczególnych przypadkach Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania dostaw w trybie awaryjnym, tzn. w terminie skróconym do dnia 1 dnia od momentu złożenia zamówienia na zasadach określonych w pkt. 5. 

8. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania artykułów żywnościowych w opakowaniach nieuszkodzonych, odpowiadających wytycznym Rozporządzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004 r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporządzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiającym szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego.

9. Wykonawca zobowiązany jest dołączyć do każdej dostawy  oferowanych artykułów żywnościowych  „Handlowy dokument identyfikacyjny”.

Cena /netto/:………………słownie :…………………………………..zł……………..groszy

Kwota podatku VAT:…… słownie :…………………………………. .zł……………..groszy

Cena /brutto/: …………… słownie : ……………………………… … zł……………..groszy

………………….dnia ………………2016 r.   ……………………………………………

(podpis osoby uprawnionej do                   reprezentowania Wykonawcy)

