Załącznik nr 1  

Załącznik asortymentowy: pieczywo i artykułów piekarniczych
	Lp.
	Asortyment
	Jedn. miary
	Ilość
	Cena  jedn. netto
	Wartość netto  
	Stawka VAT 
	Podatek VAT 
	Wartość brutto

	1.
	Bułka grahamka – min. 50g bułka pszenna z dodatkiem otrąb, na drożdżach, z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą, bułka okrągła, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, spalone lub niedopieczone, ze śladami pleśni 
	kg
	15
	
	
	
	
	

	2.
	Bułka parówka – min. 350g, podłużna 
(owalna) wyrabiana z mąki pszennej na drożdżach, z dodatkiem soli i innych surowców objętych recepturą
	kg
	2 800
	
	
	
	
	

	3.
	Cebularz – min. 80g typu regionalnego lubelskiego, produkt zgodny z normą PN – 93/A-74105 i odpowiedni z recepturami regionalnymi; ciasto winno być dostatecznie wypieczone, z duszona cebulką i makiem
	kg
	105
	
	
	
	
	

	4.
	Chałka maślana – min.200g, dobrze wyrośnięta, wypieczona, świeża, nie krusząca się, o właściwym smaku i zapachu, z nieodstającą skórką
	kg
	80
	
	
	
	
	

	5.
	Chleb z siemieniem lnianym- min.  0,5kg, chleb z maki żytniej i pszennej pełnoziarnistej, na naturalnym  zakwasie żytnim z dodatkiem nasion siemienia lnianego
	kg
	850
	
	
	
	
	

	6.
	Chleb zwykły - min.  0,6kg, pieczywo mieszane wyrabiane z mąki pszennej, na naturalnym zakwasie z dodatkiem drożdży, soli i innych składników określonych recepturą, dobrze wyrośnięty, wypieczony, o właściwym smaku i zapachu, z nieodstającą skórką
	kg
	4 400
	
	
	
	
	

	7.
	Ciasto jogurtowe
	kg
	40
	
	
	
	
	

	8.
	Drożdżówki nadziewane (różne smaki) – min.100g,wyrób otrzymywany z ciasta drożdżowego z nadzieniem  z marmolady, masy budyniowej i inne, wykończone kruszonką
	kg
	150
	
	
	
	
	

	9.
	Piernik – pieczywo porowate o charakterystycznym smaku korzennym, barwie brunatnej o zawartości cukrów w wypieczonym cieście nie mniej niż 30%,  z nadzieniem
	kg
	20
	
	
	
	
	

	10.
	Placek drożdżowy z rodzynkami- min.   300g, przygotowany z ciasta drożdżowego z kruszonką
	kg
	190
	
	
	
	
	

	11.
	Bułka maślana – min. 100g, ciasto drożdżowe, o kształcie okrągłym, dobrze wypieczona i wyrośnięta, bez odstającej skórki
	kg
	33
	
	
	
	
	

	12.
	Sernik – wyrób otrzymany z masy serowej z dodatkiem rodzynek, skórki pomarańczowej itp., na spodzie z ciasta kruchego, wykańczany lukrem lub innymi dodatkami cukierniczymi
	kg
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Makowiec – wyrób z ciasta drożdżowego, przekładane masą makową z dodatkiem rodzynek wykańczane glazurą, cukrem pudrem, kruszonką
	kg
	40
	
	
	
	
	

	14.
	Szarlotka – wyrób z ciasta kruchego , biszkoptowego, biszkoptowo- tłuszczowego, przekładane masą jabłkową, ozdabiane cukrem pudrem
	kg
	120

	
	
	
	
	

	15.
	Keks –wyrób z ciasta biszkoptowo- tłuszczowego z dodatkami owoców z syropu, rodzynek, fig, migdałów, orzechów itp.
	kg
	40
	
	
	
	
	

	16.
	Pączki drożdżowe- min. 80g, wyroby otrzymywane z ciasta drożdżowego, z nadzieniem z marmolady, dżemu, smażone w tłuszczu, wykańczane cukrem pudrem
	szt.
	450
	
	
	
	
	

	17.
	Bułka tarta -  0,5 kg, produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonych bułek pszennych, bez dodatku nasion i zdobień

	kg
	175
	
	
	
	
	

	18.
	Babka piaskowa z polewą – min. 350g, wyrób z ciasta biszkoptowo – tłuszczowego oblany polewą lukrową, o kształcie okrągłym
	kg
	38
	
	
	
	
	

	19.
	Bułka śniadaniowa – min.  50g, pieczywo pszenne zwykłe z mąki pszennej na drożdżach, z dodatkiem soli, i innych surowców określonych recepturą, o kształcie okrągłym, dobrze wypieczona
	kg
	30
	
	
	
	
	

	20.
	Chleb graham – min. 0,5 kg, pieczywo z maki graham z dodatkiem otrąb
	kg
	870
	
	
	
	
	

	21.
	Drożdżówka z kapustą – min. 100g, wyroby otrzymywane z ciasta drożdżowego z nadzieniem z kapusty kiszonej, obsypane kminkiem
	kg
	105
	
	
	
	
	

	Razem 
	
	
	
	
	


Wymagania dla przedmiotu zamówienia:

1. Jakość dostarczanych artykułów żywnościowych nie może budzić zastrzeżeń.

2. Pieczywo i artykuły piekarnicze powinne być zawsze świeże, dobrej jakości o przyjemnym zapachu, bez oznak nieprzyjemnego zapachu i pleśni.

3. Oferowane artykuły żywnościowe muszą być zgodne z aktualnie obowiązującymi dla tego rodzaju artykułów żywnościowych normami oraz wytycznymi GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i HACCP (System zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności).

4. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia artykułów żywnościowych na swój koszt, a transport winien odpowiadać wymaganiom sanitarnym dotyczącym środków  transportu żywności (zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz. U. z 2010 r., nr 136. Poz. 914), Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 roku w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących transportu żywności (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz.179) oraz Rozporządzeniu WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego I rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych.

5. Wykonawca zobowiązany jest do realizowania dostaw na podstawie pisemnego zamówienia złożonego faksem/drogą elektroniczną lub telefonicznie potwierdzonego pisemnie.

6. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenie artykułów żywnościowych do Kuchni DPS „Kalina” codziennie, oprócz niedzieli i świąt w terminie 1 dnia od momentu złożenia zamówienia na zasadach określonych w pkt. 5.

7. W szczególnych przypadkach Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania dostaw w trybie awaryjnym, tzn. w terminie skróconym do dnia 1 dnia od momentu złożenia zamówienia na zasadach określonych w pkt. 5. 

8. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania artykułów żywnościowych w opakowaniach nieuszkodzonych, odpowiadających wytycznym Rozporządzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004 r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporządzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiającym szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego.

9. Do każdej dostawy należy dostarczyć świadectwo przydatności do spożycia dostarczonego towaru.

Cena /netto/:………………słownie :…………………………………..zł……………..groszy

Kwota podatku VAT:…… słownie :…………………………………. .zł……………..groszy

Cena /brutto/: …………… słownie : ……………………………… … zł……………..groszy

………………….dnia ………………2016 r.   ……………………………………………

(podpis osoby uprawnionej do                   reprezentowania Wykonawcy)

