Zatgcznik nr 1

L.p. Nazwa produktu jedno| Tlo§¢ |Cenanetto| Wartos¢ |Vat Warto$¢ [Wartos¢ | Pojemn
stka |jednostek | za jedn netto (% VAT | brutto 0$¢
(PLN) opakow
ania*
A B C D E F=DxE G H=FxG [I=H+F J
1. |Bulka parowka 0,40kg bez konserwantow kg 4044
i ulepszaczy
2. |Bulka paréwka krojona 0,40 kg bez kg 336
konserwantow i ulepszaczy
3. |Chleb mieszany 0,60 kg bez konserwantow kg 4170
i ulepszaczy
4. |Chleb mieszany krojony 0,60 kg bez kg 270
konserwantow i ulepszaczy
5. |Chleb razowy 0,5 kg na naturalnym kg 987
zakwasie bez konserwantow i ulepszaczy
6. |Chleb razowy 0,5 kg krojony na naturalnym | kg 90
zakwasie bez konserwantow 1 ulepszaczy
7. |Chleb sitkowy 0,5 kg/graham 0,5kg bez kg 1743,5
konserwantow 1 ulepszaczy
8. |Chleb sitkowy 0,5 kg krojony/graham 0,5kg | kg 165
krojony bez konserwantow i ulepszaczy
9. |Butka drozdzowka z dodatkiem (np. jabtko, | Kg 165
marmolada, ser, budyn, kapusta itp.) 0,1 kg
10. |Ciasto drozdzowe z kruszonka i bakaliami kg 10
1kg
11. |Bufka tarta kg 245
12. |Cebularz 0,1kg kg 50




13. |Ciasta pieczone domowe (np. szarlotka z kg 155
kruszonka, sernik na kruchym spodzie,
makowiec na kruchym ciescie, piernik z polewa)
14. |Chalka 250g — 2609 Szt. 75
15. |Babka piaskowa 400g-450g Szt. 50
16. |Mate ptysie 30 — 40g kg 10
17. |Mate paczki serowe 10g-20g kg 10
18. |Mate gniazdka 30g — 409 kg 10

*gramatura moze roznic sie o +/- 10% w
stosunku do zaloZonej przez zamawiajacego

Stownie z1 brutto

MiejscowosC data........cocueeveeenieenicnnnen.

Pieczatka i podpis wykonawcy (tel/fax, e-mail)



