Zadanie nr 1 Zalacznik nr 1

L.p. Nazwa przedmiotu zamowienia Jedn. | Ilos¢ |Cena netto, Warto$¢ VAT Wartos¢ Cena brutto
miar za jedn netto % brutto za jednostke
miary
A B C D E F=DxE G H=Fx I=H/D
(1+G/100)
1.
Baleron wedzony ,.tradycyjny” kg 25
2.
Baleron wedzony kg 280
3.
Blok tyrolski kg 240
4.
Boczek rolowany kg 25
5.
Boczek wedzony b/zeberek i skory kg 125
6.
Boczek pieczony kg 13
7.
Golonka prasowana/we¢dzona// kg 300
8.
Karczek tradycyjny kg 13
9.
Kaszanka krotka w naturalnej ostonce od 100-150 g | kg 300




10.

Kietbasa biata kg 20
11.

Kietbasa grillowa/1szt 150 g biata parzona kg 60
12 Kietbasa paréwkowa w naturalnej ostonce 100-

150g kg 13
13.

Kietbasa krakowska $rednio rozdrobniona wedzona | kg 500
14.

Kietbasa szynkowa grubo rozdrobniona wedzona kg 380
15.

Kietbasa wiejska wedzona tradycyjna kg 540
16.

Kietbasa podwawelska kg 27
17..

Kietbasa zwyczajna kg 150
18 Kietbasa zywiecka $rednio rozdrobniona

podsuszana kg 300
19.

Mortadela kg 40
20.

Mielonka wp 1 baton 1 -1,5 kg kg 80
21.

Lopatka pieczona- kg 300




22.

Par6wki cienkie w sztucz. ostonce 60-100 g 1 szt kg 350
23.

Pasztetowa w naturalnej ostonce kg 230
24.

Pieczen z serem wieprzowa kg 180
25.

Pieczen szynkowa kg 140
26.

Poledwica sopocka wedzona kg 350
27.

Rolada schabowa wedzona w otoczce kg 30
28.

Salceson w zotadku wiloski kg 160
29.

Szynka wedzona na krajalnicg 1 szt. od 1,5 kg kg 120
30.

Szynka tradycyjna wedzona kg 120
31.

Schab pieczony ze $liwka kg 25
32.

Szynka pieczona kg 13
33 Szynka wedzona-wisniowa sznurowana z otoczce

thuiszczu od 1,5 kg szt. kg 26




34.

Boczek surowy kg 80
35.

Flaki wotowe krojone kg 280
36.

Karczek wp. b/k kg 530
37.

Kosci pokszeptowe kg 1100
38.

Lopatka b/k kg 1600
39.

Nogi wieprzowe kg 300
40.

Ozory wieprz. kg 40
41.

Podroby wieprzowe kg 25
42.

Schab b/k kg 450
43,

Szynka wieprzowa b/k i stoniny kg 500
44.

Smalec kg 45
45.

Stonina b/skory kg 150




46.

Wotowina extra b/k kg 20
47.

Wotowina z koscia typu rozbrater kg 15
48.

Zeberka paski kg 180

RAZEM X
Stownie ZIotych brutto:.........cceeviieiiieiieiiieeeee e

Podpis i pieczatka wykonawcy




Zadanie nr 2 Zaltacznik nr 2
L.p. Nazwa przedmiotu zamowienia Jedn. | Ilos¢ |Cena netto, Warto$¢ VAT Wartos¢ Cena brutto
miary za jedn netto % brutto za jednostke
miary
A B C D E F=DxE G H=Fx I=H/D
(1+G/100)
1.
Baleron drobiowy kg 10
2
Filet z indyka wedzony kg 160
3.
Kietbasa zywiecka drobiowa parzona kg 25
4.
Kietbasa wiejska drobiowa kg 25
5.
Kietbasa szynkowa drobiowa parzona kg 25
6.
Kietbasa krakowska drobiowa kg 25
! Kurczak faszerowany (nadzienie z migsa mielonego
w otoczce z migsa drobiowego i skory naturalnej) kg 200
8. Par6éwki drobiowe cienkie: zawarto$¢ migsa nie
mniej niz 70% kg 60




Pasztet drobiowy podlaski 130 g kg 100
10.

Pasztet pieczony drobiowy kg 300
11.

Pieczen drobiowa kg 20
12.

Poledwica drobiowa z warzywami kg 200
13.

Rolada drobiowa kg 20
14.

Szynka drobiowa kg 140
15.

Filet z indyka kg 150
16.

Filet z kurczaka kg 450
17.

Kurczak §wiezy kg 670
18.

Migso gulaszowe drobiowe kg 20
19.

Noga kurczaka (¢wiartka bez krggostupa i kupra) kg 900
20.

Watrobka kurczaka kg 180




21.

Zotadki drobiowe kg

30

Podpis i pieczatka wykonawcy




