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Zal4cz],ik do protokotu konroli sanitamej

Nr DNS-Hz.9020 .6.t3.z0t9.JZD z dnia 1.12.2019r

P i ecz g t p afi s tw ow ego insp e kl o r q s qn i t ar n e go

ARKUSZ OCENY ZAKLADTJ PRODUKCJI/OBROTU Zl',\ rNOSCIA/ zyWrnNI.q.
ZBIOROWEGO/MATERIAT,oW T WYNOS6W PRZBZNACZONYCH DO

l.

KONTAKTU Z ZVWXOSCI4T)

Stol6wka Bursy Szkolnej Nr I ul. Popieluszki 7, Lublin
INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACf, KONTROLOWANEGO ZAKLADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyt w odpowiedniej kolumnie tabeli-

OCENA ZACROZENIA UWACI

(wpisa6

ND

kiedy
nie

dotyczy)

Niskie

(N)

Srednie

(s)

Wysokie

(w)

I Stan techniczno-sanitarnv zakladu 0 I I8

I Uklad i rozplanowanie pomieszczei zakladu -
funkcjonalnoSC, kzyzowanie sig dr6g, pzestrzef robocza

zakladu, zaplecze sanitarne pracownik6w majqcych kontakt

z zywno6ci4.

(0) 2 4

2 Stan techniczny pomieszczeri zakladu: podlogi, Sciany, sufity
i zamocowane w g6rze elementy, okna i inne otwory, dzwi,
oSwietlenie pomieszczei produkcyj nych, sprzedaZowych

imagazynowych.

(0) 2

Powierzchnie stykaj4ce sig z zywnosciq. Maszyny,

urzEdzenia. sprzgt \&ykorzystywane w procesie

produkcji/sprzedazy.

(0) I 2

1 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. (0) l 2

5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. (0) I 1

t) zaznacry( wlaiciwe

"i 
lnffpllor Smlt?.r

Zakres kontroli

4
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6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie

odpad6w.

(0 ) I 2

7 (0) I 2

II Iligiena produkci i, dystrybucji isprzedaiy 0 l6

l Czystosd pomieszczei zakladu, w tym Srodkow tansportu.

Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie

technologicmym (w tym urz4dzeri, sprzgtu, naczyri). Jakosi

wody wykorzystywanej w zakladzie.

(0) 6 l6

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazry,

w tym zachowanie lafrcucha chlodniczego.

(0) 5 tl

Higiena osobista pracownik6w, stan zdrowia osdb maj4cych

kontakt z ZywnoSciq.

(0) 5

III Zarz4dzanie zakladem, kontrola ryewnQtrzna i systemy

zarzqdzania bezpieczeistwem iywnoSci
0 25 50

I Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne

pracownik6w (kwalifi kacje zatrudnionych pracownikow).

(0) 2 ,1

1 Wiarygodno6i przedsigbiorcy, w lym prawidlowoSi

iterminowo5C realizacji nakazdw ujgtych w decyzjach

wlaSciwych organ6w PIS igotowo3C do wsp6lpracy.

(0) I
.,)

J Prawidlowo6i procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). ( 0 ) 9 t7

.1 Dzialania korygujqce przy stwierdzonych niezgodno6ciach (0) 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). (0) 5 l0

6 Kontrola surowc6w, p6lprodukl6w i wyrob6w gotowych przez

producenta, w tym badania wiaScicielskie.

(0) 4 8

7 Znakowanie (0) 4 8

tv Profil dzialalno5ci - zgodnie z kategoryzacjq zaklad6w 0 (4)

Suma punkt6w 0 4 0

Suma punkt6rY og6lem 1

Kategoria ryzyka Niskie

(N)

Srednie

S

Wysokie

w

Ryzyko dla ocenianego zakladu N

KRYTERIA OCENY:

Zabezpieczenie przed dostgpem osob postronnych.

32

8

I
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Ryzyko wysokie

Ryzyko Srednie

Ryzyko niskie

ll.

powyzej 50 pkt

powyzej 15 do 50 pkt

nie wigcej ni2 15 pkt

III

STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE

KONTROLI SANITARNEJ Nr -z dnia -

UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

II)RSA SZKOLNA NR 1
Ill. Ks. I. l'opieluszki 7
tc!./rax tl1 533.:Q5;30...

2o,os2 Lublln

(podpis

[]YREK'f OR
InejNr1rLublinie

Oddzialu

t
Zy'Uenia

mgr inz. J
(podpis osoby troluj4cej )
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