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Załącznik Nr 2

Część 1 – Warzywa i owoce

	Lp.
	Opis
	j. m.
	Szacunkowa ilość
	Cena jednostkowa netto (zł)
	VAT

(%)
	Wartość netto (zł)
	Wartość podatku VAT (zł)
	Wartość brutto (zł)

	A
	B
	C
	D
	E
	F
	G
	H
	I

	1
	Banany żółte, zdrowe bez uszkodzeń i czarnych plam
	kg
	50
	
	
	
	
	

	2
	Botwinka –pęczek minimum 10 korzeni 
świeża, nie zwiędnięta, w pęczkach ( w sezonie: maj, czerwiec)
	szt
	30
	
	
	
	
	

	3
	Brokuł świeży, czysty, suchy, bez uszkodzeń i 

zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników, , chorobowych ( w sezonie: wrzesień, październik, listopad)
	szt
	20
	
	
	
	
	

	4
	Brzoskwinie gat.I , zdrowe bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	50
	
	
	
	
	

	5
	Burak czerwony  świeży, zdrowy, czysty, bez 

uszkodzeń, workowany 10-15 kg
	kg
	250
	
	
	
	
	

	6
	Cebula klasa I ,zdrowa, czysta, cała bez uszkodzeń i 

kiełków, bez oznak przemrożenia, odleżyn gnilnych, worek ażurowy typu siatka 10-15 kg
	kg
	400
	
	
	
	
	

	7
	Cebula czerwona zdrowa, czysta, cała bez uszkodzeń i 

kiełków, workowana 10-15 kg
	kg
	40
	
	
	
	
	

	8
	Cukinia- świeża, jędrna, bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	100
	
	
	
	
	

	9
	Cytryny gat. I , zdrowe bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	120
	
	
	
	
	

	10
	Czosnek główka nie mniejsza niż 50g

 z wyłączeniem importu z Chin
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	11
	Fasola Jaś karłowy opakowania 0,5-5 kg
	kg
	80
	
	
	
	
	

	12
	Fasolka szparagowa żółta – świeża, czysta i oznak gnicia (w sezonie: wrzesień, październik)
	kg
	30
	
	
	
	
	

	13
	Groch łupany opakowania 0,5-5 kg
	kg
	25
	
	
	
	
	

	14
	Gruszki deserowe średniej wielkości (w sezonie: wrzesień, październik)
	kg
	100
	
	
	
	
	

	15
	Jabłka słodkie deserowe średniej wielkości
	kg
	2 000
	
	
	
	
	

	16
	Kalafior świeży, czysty, bez uszkodzeń i 

zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników, przemrożenia,  i bez zmian chorobowych
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	17
	Kapusta biała o świeżym wyglądzie 
bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak przemrożenia, bez oznak gnilnych 
	kg
	600
	
	
	
	
	

	18
	Kapusta czerwona nie zwiędnięta, czysta, bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bezodleżyn gnilnych
	kg
	60
	
	
	
	
	

	19
	Kapusta kwaszona z marchewką, bez oznak 

gnicia, o zapachu właściwym dla takiego wyrobu, 

w wiadrach 5-10 kg
	kg
	400
	
	
	
	
	

	20
	Kapusta pekińska świeża, klasa I, prawidłowo 

wykształcona, bez uszkodzeń, oznak przemrożenia, odleżyn gnilnych
	kg
	150
	
	
	
	
	

	21
	Kiwi gat. I , zdrowe bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	100
	
	
	
	
	

	22
	Koper (pęczek) świeży, nie zwiędnięty , sprężysty
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	23
	Mandarynki gat. I , zdrowe bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	250
	
	
	
	
	

	24
	 Marchew I gat. świeża, zdrowa, czysta bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bez  odleżyn gnilnych , workowana 10 – 15 kg
	kg
	800
	
	
	
	
	

	25
	Natka (pęczek) świeża, nie zwiędnięta w pęczkach
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	26
	Nektarynki gat. I , zdrowe bez uszkodzeń i bez oznak gnicia
	kg
	20
	
	
	
	
	

	27
	Ogórek kwaszony z przyprawami, zdrowy, twardy, bez oznak pleśni i gnicia, wiadro 3-5 kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	28
	Ogórki zielone świeże, czyste, bez uszkodzeń (grunt – w sezonie: czerwiec, wrzesień)
	kg
	100
	
	
	
	
	

	29
	Ogórki zielone (szklarnia) świeże, czyste, bez uszkodzeń
	kg
	300
	
	
	
	
	

	30
	Papryka świeża kolorowa  świeża, bez uszkodzeń i 

zanieczyszczeń
	kg
	150
	
	
	
	
	

	31
	Pieczarki świeże czyste, nie rozwinięte, bez uszkodzeń i pleśni, bez obcego zapachu, wolna od szkodników
	kg
	250
	
	
	
	
	

	32
	Pietruszka prawdziwa korzeń, zdrowa, czysta 

bez uszkodzeń, workowana 5 -10 kg
	kg
	100
	
	
	
	
	

	33
	Pomarańcze gat. I, zdrowe bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	100
	
	
	
	
	

	34
	Pomidory świeże, bez zanieczyszczeń i uszkodzeń średnica ok. 5 cm  gruntowy, (sezon: wrzesień, październik, listopad)
	kg
	200
	
	
	
	
	

	35
	Pomidory świeże, bez zanieczyszczeń i uszkodzeń, średnica ok. 5 cm  (szklarnia)
	kg
	150
	
	
	
	
	

	36
	Por - zdrowy, prawidłowo  wykształcony, świeży
	kg
	50
	
	
	
	
	

	37
	Rzepa świeża( czarna rzodkiew) , nie zwiednięta, bez zanieczyszczeń i uszkodzeń
	kg
	50
	
	
	
	
	

	38
	Rabarbar świeży, bez oznak więdnięcia, czysty ( w sezonie: maj, czerwiec)
	kg
	20
	
	
	
	
	

	39
	Rzodkiew (biała)japońska- świeża
	kg
	50
	
	
	
	
	

	40
	Rzodkiewka (pęczek 15 szt.) klasa I, świeża, bez oznak więdnięcia, przemrożenia, chorobowych, zepsucia i odleżyn gnilnych
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	41
	Sałata (główka)- świeża, bez oznak więdnięcia
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	42
	Sałata lodowa główka nie mniejsza niż 450 g świeża, 

nie zwiędnięta, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń
	sz
	20
	
	
	
	
	

	43
	Seler korzeń zdrowy, czysty bez uszkodzeń, workowany 5- 10 kg 
	kg
	120
	
	
	
	
	

	44
	Szczaw świeży- (w sezonie: maj, czerwiec, wrzesień) liście sprężyste, bez oznak gnicia, barwa intensywnie zielona, pakowany w skrzynkę foliową lub worek foliowy perforowany
	kg
	10
	
	
	
	
	

	45
	Szczypior (pęczek)świeży, zielony, bez oznak więdnięcia
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	46
	Szpinak świeży -liście sprężyste, bez oznak gnicia, barwa intensywnie zielona, pakowany w skrzynkę foliową lub worek foliowy perforowany
	kg
	30
	
	
	
	
	

	47
	Śliwki- świeże, bez oznak gnicia (w sezonie: wrzesień, październik)
	kg
	100
	
	
	
	
	

	48
	Truskawki- świeże , bez oznak gnicia i pleśni 

(w sezonie: czerwiec)
	kg
	20
	
	
	
	
	

	49
	Ziemniaki jadalne, średniej wielkości (jednoodmianowe dostawy) bez uszkodzeń, plam 

chorobowych i kiełków, workowane 10-15 kg


	kg
	6 000
	
	
	
	
	

	RAZEM (pozycje 1-49) 
	
	


Wszystkie produkty spożywcze muszą być wysokiej jakości, bez uszkodzeń, z okresami ważności odpowiednimi dla danego asortymentu .Dostarczane warzywa, owoce i jarzyny powinny być czyste, świeże, zdrowe, bez uszkodzeń mechanicznych i oznak zwiędnięcia, wolne od zanieczyszczeń chemicznych, 

wolne od obcych zapachów i smaków, pleśni, zmian gnilnych, bez oznak wyrośnięcia, bez uszkodzeń przez szkodniki, mróz lub słońce, prawidłowo obcięte

Podpis i pieczęć Wykonawcy…………………………………….











Data…………………………………………………………………………

