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Załącznik Nr 2

Część 9 – Ryby

	Lp.
	Opis
	j. m.
	Szacunkowa ilość
	Cena jednostkowa netto (zł)
	VAT

(%)
	Wartość netto (zł)
	Wartość podatku

VAT (zł)
	Wartość brutto (zł)

	A
	B
	C
	D
	E
	F
	G
	H
	I

	1
	Filet morszczuk  (mrożony) –bez glazury, bez przebarwień, zapach swoisty, bez oznak rozmrożenia.

Cechy dyskwalifikujące: widoczne oznaki rozmrożenia, zapach świadczący o procesach psucia się. SHP-5%
	kg
	100
	
	
	
	
	

	2
	Filet płaty mintaj (mrożony) bez glazury, bez przebarwień, zapach swoisty, bez oznak rozmrożenia.

Cechy dyskwalifikujące: widoczne oznaki rozmrożenia, zapach świadczący o procesach psucia się SHP-5%
	kg
	70
	
	
	
	
	

	3
	Makrela wędzona

Makrela pozbawiona głowy wraz z pasem barkowym (i płetwami piersiowymi) cięciem skośnym lub prostym, z płatami brzusznymi przeciętymi lub ściętymi poza otwór odbytowy i usuniętymi wnętrznościami, poddana procesowi wędzenia.

Wady niedopuszczalne ryb wędzonych:

- zapach i smak mięsa: jełki, gorzki, kwaśny, gnilny, inny obcy,

- mazista tekstura tkanki mięsnej,

- występowanie pasożytów szkodliwych dla zdrowia ludzkiego lub nadający rybom odrażający wygląd,

- zanieczyszczenia przez szkodniki: muchy, szczury,

- obecność plechy pleśni.

Tkanka mięsna: Jędrna, równomiernie wywędzona; mięso soczyste, delikatne Smak i zapach: Charakterystyczny dla makreli wędzonej, niedopuszczalny jełki, gorzki, pleśni, gnilny, inny obcy
	kg
	80
	
	
	
	
	

	4
	Konserwa tuńczyk w sosie własnym, kawałki, opakowanie  jednostkowe od

160-180 g, konserwa z otwieraczem
	Szt.
	80
	
	
	
	
	

	5
	Konserwa rybna, makrela filet w oleju opakowanie jednostkowe  od 0,160 kg do

0,180 kg, konserwa z otwieraczem
	Szt.
	250
	
	
	
	
	

	6
	Konserwa rybna, filet makreli w pomidorach opakowanie jednostkowe od 0,160 kg do

0,180 kg, konserwa z otwieraczem
	Szt.
	240
	
	
	
	
	

	7
	Paprykarz szczeciński  - op. min. 350g

Skład: ryba 30%, ryż, koncentrat pomidorowy, warzywa

(konserwa) z zamknięciem przystosowanym do

jednorazowego otwarcia z zawleczką
	szt.
	290
	
	
	
	
	

	8
	Paluszki rybne z fileta- zawartość ryby 59%
	kg
	50
	
	
	
	
	

	9
	Sałatka rybna – opakowanie 170 g , skład mięso ryb 245, woda,  olej ,  koncentrat pomidorowy
	szt
	100
	
	
	
	
	

	10
	Filet Matias – Śledź wiejski Śledź w płatach

opakowanie - minimum 5kg wiaderko

Przetwór otrzymany przez marynowanie (utrwalanie z użyciem octu i soli

kuchennej) ryb z ewentualnym dodatkiem warzyw, innych środków spożywczych i dozwolonych substancji dodatkowych, w zalewie, przeznaczony do bezpośredniego spożycia. Zapach Charakterystyczny dla śledzi, środków spożywczych i sposobu przygotowania, niedopuszczalny zapach zjełczały, gnilny, chemiczny, stęchły lub

inny obcy. Barwa Charakterystyczna dla użytych składników i sposobu przygotowania, niedopuszczalna barwa zmieniona

Konsystencja zalewy charakterystyczna dla danej zalewy octowej; niedopuszczalne rozwarstwienie zalewy . Smak charakterystyczny dla użytych surowców rybnych, środków spożywczych i zastosowanej technologii, niedopuszczalny smak zjełczały, gorzki lub inny obcy

Tekstura mięsa ryb charakterystyczna dla danego gatunku ryb i zastosowanej technologii, niedopuszczalna mazista lub twarda
	kg
	100
	
	
	
	
	

	RAZEM (pozycje 1-10) 
	
	


	Opakowania

	Artykuły spożywcze powinny być dostarczane w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach zawierających oznaczenia fabryczne, tzn. rodzaj, 

	nazwę wyrobu, datę przydatności do spożycia,  ilość, datę nazwę i adres producenta oraz inne oznakowania zgodne z obowiązującymi

	w tym zakresie przepisami prawa żywnościowego



  








Podpis i pieczęć Wykonawcy…………………………………….
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